
Profiterole  de  chèvre ,  chlorophyl le  au
basi l ic

ou
Gravlax  de  Saumon,  sucre  de

betterave ,  crème légère  pass ion

Fondant  au chocolat ,  coul i s  fruits
rouges

ou
Banoffee ,

 banane,  spéculos ,  caramel  beurre  sa lé
et  crème fouettée

ENTREES

DESSERTS

Menu      34€

PLATS

Paleron de cochon confit  et  laqué
pommes de  terre  grenai l les

ou
Tataki  de  thon,  crème St  Germain  



  

 A partager  :  Farandole  Asiat ique 
nems,  gyoza ,  brochettes  yakitori   19 ,50€

Huitres  du Bass in  Arcachon n°3
 par  6   12 ,50  €    par  9  16 ,50€    par  12   20 ,50€ 

Prof iterole  de  chèvre ,  chlorophyl le  au bas i l ic  15 .90€

Finger  de  Melon,  féta ,  aux notes  de  Serrano   16 ,90€

Tartare  de  thon aux saveurs  thaïes ,  ga lette  de  r iz  souff lé    17 ,90€

Gravlax  de  Saumon,  sucre  de  betterave ,  crème légère  pass ion   16 ,90€

Burrata ,  tartare  de  tomate  bas i l ic ,  chips  de  Serrano 17 .90€
 

Foie  Gras  de  canard mi-cuit  maison   21 ,00€ 

ENTREES

Carte   



PLATS

   POISSONS  

Poke Bowl  thon ou crevettes   18 ,90€
  

Tataki  de  Thon,  crème St  Germain   24 ,00€

Poulpe sauce  v ierge  aux agrumes ,  mousse l ine  de  carotte  à  la  vani l le   26 ,00€

 Bel le  Sole  gr i l lée  ou meunière ,  r i sotto    37 ,00€

Fi let  de  St  Pierre  a ïol i ,  légumes croquants ,  r i sotto    29 ,00€ 

  VIANDES

Bo’Bun Poulet    18 ,50€

Entrecôte  (350 gr)  sauce  poivre  vert  ou roquefort  ou beurre  maitre  d ’hôtel ,
fr i tes  maison   32 ,00€  

Tartare  de  Bœuf ,  fr i tes  maison   21 ,90€

Tartare  de  Bœuf  thaï ,  f r i tes  maison   23 ,00€

Tartare  de  Bœuf  & sa  moutarde a  l ’ ancienne g lacée  22 ,90€

Burger  de  l ’Ostra ,  f r i tes  maison   22 ,00€

Paleron de cochon confit  et  laqué,  pommes grenai l les    23 ,00€

Magret  de  Canard,  miel  et  thym ,  pommes grenai l les  30 ,00€

Côtelettes  d ’agneau gr i l lées ,  jus  corsé ,  pommes grenai l les  26 ,00€

VEGETARIENS

Poke bowl  végé    16 ,90€

D a h l  d e  l e n t i l l e s  c o r a i l  a u  l a i t  d e  c o c o  e t  œ u f  p a r f a i t    1 6 , 9 0 €



DESSERTS

Banoffee ,  banane,  caramel  beurre  sa lé ,  spéculos  et  crème fouettée    8 ,00€

Profiteroles  au chocolat    10 ,00€

Coconut ,  émuls ion et  rocher  coco,  ananas  f lambé    9 ,00€

Fondant  au chocolat    9 ,00€

Dôme framboise    9 ,00€

Café  gourmand   10 ,00€

Thé ou infusion gourmand   1 1 ,00€

MENU ENFANT 11 ,00€

Fish & chips  ou Steak haché,  fr i tes  maison ou  Aigui l lettes  de  poulet  corn
f lakes   

Glace  art i sanale  1  boules  au choix

Toutes  nos  v iandes  sont  d 'or igines  Française  ou U.E .

-12  ans  
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