
 

 

 
La carte  de l’hiver 

 
  1- Les entrées         
  

a-  L e coco Bømlo            11,50 € 

          

 Œuf parfait  en cuisson à 64 degrés, émulsion tiède au 

raifort et saumon Bømlo  fumé par nos soins  

 

b-  Ça fera un escargot tout chaud  !   11,50 € 

 

Escargots à la Pontissalienne  : à découvrir  ! 

   

c-   L e régal brioché                      13,00 € 

   

Mini croque brioché au foie gras mi - cuit par nos soins  

et confit d’oignons     

 

 

d-  Le capu p’tits pois       10,50 € 

 

Cappucino de petits pois et croustillant de bacon  

( Version végétarienne possible )  

     
 

 
 
 
 



 

 

 
2- Les plats  

 
a- L a grenouille l’envie      29,00 €  

 
F ilet de bœuf Rossini,  escalope de foie gras Français , sauce 

Bordelaise      ( Version non Rossini 2 4€)  
 
b- Elle ne volera pas vos dents     28,00 € 

 
Souris d’agneau  confite jus réduit au thym  

 
c- Le délice des amateur s     25,00 € 
 

Cassolette de ris de veau aux morilles , écrasé de pommes de terre à 

l’huile de truffe  
 

d- La potion magique          25,00 € 
 

Marmite de la mer ( Saint Jacques , crevettes, moules), légumes de 

saison et riz sauvage  

 
e-  Le rond de tendresse       23,00€ 
  
Rond de sous noi x de veau sauce forestière  

 

f-  Faites votre choix  de burger maison    18,00 € 

 

R aclette fumée par n os soins ou Traditionnel au  Cheddar  ? 

 

 

 

 

 

 

Pour les 
amateurs  



 

 

 
3- L’assiette de fromages  variés     8,00 € 
  
D étail des fromages affinés  sur demande  

 
  4- Les Desserts        8,00 € 

 
a-  La fraîcheur asiatique  : 

 

  Cheesecake Yuzu  (agrume doux) sur son socle au Spéculoos  

 

b-  On l’a retrouvée  bien accompagnée !  

 

Brioche façon pain perdu , glace nutty  et sauce chocolat maison  

 

c-  Les copains d u café 

 

Assortiment de petits desserts gourmands   

 

d-  Le choix du  roi (glace ou sorbet au choix ) : 

 

o Madeleine de Commercy dans tous ses états  : Glace 

Madeleine de Commercy  artisanale et madeleine à croquer 

 

o - Le chouchou des convives : Glace chouchou artisanale  et 

chouchous à croquer 

 

o Elle vient du Sud  ! : Sorbet Figue violette de Prove nce 

( art isana l)   

 



 

 

 

 

Tout supplément sera facturé 4.50 € 

Menu enfant (1 3,50 €) et Veggie  sur demande  

 

N’hésitez pas à demander  les allergènes présents dans les 

plats, nous sommes à votre disposition  ! 

( T arifs des plats boissons non comprises)  

 

 

 

 

 

 


