1MENU
PAR PERSONNE

LE PETI

+ i = 14€

1 VERRE DE
BOISSON FRAICHE

1 PLAT SUCRE

1 PLAT SUCRE

1 PLAT SALE

LES PLATS SALES

SUMMER FOCACCIA:
FOCACCIA MAISON A LA FETA, STRACCIATELLA,
LEGUMES D'ETE ROTIS ET PIGNONS DE PIN
SERVIE AVEC DE LA SALADE VERTE

BLT BAGEL:
BAGEL, MAYONNAISE AUX HERBES,
BACON, LAITUE ET TOMATE .
SERVI AVEC UNE SALADE DE CHOUX MARINES

PANCAKES EGGS AND BACON:
3 PANCAKES SERVIS AVEC 2 EUFS AU PLAT,
DU BACON, DU SIROP D'ERABLE |
ET UNE NOISETTE DE BEURRE SALE

GEUF BENEDICTE: .
BRIOCHE TOASTEE, EUF MOLLET, TRUITE FUMEE
ET SAUCE HOLLANDAISE
SERVI AVEC DE LA SALADE VERTE

-1‘0 ans § mssietie SALEE
(BACON, OEVF
ET SALADE)

Nos viandes et poissons sont d'origine FRANCE

BRUNCH D'ETE

SAMEDI ET DIMANCHE
10H-14H

NOS FORMULES

2 . g -~

1 PLAT sALE

PAS DE COFFEE SHOP
PENDANT LE BRUNCH

T BRUNCH:

=

OPTIQN BOISSON
CHAUDE A VOLONTE + 4€

6CAF€ ILTRE,
OU CHOCOLAT CHAUD)

1 VERRE DE
BOISSON FRAICHE

LE GROS BRUNCH:

= 26€

W

1 VERRE DE
BOISSON FRAICHE

BOISSON CHAUDE A
VOLONTE

lSCAFE FILTRE, THE
0V CHOCOLAT CHAUD)

LES PLATS SUCRES

LE RIZ AV LAIT DE PAULA: |
RIZ AU LAIT, BRISURES DE COOKIE, PEPITES DE
CHOCOLAT, SAUCE CHOCOLAT
ET LANGUE DE CHAT A LA TONKA

PANCAKES CLASSIQUE:
3 PANCAKES SERVIS AVEC, AU CHOIX, DU SIROP
D’ ERABLE DE LA PATE A TARTINER, DU CARAMEL,
DE LA CONFITURE OU DU BEURRE SALE

PANCAKES CHANTILLY ET FRUITS!

3 PANCAKES SERVIS AVEC DES FRUITS DE SAISON,
DE LA CHANTILLY AU MASCARPONE,

DU STREUSEL NOISETTE ET DU SIROP D'ERABLE

GRANOLA:
FROMAGE BLANC, GRANOLA MAISON,
MIEL DE NOISETTE ET FRUITS DE SAISON

“=:;” a iiioujlt =10€

1 panalie SUCRE

IMK

En cas d'allergie, faites nous signe




ML
BRUNCH D'ET

SAMEDI ET DIMANCHE
10H-14H

NOS BOISSONS CHAUDES A VOLONTE

EN OPTION AVEC LE PETIT BRUNCH, INCLUSE DANS LE GROS BRUNCH

Nos THES ET INFUSIONS VIENNENT DE CHEZ BETIEMAN AND BARTON, RUE MARCEAU A TOURS.
THE VERT:
. - CHUN MEE : THE VERT DE CHINE BIO
- COMME UNE ETOILE : PECHE, KIWI, BERGAMOTE, FLEUR D'ORANGER ET VIOLETTE
- VIVRE LES BELLES CHOSES DE LA VIE : BAIE DE GOJI ET BAIE D'AGAI
- MENTHE BIO
THE NOIR:
- BRUNCH TEA: MELANGE DE THE NOIR DE DARJIEELING ET D'ASSAM
- LAPSANG SOUCHONG : THE NOIR DE CHINE FUME AU BoIs D'EPICEA
- RDV POUR LE THE : DATTE, NOIX DE PECAN, CARAMEL ET FLEUR D'ORANGER
- POUCHKINE : BERGAMOTE ET AGRUMES
THE BLANC:

- NOCES DE THE : YUZU ET ROSE

INFUSION: =
- TISANE CELESTE : VERVEINE CITRONNEE, CAMOMILLE, CITRONNELLE, PAMPLEMOUSSE ET ORANGE

- JARDIN ROUGE: ROOIBOS NON FERMENTE, FRAISE, PAMPLEMOUSSE ET VANILLE

N'HESITEZ PAS A DEMANDER NOS SUGGESTIONS DE SAISON A NOTRE EQUIPE.

NOTRE CAFE DE sPECIALITE EST TORREFIE A NANTES PAR CIME ET EST PREPARE EN METHODE DOUCE
AVEC UNE CAFETIERE FILTRE MOCCAMASTER.

NOTRE CHOCOLAT CHAUD EST PREPARE AVEC DU LAIT ENTIER DE LA LAITERIE VERNEUIL (37)
ET DU CHOCOLAT EN POUDRE MONBANA.

POUR PROFITER DE VOTRE BOISSON CHAUDE A VOLONTE, VENEZ DIRECTEMENT AU COMPTOIR AVEC
VOTRE TASSE.

PAS DE COFFEE SHOP
PENDANT LE BRUNCH

Nos viandes et poissons sont d'origine FRANCE En cas d'allergie, faites nous signe




e
BRUNCH D'ETE

SAMEDI ET DIMANCHE
10H-14H

OUR MENUS
LE PETIT BRUNCH:

1MENU
PER PERSON

NO COFFEE SHOP
DURING THE BRUNCH

L S e 2
UNLIMITED HOT DRINK
1 SWEET DISH 1 cOLD DRINK 1 SAVOURY DISH 1 cOLD DRINK OPTION + 4€
glLTER COFFEE, TEA
R HOT CHOCOLATE)

LE GROS BRUNCH:

e - e v

1 cOLD DRINK

= 26€

UNLIMITED HOT DRINK

FILTER COFFEE, TEA
R HOT CHOCOLATE)

1 SWEET DISH 1 SAVOURY DISH

SAVOURY

SUMMER FOCACCIA:

ROASTED SUMMER VEGETABLES AND PINE NUTS
SERVED WITH GREEN SALAD

BLT BAGEL:
BAGEL, HERB MAYONNAISE,
BACON, LETTUCE AND TOMATO
SERVED WITH A SIDE OF PICKLED COLESLAW

PANCAKES EGGS AND BACON:
3 PANCAKES SERVED WITH 2 FRIED EGGS, BACON,
MAPLE SYRUP AND A DASH OF SALTED BUTTER

CEVF BENEDICTE:
ONE POACHED EGG, SMOKED TROUT AND
HOLLANDAISE SAUCE
SERVED ON A BRIOCHE WITH A SIDE OF SALAD

-PO ans B hsstetre SALEE
(BACON, EGGS

AND SALAD)

Nos viandes et poissons sont d'origine FRANCE

HOMEMADE FOCACCIA WITH FETA, STRACCIATELLA,

SWEET

PAULA's RICE PUDDING:
RICE PUDDING, COOKIE CRUMBLES, CHOCOLATE CHIPS,
CHOCOLATE SAUCE AND TONKA BEAN LADYFINGER BISCUIT

PANCAKES CLASSIQUE:
3 PANCAKES SERVED WITH EITHER MAPLE SYRUP,
CHOCOLATE SPREAD, MARMELADE, CARAMEL
OR SALTED BUTTER

PANCAKES CHANTILLY ET FRUITS:
3 PANCAKES SERVED WITH FRESH SEASONAL FRUITS,
WHIPPED CREAM, HAZELNUT STREUSEL AND MAPLE SYRUP

GRANOLA:
FROMAGE BLANC, HOME MADE GRANOLA, HAZELNUT
HONEY AND FRESH SEASONAL FRUITS

¢) o ﬁou‘ =10€

1 pancake SUCRE

1Mk

En cas d'allergie, faites nous signe
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