
 

 

                                           Nos entrées :  

- Croque-monsieur truffé                               9,- / 18,- 

Pain de mie, jambon, fromage de Savoie, béchamel, champignons à la truffe 

- Salade des Entremonts                  9,-/19,- 
Salade, toast au fromage Délice de chartreuse, noix, sauce vinaigrette, lard grillé, œuf 
- Escargots en croquilles de la Droisette par 6 / par 12                             8,-/ 15,- 
- Entrée du jour                                                                                                             7,- 

Nos plats :  
- Ravioles aux morilles                                       20,- 
 Ravioles de royans, sauce aux morilles, oignons frits, lard grillé 

- Cordon bleu maison                                                                                              20,- 
Cordon bleu au fromage délice de chartreuse et fromage estival de chartreuse, sauce au fromage délice, 
frites, salade 
- Burger Deluxe (option végé)          23,- 
Pain du boulanger, steak haché, escalope de foie gras poêlé, confis d’oignons, oignons frits, salade,  
Sauce aux morilles, tomme de Savoie (douce) 
- Burger des ours (option végé)          20,- 
Pain du boulanger, steak haché du boucher, fromage bleu de chartreuse, mayonnaise à l’ail des ours 
maison, oignons, cornichons, salade.  
- Burger effiloché de porc (option végé)                   22,- 
Pain du boulanger, effiloché de porc à la bière, sauce barbecue maison, morbier, oignons frits, salade, 
pickles d’oignons rouges 
- Le Porky’bab (option végé) 
Pain pita (type kebab), émincé de porc mariné et grillé, sauce blanche maison, crudités, salade, oignons 
frits 
- Plat du moment (voir ardoise)                                                                         22,- 
- Plat du jour                                                                                                           15,- 
- Entrecôte de Génisse de Chartreuse, frites et salade                     22,- 

Nos desserts : (tous, sont faits maison !) 
- Moelleux au chocolat et boule de glace vanille                                                9,- 
- Fromage secs                                                                                                         7,- 
- Café / thé gourmand (maison)                                                                          10,- 
- Dessert du jour                  6,- 
- Glaces artisanales Eclat des Cimes(1 boule : 3,-   2 boules : 5,50    3 boules : 6,80)  

Pêche blanche de la Drôme et verveine, rhubarbe de mon jardin, chartreusito (chartreuse verte, menthe  
et citron vert), vanille bio de Madagascar et fève de tonka, caramel au beurre salé et cacahuètes grillées  

                                 Glaces Histoires des Glaces : Vanille, Citron, Noix de coco, café, framboise, 

                                                        Caramel, chocolat 
 
                                Menu enfant : Jambon Blanc ou steak haché, frites, sirop au choix, glace  12,-  

Carte d’Automne 


