‘Entrées :

-& Boeuf-carotte > en asyic, céleri, persi[ 16€
-Ceviche de morue CBarcluero, yiclui[fos, }oiment 20€
-Chartreuse (f’asyerges blanches et vertes, lait ribot, ail des ours 22€

-Fois gras de canard jaoéfé, crémeux de cﬁamyignons, sauce morilles 28€

Les p[ats :

-Risotto aux asperges, parmesan 29€
-Pavé de truite de [Ain, cﬁoux-f[eurs, curry 32€
-Lotte Jaocﬁée, salicornes, }m/écﬁo'i, coques, mariniére 34€

-Cote de cochon fagon charcutiére, moutarde de Meaux, [e’gumes verts gfacés 33€
Desserts :

-Gateau de semoule, raisins, créme cfif)[omate caramel 12€
-Flan Jadn’ssier a la vanille Bourbon 13€
-Entremet miel et violette, crumble 14€
-Mousse de chévre, conﬁt déchalotes 14€
-Assiette de ﬁomages 15€
Menua 42 €

&« Boeuf-carotte > en aspic, céleri, persi[
‘Risotto aux asperges, parmesan

Gateau de semoule, raisins, créme afiyfomate caramel

Provenances :
Porc : France / Truite : France / Lotte : ﬂt[an’a’que /CBoeuf : France / Morue : Espagne /

Foie gras: France




