LE MENU “Du midi”

(servi uniquement le midi, hors week-end et jours fériés)
Enctrée + Plat ou Plat + Dessert 23
Enctrée + Plat + Dessert 26

ENTREE

LE CGONCOMBRE

Tagliatelle de concombre | Scarmorza et huile verte | Sorbet granny smith

PLAT

LE COCHON

Mignon basse tempémture | Carotte en texture | Sauce moutarde motit de raisin

DESSERTS

LA PRUNE
Feuilletage croustillant | Créme infusé au thym, caramel | Sorbet prune-porto

ou

LES FROMAGES FERMIERS

LE MENU “Retour du marché”
Entrée + Plat ou Plat + Dessert 33
Entree + Plat + Dessert 30
ENTREE

LA TOMATE

Press¢ de coeur de boeuf | Gaspacho, crotitons | Sorbet pasteque

PoL AT

LE THON

Juste saisi | Gel de fruits rouges, Betterave | Creme de moule et encre de seiche

DESSERTS

LA FRAISE

Parfait glacé | Crémeux vanille, vieinnois | Meringue craquante

ou
LES FROMAGES FERMILERS



LE MENU “Et¢”

Entréee + Plat ou Plat + Dessert 4/

Entréee + Plat + Dessert
ENTREE

LE FOIE GRAS
En mi-cuisson, parfum de vanille | Ketchup de fmmboise | Crumble cacao

ou
LB IEORT RO S

Emiéteé de chair de crabe | Syphon courgette | Sorbet mangue

Pyl Ax'T

LE HOMARD (+3€

Sucrine au barbecue | Fenouil en fraicheur

Emulsion de bisque

ou
LE BOEUF

Braises 12H | Caviar d’aubergines parfume a la truffe, grenailles | Girolles

DESSERTS

BES GEHEOCGOEA L= A NPENAS

47

Pannacotta ananas | Ganache chocolat caramélia, ananas en fmicheur | Glace chocolat

ou
LAY ERATSE
Parfait glacé | Cremeux vanille, vieinnois | Meringue craquante
ou
LES FROMAGES FERMIERS
LA CARTE

LA TOMATE Pressé de coeur de boeuf, gaspacho, crotitons, sorbet pasteque
LA TOURTEAU Emiéceé de chair de crabe, syphon courgette, sorbet mangue
LE FOIE GRAS En mi-cuisson, parfum de vanille, kecchup de framboise, crumble cacao

LE BOEUF Brais¢s 12H, caviar d’aubergines parfumé a la truffe, grenailles, girolles
LE HOMARD Sucrine au barbecue, fenouil en fraicheur, ¢émulsion de bisque

LE THON Juste saisi, gel de fruits rouges Betterave, creme de moule et encre de seiche
LE PLAT DU JOUR

LE CHOCOLAT-ANANAS Pannacotta ananas, ganachc chocolat caramélia, ananas en fraicheur, glace chocolat
LA FRAISE Parfait glacé, crémeux vanille, vieinnois, meringue craquante

LES FROMAGES FERMIERS

MENU ENFANT 16 euros
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