pAL T

RESTAURANT b

MENU DEL DiA

APERITIVO

.Croqueta de pollo a la catalana con alioli
.Crema de mejillones y azafran
.2 Ostras (sup.3€)

PRIMEROS

.Ensalada fresca de mango y jamdn ibérico
.Tabulé de qguinoa y ventresca de bacalao
.Rigatoni con bolofnesa de vaca vieja
.Carpaccio de ternera con queso |ldiazabal y aceite de trufa
.Cruasan de mantequilla steak tartar (sup.5€)

SEGUNDOS

.Secreto de cerdo Duroc con chimichurri
.Lubina suprema con verduritas y romesco
.Arroz mar y montafna de caballa y pollo asado
.Pies de cerdo con hueso a la brasa
.Confit de pato con parmentier trufada (sup.5€)
.Entrecot de vaca 2509 (sup.10€)

POSTRES

.Coulant de chocolate y maracuya
.Meldn osmotizado en mojito
.Helado de manzana verde

ELIGE CUALQUIER POSTRE DE LA CARTA POR SUP.2€.

31€ IVA INCLUIDO PRECIO POR PERSONA
INCLUYE AGUA Y VINO

3-4/09/26
28€ PRECIO SOCIO



pAL T

RESTAURANT b

MENU DIARI

APERITIU

.Croqueta de pollastre a la catalana amb allioli
.Crema de musclos i safra
.2 Ostres (sup.3€)

PRIMERS

.Amanida fresca de mango i pernil ibeéeric
.Tabulé de quinoa i ventresca de bacalla
.Rigatoni amb bolonyesa de vaca vella
.Carpaccio de vedella amb formatge Idiazabal i oli de
tofona
.Croissant de mantega steak tartar (sup.5€)

SEGONS

.Secret de porc Duroc amb ximixurri
.Llobarro suprem amb verduretes i romesco
Arros mar i muntanya de verat i pollastre rostit
.Peus de porc amb os a |la brasa
.Confit d'anec amb parmentier trufada (sup.5€)
.Entrecot de vaca 2509 (sup.10€)

POSTRES

.Coulant de xocolata i maracuja
.Meld osmotitzat al mojito
.Gelat de poma verda

TRIA QUALSEVOL POSTRE DE LA CARTA PER SUP.2€

31€ IVA INCLOS PREU PER PERSONA
INCLOU AIGUA | VI

3-4/09/26
28€ PREU SOCI
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