
2 8 €  P R E C I O  S O C I O

M E N Ú  D E L  D Í A

3 1 €   I V A  I N C L U I D O  P R E C I O  P O R  P E R S O N A  
I N C L U Y E  A G U A  Y  V I N O

3 - 4 / 0 9 / 2 6

E L I G E  C U A L Q U I E R  P O S T R E  D E  L A  C A R T A  P O R  S U P . 2 € .

. C r o q u e t a  d e  p o l l o  a  l a  c a t a l a n a  c o n  a l i o l i
. C r e m a  d e  m e j i l l o n e s  y  a z a f r á n

. 2  O s t r a s  ( s u p . 3 € )

A P E R I T I V O

. E n s a l a d a  f r e s c a  d e  m a n g o  y  j a m ó n  i b é r i c o
. T a b u l é  d e  q u i n o a  y  v e n t r e s c a  d e  b a c a l a o

. R i g a t o n i  c o n  b o l o ñ e s a  d e  v a c a  v i e j a
. C a r p a c c i o  d e  t e r n e r a  c o n  q u e s o  I d i a z á b a l  y  a c e i t e  d e  t r u f a

. C r u a s á n  d e  m a n t e q u i l l a  s t e a k  t a r t a r  ( s u p . 5 € )

P R I M E R O S

. S e c r e t o  d e  c e r d o  D u r o c  c o n  c h i m i c h u r r i
. L u b i n a  s u p r e m a  c o n  v e r d u r i t a s  y  r o m e s c o

. A r r o z  m a r  y  m o n t a ñ a  d e  c a b a l l a  y  p o l l o  a s a d o
. P i e s  d e  c e r d o  c o n  h u e s o  a  l a  b r a s a

. C o n f i t  d e  p a t o  c o n  p a r m e n t i e r  t r u f a d a  ( s u p . 5 € )
. E n t r e c o t  d e  v a c a  2 5 0 g  ( s u p . 1 0 € )

S E G U N D O S

. C o u l a n t  d e  c h o c o l a t e  y  m a r a c u y á
. M e l ó n  o s m o t i z a d o  e n  m o j i t o

. H e l a d o  d e  m a n z a n a  v e r d e

P O S T R E S



2 8 €  P R E U  S O C I

M E N Ú  D I A R I

3 1 €  I V A  I N C L Ò S  P R E U  P E R  P E R S O N A  
I N C L O U  A I G U A  I  V I

3 - 4 / 0 9 / 2 6

T R I A  Q U A L S E V O L  P O S T R E  D E  L A  C A R T A  P E R  S U P . 2 €

. C r o q u e t a  d e  p o l l a s t r e  a  l a  c a t a l a n a  a m b  a l l i o l i
. C r e m a  d e  m u s c l o s  i  s a f r à

. 2  O s t r e s  ( s u p . 3 € )

A P E R I T I U

. A m a n i d a  f r e s c a  d e  m a n g o  i  p e r n i l  i b è r i c
. T a b u l é  d e  q u i n o a  i  v e n t r e s c a  d e  b a c a l l à

. R i g a t o n i  a m b  b o l o n y e s a  d e  v a c a  v e l l a
. C a r p a c c i o  d e  v e d e l l a  a m b  f o r m a t g e  I d i a z á b a l  i  o l i  d e

t ò f o n a
. C r o i s s a n t  d e  m a n t e g a  s t e a k  t à r t a r  ( s u p . 5 € )

P R I M E R S

. S e c r e t  d e  p o r c  D u r o c  a m b  x i m i x u r r i
. L l o b a r r o  s u p r e m  a m b  v e r d u r e t e s  i  r o m e s c o

. A r r ò s  m a r  i  m u n t a n y a  d e  v e r a t  i  p o l l a s t r e  r o s t i t
. P e u s  d e  p o r c  a m b  o s  a  l a  b r a s a

. C o n f i t  d ' à n e c  a m b  p a r m e n t i e r  t r u f a d a  ( s u p . 5 € )
. E n t r e c o t  d e  v a c a  2 5 0 g  ( s u p . 1 0 € )

S E G O N S

. C o u l a n t  d e  x o c o l a t a  i  m a r a c u j à
. M e l ó  o s m o t i t z a t  a l  m o j i t o

. G e l a t  d e  p o m a  v e r d a

P O S T R E S


	MENÚ DEL DÍA
	APERITIVO
	.Croqueta de pollo a la catalana con alioli
	.Crema de mejillones y azafrán
	.2 Ostras (sup.3€)

	PRIMEROS
	.Ensalada fresca de mango y jamón ibérico
	.Tabulé de quinoa y ventresca de bacalao
	.Rigatoni con boloñesa de vaca vieja
	.Carpaccio de ternera con queso Idiazábal y aceite de trufa
	.Cruasán de mantequilla steak tartar (sup.5€)

	SEGUNDOS
	.Secreto de cerdo Duroc con chimichurri
	.Lubina suprema con verduritas y romesco
	.Arroz mar y montaña de caballa y pollo asado
	.Pies de cerdo con hueso a la brasa
	.Confit de pato con parmentier trufada (sup.5€)
	.Entrecot de vaca 250g (sup.10€)

	POSTRES
	.Coulant de chocolate y maracuyá
	.Melón osmotizado en mojito
	.Helado de manzana verde
	31€  IVA INCLUIDO PRECIO POR PERSONA
	INCLUYE AGUA Y VINO
	3-4/09/26
	28€ PRECIO SOCIO


	MENÚ DIARI
	APERITIU
	.Croqueta de pollastre a la catalana amb allioli
	.Crema de musclos i safrà
	.2 Ostres (sup.3€)

	PRIMERS
	.Amanida fresca de mango i pernil ibèric
	.Tabulé de quinoa i ventresca de bacallà
	.Rigatoni amb bolonyesa de vaca vella
	.Carpaccio de vedella amb formatge Idiazábal i oli de tòfona
	.Croissant de mantega steak tàrtar (sup.5€)

	SEGONS
	.Secret de porc Duroc amb ximixurri
	.Llobarro suprem amb verduretes i romesco
	.Arròs mar i muntanya de verat i pollastre rostit
	.Peus de porc amb os a la brasa
	.Confit d'ànec amb parmentier trufada (sup.5€)
	.Entrecot de vaca 250g (sup.10€)

	POSTRES
	.Coulant de xocolata i maracujà
	.Meló osmotitzat al mojito
	.Gelat de poma verda
	31€ IVA INCLÒS PREU PER PERSONA
	INCLOU AIGUA I VI
	3-4/09/26
	28€ PREU SOCI



