
Une histoire de passion… 

La Table de Mario et Jean, c'est avant tout un désir de

partage, un lieu de rencontre, une parenthèse hors du

temps où se mêle deux ingrédients primordiaux : 

l'amour de la cuisine et la passion. 

La passion de la découverte, de l'expérience, de la

convivialité.

La recette du Bonheur : 
une bonne dose de fait maison,
une louche de produits frais et

beaucoup d'Amour
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Amuse-bouche 

Endives au jambon revisitées

 Endives  • Béchamel

Jambon fumé de la boucherie de Metzervisse 

Croûtons

16

  Petite assiette de fromages

OU

  Panna cotta clémentine et sa déclinaison 

Menu découverte
Entrée, plat et dessert 

  Bouchée à la reine 

 Poule • Ris de veau  • Riz 

25 

48€
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Amuse-bouche 

Boudin blanc 

 Compotée de pommes • Copeaux de parmesan

 Perles citron

17

  Tartelette au chocolat

 Ganache chocolat • Caramel

Noix de pécan 

13

Menu autour de la Terre
Entrée, plat et dessert 

Carré de porc de la boucherie de Metzervisse 

 Déclinaison de panais • Betteraves • Pickles de moutarde 

Jus corsé 

31

59€
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Amuse-bouche

 Filet de cabillaud

 Déclinaison de chou frisé • Écume fève de tonka

 Mayonnaise 

24

Menu autour de la Mer
Entrée, plat et dessert 

69€

Filet de bar “petit bateau”

  Gâteau de riz  • Chips de bacon

 Perles de pamplemousse • Sauce sésame 

33

Délice Kiwi-Pomme

Ganache à la vanille  • Mousse kiwi jaune 

Biscuit pomme 

13



  Risotto de potimaron 
  Tagliatelles de potimarron • Fromage frais

 Huile de truffe 
22

Fromages
Assiette de fromages affinés

sélectionnés par Fromages & Dépendances

14

Autour de l’endive 
 Endive rôtie • Béchamel 

Chantilly au fromage frais
15

  Filet de bœuf luxembourgeois 
 200g 

6 euros supplémentaires avec le menu “Autour de la Terre” 

Suggestions

 Menu enfant 
  Risotto de pâtes au jambon 

Glace
20 

(Toute la carte est adaptable en demi-portion)



Notre engagement pour la qualité :

La liste des allergènes se trouve à la dernière page de la carte. 

Prix net, service compris.

En vous souhaitant une bonne dégustation et une belle expérience,

Merci

Notre cuisine est élaborée à partir de produits frais et de saison. 

Tous nos mets sont 100% faits maison, préparés avec soin et passion par

la cheffe de cuisine.

Si vous avez des demandes spécifiques

(régime particulier, allergie ou autre), n’hésitez pas à nous en faire part

lors de la prise de commande.

Nous ferons de notre mieux pour nous adapter 

et vous faire passer un moment agréable à notre table. 

Nous vous remercions pour votre confiance.


