;

Restaurant Asiatique

+ THAILANDAIS + VIETNAMIEN -

Ouvert de 11h45 a 14h00 et de 18h45 a 22h00




fpecialites

Filet de Boeuf Léc Lac
avec oeuf el riz saute
Beaf fillet with fried rica witha egg

Lap (viande de boauf)
Tartare da bosuf 4 la

Cambodgianne mi cull ou cng
Cambodan Beef tartare

16.50 €

Filet de Boeuf au poivre noir

Beef fillet with black Mrw

ko dot bunter deik

Boeuf sauté, sauce du chaf, \\
oeufl au plat sur plague chauffante
accompagné de pain

beet, chefs sauce, fried egg
an & hot plate with bread

18.90 €

Mi ko dot
MNoullles, boauf sautd sauce du chied,
oeuf au plat sur plague chauffante

Moodies, beef chefs, agg an plate
on hot plate

Kouy tiew
legumes aux fruits de mer

Péte de riz large aux fruits de mer
avec Bgumes
Hice stick with Shalfish and vegetables

18.90 €

Riz sauté aux crevettes
Fried rice with shrimgp

Poulet Katsu

ipoulet frit crowstikant)
Fried chicken

Pho (soupe Vietnamienne)
Vietnamesa soup

Filet de daurade royale
fagon Cambodgienne
Cambodian style saa bream filst

X EUAN POISSON ENTIER

Lort Cha

Pates de rz Cambodgeanne
sautée au boeuf ou crevette

Cambodian rice stick with beef or shrimp

18.90 €

N
Amok khmer m
Creveiies ou Potsson cults & la vapeur -

sauce a base de citronnelle, gakanga,
fauilles da citron &t |lait da coco, accompagne de rz

Shrmp or fish with lemongrass and coco mik saucs with nce

20.50 €

Bun dau

Vermecelle, porc vapaur, tofu rit,
crevettes grilldées, nems,
accompagné de légumes verts,
salce nem cacahudte
Vermicela, steamed pork, fred tohu, griled shrimp,
niam, with gresn vegetables, peanul sauce

25.90 €

L1

Cuisine Thailandaise

fntrée / Apperizers

fondues
fondue Thailandaise

(pour 2 personnes)

Boeul, crevellas, SAUMmon, seecha,
Sant Jacques, légumes el varmicalles

Vietnam

fondue Yietnamienne
(pour 2 personnes)

Boaul, crevellas, Saumon, seecha,
Sant Jacques, légumes el varmicalles

69.90€

Entree / appetizers
foupes / Soups

Soupe de raviolis Soup with raviok 8.00€

falades / falads

Salade de crevettes Salad with shrimps 8.50€

Salade au poulet Salad with chicken 8.50€

Rouleaux de printemps Spring roll 8.50€

Entrees chaudes / flot appetizers

Gyoza Raviols japonals, B pebces r 8.50€

Tempuras Crevettes panées, 10 pléces 12.00€

Nems & pidces Fried egg rolls (por) 8.10€

Nems impérial (galette de bk croustilante, poulet) 6 plces Deep fried 8.50€

Raviolis frits 5 pieces Deap fried raviolis 6.50€

Beignets de crevettes 6 piaces Doughnut of shrimps 8.50€

Assiette du chef (1 personna)

1 Papiliote, 2 Belgnets creveties, 1 Nem, 1 Nem impéral, 2 Ravioks frits, 1 Samoussa

1 Papdiote, 2 nitlars of shomps, 1 Mam, 1 imparial Mem, 2 ined Raviolls, 1 samioss 10.50€

Assiette du chef (2 parsonnes)

2 Papiliotas, 2 Baignets crevetias, 3 Nema, 3 Nems impérial, 3 Ravioks s, 2 Samoussas

2 Papdiclas, 2 inttarg of aheimps, 3 Nama, 3 Iimpanal Nema, 3 red Rawalls, 2 samosas 1B.50€
fruits de mer et poissons / Shellfish and fish
Crevettes au curry Shrimps with curry 16.50€
Crevettes a la sauce saté Shimpswithsatésauce _ 16.50€
Crevettes a la sauce piquante Shrimps withaspicysauce — 16.50€
Crevettes aux champignons noirs Shrimps with black mushrooms 16.50€
Blanc de seiche au curry Squid with curry 16.50€
Blanc de seiche a la sauce piquante Squid with a spicy sauce 16.50€
Coquilles 5t Jacques au curry Scallops with curry 20.50€
Coquilles 5t Jacques au gingembre Scallops with ginger 20.50&
Coquilles 5t Jacques sauce piquante Scallops withaspicysauce . 20.50€
Coquilles St Jacques champignons noirs Scallops with black mushrooms 20.50€
Fruits de mer au curry Shelifish with cumy 18.90€
Fruits de mer au gingembre Shellfishwithginger _ 18.90€

Fruits de mer a la sauce saté Shellish witheaté savee 18.90€
Gambas sel et poivre 5 pieces King prawns with salt and pepper

Gambas a la sauce saté 5 piéces King prawns with saté sauce
Gambas au gingembre 5 piéces King prawns withginger

Cuisses de grenouille sauce piquante Frogs legs in spicy sauce

Cuisses de grenouille au gingemnibre Frogs legs with ginger

19.90€
19.90€
19.90€
19.90€
19.90€

Accompagnements / side order

Riz nature Rice

Riz cantonnais Cantonese rice (pits of ham, peas and egg) 4 90€
Riz a I'all Garlic rice 4,90€
Riz gluant Stckynice 00000000000 5,90€
Riz thaillandais Thai rice (spicy with bits of pork) 5,90€
Mouilles sautées Stir-fry noodes ————— 4 90€
Chopsoy (légumes sautés) Shopsoy (mixed sauté vegetables) 4 90€

} Tom Yam crevettes (bowllon relevd) Shiremp Tom Yam (specy beoth) 8.90&
) EDL‘}E' DDU'E‘ au lait de coco frelevd) Chickan soup with coconut milk B.aOgEe
f
falade / falads
} Yam crevatias Shnimp sakad tha 10.90€
g Yam Boeuf Beef satad thai 10.50€
J Salade de papaye (relevé) 12 .50€
Mats / Meals
V. Cuisse de grenouille au lait de coco et basiic thal 20.10€
Fr 135 legs with coconut mek and thal Dasilic
J Canard au lait de coco et basilic thai Duck with coconut milk and thai basik 18.10€
) Crevettes au lait de coco et basilic thal Shrimps with coconut mik and thal baséic 17 .50€
J Coquille Saint Jacques au lait de coco et basilic thai 20.90€
SCalops with coconul milk with thal Basihic
.’ Boeuf au lait de coco et basilic thal Beef with coconut milk with thal basili 14.50€
J Blanc de seiche au lait de coco et basilic thai 17.50€
Sould with coSonul milk with thae Sasili
,’ Foulet au lait de coco et basilic thal Chicken with coconut milk with thai basili 15.50€
_’ Fruite de mer au lait de coco et basilic thal 19.50€&
S2aa ood wilh coconut mek wiih Tha Dase
_J Filet de saumon au lait de coco et basilic thai 17.90€
salman fikal with cocorut milk and tha basik
Marmites / bot
} Marmite aux fruits de mer Sea food Pol 19.90€
} Marmite aux gambas du chef Chef's pot King prawns 19.90€
J Marmite de Coquille St Jacques Pot of Scalops 20.90€
J Marmite de crevettes fagon Thal Pot of shrimp thai style 17.60€
J Marmite de poulet fagon Thai Pot of chicken thal style 15.50€
Specialités  la vapeur / treamed specialities
Brioches de porc 4 pléces Pork buns 6.90€
Bouchées de porc 4 pices Pork bites 6.90€
Hao kao (raviolis de crevettes) 4 pisces Shrimps ravioks 6.90€
Assortimant & la vapaur 5 pléces Steam assortrment B.00DE
Plats / eal
Viande / Meal
Boeuf & la sauce saté Beef with saté sauce 14.50€
Boauf aux champignons noirs Beaef with black mushroom: 14.50€
Beeuf aux oignons Beef with onions 14.50€
Beeuf au gingembre Beef with ginger 14.50€
Boauf 4 la sauce piquante Beaf with spicy sauce 14.50€
Nouilles sautées / Stir-fry
Nouilles sautées au boeuf Stir-fry noodies with beef 16.50€
Nouilles sautées aux crevettes Stir-fry noodies with shrimps 16.90€
MNouilles sautées mixtes (boeul et crevettes)
Mixad Stir-fry noodles [Deel and shrmpa) 17.90€
MNouilles sautées aux légumes Stir-fry noodles with vegetable 15.50€
Pat thai pite de riz et poulel ou crevetls ou boeul
Thal Pat Rice stick with chicken ar BRrMPpE o Dl 16.5DE
Pat thal aux lagumeas :
Thal Pat Rice slick wih vegetalies ’/ - 15.50€
Yolailles/ poultry
Poulet au curry Chicken with cury 13.50€
Poulet aux champignons noirs Chicken with black mushrooms 13.50€
Poulet & la sauce piquante Chicken with a spicy sauce 13.60€
Poulet 4 la sauce saté Chicken with saté sauce 13.50€
Canard laqué Basted Duck 16.50€
Canard aux champignons noirs Duck with black mushrooms 15.50€
Canard a |la sauce piquante Duck with a spicy sauce 15.50€
fpecialites vietnamienne / vietnamese speciaities
Mochi [sésame, haricol rouge, cacahuble) 2piéces — H.50E
Perle de coco 2 boules 4.90€
Beignets [pomme, banane, ananas) 6.50€
Beignets |pomme, barane, ananas) avec glace vanille 7.90€
Beignets [pomme, barane, ananas) flambes o — 9.90€
Assiette Baie d’'Halong
(Banane saisa, sauce caramel, glace vanile) 8.10€
Ty T T - 1 | | . 2
Mangue fraiche (selonla saison) ————— B.10€
Lychees au sirop B.50€
Nougats B.50€
Gingembreconfit — e — B.50€
Dessert @ L@ vapeur / iteamed desert
Papillote de riz 4 la banane ou taro 6.90€
Riz gluant a la vapeur, mangue fraiche et lait coco 10.90€
Glaces / ie creams
Meli mélo d'exotisme (glace vanille, framboise, glace coco, fruits)
Exotic mixod sundas Vanilla and raspberry sorbet with coconut ice cream and frug) 7.50€
Sorbet citron vert Lime sorbet B6,50€
Sorbet citron vert au Mal Qué Ld
Lima sorbet with Mai Qué Lb 8,90€
Coupe Hawal (sorbet fruit de la passion, coco, mangue, fruits)
Hawaiian sundas (passion fruits, coconut and mango sorbets with fruitg) 7.90€
Coupe des lles (Glace vanille, sorbet citron vert, mangue, fruits)
Istand sundae (vanilla, lime, mango sorbets and fruits) 7.90€
Délice Baie d'Halong (sorbet mangue, glace coco, fruits)
Bake d'halong sundae (mangd sorbat, coconul ice crearm with fruits) 7. 70€
Glace 2 parfums aux choix et créme chantilly
lce cream (2 scoops with whippead craam) 6.,90€
Glace 3 parfums aux choix lce cream (3 scoops) 7.50€




