APERITIVI

Spritz Aperol € 6
Spritz Campari € 6
Analcolico € 3,5

BIBITE

Acqua San Benedetto 75cl € 3
Bibite 33cl € 3,5
Coca cola in vetro 1 litro € 10

BIRRE

Dolomiti pils - Dolomiti rossa
20cl € 4
40cl € 6

Curtense (Birrificio Artigianale, Passirano)

50cl € 8

Maisel’s Weisse 50cl € 6

CANTINA

Vino selezione La Rocca 019

(Cantine Manessi, Monticelli Brusati )

Morellino di Scansano Santa Maria € 27

Bottiglia 75cl € 12
Calice € 6

Chianti Monteguelfo € 16

Lugana Villabella € 25
Contadi castaldi Satén € 45
Contadi castaldi Brut € 32

Caffec € 2
Amari € 5
Grappe € 4/6
Whisky Guillon Cuveed6 € 6
Sorbetto € 4/5
Dolci € 7

ELENCO ALLERGENI (Reg. 1169/2011)
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Gli allergeni sono indicati sul menu con il numero di riferimento o sul registro allergeni

Le produzioni interne hanno carattere artigianale: non ¢ quindi possibile garantire la totale assenza di tracce di allergeni nei prodotti
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ANTIPASTI

Patatine fritte* con pulled pork Patatine americane dolci* (1)
e mayo al cheddar (1,7) €7
€9
Patatine fritte* (1) Pepite di pulled pork piccanti*(1)
€6 €6

PIZZETTA FRITTA E AL FORNO (1,6,7,8)

Pomodoro stracotto, pesto al basilico, crema al Parigiano Reggiano, sbriciolata di grana croccante

5€
BURGER

MAMMA VINCENZA (1,3,6,7)
Hamburger da 200g di manzo, provola affumicata, pulled pork, insalata, pomodoro, salsa bbg

€16
BARAD-DUR (1,3,6,7)
Doppio hamburger da 200g di manzo, doppia provola, doppio bacon, doppia cipolla, salsa smoke

€20
K.D.B (1,3,6,7)

Cotoletta di pollo, insalata, mayo limone e pepe

€12
WOOD ELF (1,6,8)
Pane vegano, hamburger vegetale, insalata, pomodoro, mayo vegana

14€

SMASH BURGER

SBACON ROCC (1,3,6,7)

Doppio hamburger da 60g, cheddar, bacon, cetrioli, salsa smoke

€12
MORD- OROCC (1,3,6,7)

Doppio hamburger da 60g, cheddar, nduja, salsa della casa leggermente piccante, cipolla caramellata

€13
OKLAHOMA (1,3,6,7)

Doppio hamburger da 60g, cheddar, cipolla caramellata, cetrioli, maionese, ketchup

€13

*prodotto abbattuto o surgelato all’origine
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50 PIZZE
CLASSICA
La nostra classica con cornicione alto

RUOTA DI CARRO
Cornicione sottile, diametro piu ampio,
maggiore condimento (+€ 1,50)

LE CLASSICHE

e alveolato

MARGHERITA (1,6,7)

Pomodoro San Marzano, Grana Padano, fiordilatte, basilico, olio EVO

€10

BUFALINA (1,6,7)

Pomodoro San Marzano, mozzarella con latte di bufala, Grana Padano, basilico, olio EVO

€13

LA PICCANTE (1,6,7)

Pomodoro San Marzano, fiordilatte, salame extra piccante, origano, olio EVO

11€

SALSICCIA E FRIARIELLI (1,6,7)

Provola affumicata, friarielli saltati con aglio e peperoncino, salsiccia, basilico, olio EVO

€13

4 STAGIONI (1,6,7)

Pomodoro San Marzano, fiordilatte, carciofi, funghi, olive, prosciutto cotto, origano, olio EVO

14€
LE LEGGENDARIE

SUA MAESTA’ (1,6,7)
Crema al Parmigiano Reggiano, prosciutto cotto affumicato, provola affumicata, patate schiacciate sale e pepe, olio EVO

€14
MARINARA BRUCIATA (1,4,6,8)

Stracotto di pomodoro San Marzano, capperi dissalati, pomodorini gialli semidry, alici di Cetara, pesto al basilico,
bruciatura di olive nere all’ aglio e limone, fili di peperoncino ,origano, olio EVO

€16

MORTADELLA E PISTACCHIO (1,6,7,8)

Fiordilatte, Mortadella, crema al pistacchio, pistacchio in granella burrata, basilico, olio EVO

€16
SPARTACUS (1,6,7)

Stracotto di pomodoro San Marzano, provola affumicata, guanciale, cipolle saltate in padella, pecorino romano, origano, olio EVO

€15
TUNA (1,4,6,7)

€15

“PARMIGGGIANA?” (1,6,7)

Provola affumicata, melanzane alla parmigiana, basilico, olio evo

€13

ADE (1,6,7)
Stracotto di pomodoro San Marzano, mozzarella con latte di bufala, salame extra piccante, pecorino romano, origano, olio EVO

€14
CALZONE MARADONA (1,6,7)

Ricotta aromatizzata con zest di limone e noce moscata, pepe, fiordilatte, salame tipo Napoli, pecorino romano, pomodoro San Marzano, basilico,
olio EVO

€15

LIGURE (1,6,7,8)
Pomodoro San Marzano, fiordilatte, pomodorini rossi semidry, pesto al basilico, burrata, olio EVO

€15

QUATTRO FORMAGGI A MODO NOSTRO (1,6,7)

Ricotta aromatizzata con zest di limone e noce moscata, pecorino romano, fiordilatte, gorgonzola, basilico, olio EVO

€14

CALZONE CHIATTILLO (1,6,7)

Provola affumicata, parmigiana di melanzane, crema al Parigiano Reggiano, salame Napoli, pecorino romano, basilico, olio EVO

€16

ROSSI (1,6,7,8)
Stracotto di pomodoro San Marzano, culaccia Rossi di Parma, pesto al basilico, burrata, olio EVO

€16
LE STAGIONALI

CASTEGNATO (1,6,7)

Crema di castagne al rosmarino, fiordilatte, guanciale, cipolla croccante, sfoglia di pomodoro, olio EVO

€15

PUMPKING (1,6,7)
Crema di zucca, provola affumicata, gorgonzola, salsiccia, fili di peperoncino, basilico, olio EVO

15€

PORCICOLI (1,6,7)

Stracotto di pomodoro San Marzano, fiordilatte, porcini saltati in padella, cicoli napoletani, pecorino romano, origano, olio EVO

€16

NAPOLI IN TRIONFO (1,6,7,8)

Crema ai friavielli, mozzarella con latte di bufala, cicoli napoletani, grana padano, tarallo mandorle e pepe, olio Evo

15€

CARBONARA SBAGLIATA (1,3,6,7)

Marzano, fiordilatte, filetti di tonno di Cetara, cipolle saltate in padella, olive nere, origano, basilico, olio EVO Crema al Parmigiano Reggiano, provola affumicata, guanciale croccante, tuorlo d’uovo pastorizzato con pepe e pecorino, croccante

al Grana Padano, olio EVO

16€
Aggiunte €2. Mozzarella senza lattosio €3 .Mozzarella con latte di bufala €3.Burrata €5
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