il faas
Canrte des Menus
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Le restaurant les Agapes el son jeune Chef Thomas vous proposent une cuisine
authentique, basée sur des produits de saison, inspirée des étals du marché et de

humeur du f_‘l'lt,:]:

Midi et soir, & la carte ou en formule, sa cuisine est maison et élaborée & partir de

produits frais, issus essentiellement de producteurs locaux.

Laissez-vous tenter par les accords mets et vins. Nos vins sont sélectionnés avec soin et

ont les accents de leur terroir et de leurs cépages.

Un mariage réussi et partagé fera de cette alliance Mets el Vins une Agape inoubliable.

~ G

Nos principaux jnurnisscum :

(0

Tomona

Poissons : Marché awx poissons de Carro, Sl_’rgt'. |
Viande et Charculeries : Boucheries Nivernaises, Brake France

Fruils et |r.‘gum|:s . Citron vert a Saussel-les-Pins, Pomona

Pain : Coup de piites y




Entrées

Les St-Jacques = 15.50 ¢

o Cassolette de St=Tacques gratmmées dans une besque de homard, Pommes de terre vapenr »
o Hlane Sud=Chpest Eemtegan cuvee Deng Dela »

La Soupe de Poissons = 12.50 ¢

La traditionnelle Nowpe de Poissons de roche marson, servie avec sa Roulle et ses Croditons aillés,
o Momses ACHY CG0e dle Provetioe Uliitesu Barbamae= Linstant s

La Trufte et 'tEuf = 14.50 ¢
Browdllade d'wufs awr copeawr de truffes melanosporum, Magret fumé, Champrgnons de Pares grillés ef

capeans de vienr comté, Fumé minute,
i Hultul Chili Daosenadme Hitual Yinevards 100% Ploot maolre e

Le¢ Foie Gras -17.50 ¢
Escalope de Fote gras poflée, , Patates dowces rities, jus de veau corsé d la sarrietle, confit de figwes maison,
o Blane Suil=Chiest AOP Pacherenc=di=-Y w=Billh=1 Jomaimne Danens =

Les Planches Charcuterie

I.hérfqm* - J4€

Jamboen thérigue Cebo 24 mots affinage, Chorizo thérrgue, Lomo thérigque, Jambon Pata-Negra 4460 prors mienimism
{ ! A I f -
|l“|££,”'h'r!ﬁj.{r

Corse - 14€
Samibon cri Corie, Sascisson Corpse, ['r:‘!llll"nl, Laonzu, Pancella

" Hullfll ACH Sp-Nbvolaw die Hisir ik il= | Baifuasinini H-|||||| T |h||r||'. T
ol s ACHY Corbitéres = Domuaine de PPY <Rosdé Jules =

Les 3 accords f.’.h.lr,l IS5 4

Accord Mets el Vins
Chague accord (9¢l) : 6 ¢ ;

—

Tous nos prix sont en TTC, service compris



Coté Mer

Le Turbot — 28¢

Filet de Turbot cuit vapeur, sa garnilure el sa sawce au chorr.
# Blane Sud-Chiest !'.!_;Iﬂh';.:ln cuviee Dena [Dela

Le Loup - 22¢

Filet de lowp cunt vapeur, sa garniture ef sa sance au chodr,
w Blane Sud-Ouest Egiategin cuvée Dena Dela o

La Lotte - 26¢€

(Quene de lotte ritie au benrre notsette, sa garniture el sa sance an chowr.
o Blanc Sud-Oucest AOF Pacherenc=du=-Yie-Billl-Domame Damiens »

Les Grillades au feu de bois

Le Burger - 21.50¢
Piéce de boruf confite 12 hewres au Feu de bois, Salade, Compotée d'oignons, Pétales de tomates confites,
tranche de Morbier on Comité,

Le Faux Filet de Boeuf maturé minimum 3 semaines — 29¢
Grllé au few de bots el sa sance aw chorr, Fumé minite,

La viande du Jour - 21.50¢
Girillée an few de bois et sa sance an chotr
(Votr sur Uardose)

Le Magret de canard — 22,50¢
Crrellé an few de bors et sa sawce aw chorr

Toutes nos Garnitures et nos sauces changent toutes les semaines en

fonction du Marché et de l'inspiration du Chef;

Les Desserts

L'Ananas— 9.50¢
Tranche d" Ananas ritie et flambée au grand Marinier, servie sur wn riz an lait coco-vanille. Sorbet ananas.

La Mangue-Passion —9.50¢
Tartare de Mangues el Fruits de la passion, espuma de citran verl, coulis de mangue, Sarbet Mangue

Tartelette Dulcey-Caramel = 9.50€
Tartelette garmie d'une fewillantine cronstillante, crémewr caramel, ganache au chocolat Dulcey, Noisettes
torréfides, conlis caramel. Glace Caramel

Les Fromages affinés —7.50¢
Assortiment de fromages el son confit marson

Tous nos prix sont en TTC, service compris



@H rillaces 30€

Entrée au choix

La Planchette Charcuterie
Hn":'iqm’ an Corse

w Rose AOP Coteaux d'Aix en Provence - Venise provengale »
Ou w AOP Corbiéres = Domaine de PY <Rosé Jules »

(#7]

La Truffe et I'Euf

Broutllade d'aufs aur copeawr de truffes melanosporum, Magret fumé, Champignons de Paris grillés el

copeans de vienr comité. Fumé minute.
. Huu_ur Chili Domane Bitual Vinevards 100% Minot noir »

Plat au choix

Le Magret de canard
Grrillé au fen de bots et sa sance au cholr
o Rouge AOE 5t MNicolas de Bourguell — Domaine Bruncan Dupay »

Ou

La viande du Jour
Ciriflée au fen de bots el sa sance au choir
(Veer sur lardoese)
T H,LI‘HL"I_' AP 5t Nicolas de I‘I-I.Illlull.l;lt = Domame Bruneauw | I||l1:.1:,.‘ i

Accord Mets el Ving
Chaque aceord (9¢l) : 6 €
Les 2 accords f:*h'.lrj F2 ¢

|:,_--

Tous nos prix sont en TIC, service compris



Entrée au choix

Les St-Jacques
o Cassolefte de St-Jacques gratinées dans une bisque de homard, Pommes de terre vapeur »
o Hlamne Sud=0hpest ]'._|_:|.|h'|_:|.| cuvide Dena Dela w

Chi

Le Foie Gras

Escalope de Foie gras poflée, Patates douces rities, jus de vean corsé i la sarriette, confit de figues maison.
o Blane Sud=Ohiest AOP Facherene=d =Y w=-Hillh=13omaine Damens =

Plat au choix

Le Burger
Piéce de barwf confite 12 hewres au Feu de bois, salade, compotée d'oignons, pétales de tomates confites, tranche

de Morbier.
a Houge ACT St Nicolas de Bourguell = Domaine Bruneau Dupuay »

(O

Le Loup
Filet de loup de 180g cuit vapenr.

a Wlage Soid=0 st I',um[--y_l.: cuvice Dena Diela s

(T

La viande du Jour

Girillée au few de bous et sa sawce au chorr
s Howpge AP 5t Micolas de Boorguel] = Diomaime Brunean |F||r1|.u "

Accaord Mets et Vins
f?hnfm' accord { Fh'.l':,;' rDE
Les 2 accords (9¢l) 12 €

] ==

i e

Tous nos prix sont en TTC, service compris



Biered frnedoion

Lagunistas IPA 6,2° 4.50€ 25d 8,00 € 50c!
{Biére Or cuivré, une IPA ronde et accessible aux notes fruitées et aux houblons améres),

Lagunistas IPA Day Time 5,6° 4,20€ 25c 7,60 € 50cl
(Biére translucide, une amertume légére at persistante aux notes de fruits et d'agrumes).

Técrea boutedle
« Chouffe cherry 8° 500€ 3id
Bigres Belge rubis, ronde et pulssantes aux notes de fruits rouge, cerises et amandes.
«  Pietra 6° 500€ 33
Biéres Corse ambré, légére amertume, puissantes notes de chitaignes et de miel.
« Daurade Blanche 4.5° 500€ 33c
Biéres artisanal de la rade, légére, rafraichissante, aux notes de citron et coriandre cerises et amandes).
« Barracuda IPA 7° 500€ 33c

Biéres artisanal de la rade, IPA sauvage et puissante aux mélange de 4 houblons, Iul apportant une belie
amertume.

« Muréne noire 5° 500€ 33c

Biéres artisanal de la rade, biére noire (stout), crémeuse aux notes de café et chocolat grillé.

=

Gadddond
Seda
Coca, Coca zero, Orangina, Fanta, Sprite, Schweppes agrumes, Ice-tea J.20€ 33l
Page :
ACE, Abricot J40€ 20c
Eaun
San Pellegrino 460€1L f230€ 50cl
Orezza 460€1L F230€ 50c
Saint Georges 2,80 € 1L
Straps
Citron jaune, PAC citron, Orgeat, Menthe, Grenadine, Fraise, Péche, Kiwi 2490 €

Tous nos prix sont en TTC, service compris



Pastis 51, Ricard
Martini rouge, blanc
Porto rouge, blanc
Suze

Picon biere

Kir

Rhum Havana Club
Rhum Captain Morgan
Vodka Absolut
Whisky Balantines
Whisky Jack Daniels
Supplément soft

Limoncello maison
Rhum Don Papa
Rhum Diplomatico
Rhum Havana Club

Apenitifs et spinctucay

Digeatife et sppinitucax

Whisky francais Rozelleure

Whisky Ecossais Peat
Bourbon Maker’s Mark
Cognac Hennessy
Marie brizard
Cointreau

Get 27

Poire Williams
Manzana

Tous nos prix sont en TIC, service compris

2€50
JE40

5€50

5€
5€

1€50

5€
5€
4.50€
6.50€
6.50€

S5€

5€
4.50€

4€

9€



u Enfant

Jusqu’i 12 ans
14,50 €

S.r'.-w: de brenvenue
...+..

Burger maison
Pommes de terre du chef

Ou

f..f!."i:‘.!rfﬂr'.'i sayce marson
Pesto ou Carbonara

+

Glace

Fanille, fraise, chocolat

Tous nos prix sont en TTC, service compris



