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OUVERT DU LUNDI AU SAMEDI
Midi & Soir

78 Rue Grande - 36000 Châteauroux
02 54 27 21 81





Nous suivre

FACEBOOK FACEBOOKINSTAGRAM INSTAGRAM

 L’établissement incontournable 
de Châteauroux. 

Décoration exceptionnelle 
& tendance Parisienne.

Carte type brasserie, aux saveurs 
Françaises & Asiatiques. 

Carte de Vins, Cocktails & de Spiriteux.

NULLE PART AILLEURS

Tous nos plats sont élaborés et cuisinés par notre CHEFFE

English - Deutsh
Spanish - Italiano

menu

BOUTIQUE TRAITEUR :
Du restaurant à la maison …

Fort de notre expérience dans la restauration, 
nous avons créé un espace traiteur et épicerie fine.

Nous  tenions à vous proposer nos offres adaptées : 
repas d’entreprise, journées de formation, séminaires,  

réunions ou tout autre événement.

SERVICE DE LIVRAISON

Commandez dès maintenant.
76 rue Grande

36000 Châteauroux
letraiteurdunullepartailleurs@gmail.com

09 51 21 93 65

F R E S H  &  L O C A L  FOOD S  -  P R E M I U M QUA L I T Y

LE
TRAITEUR



Eaux Minérales

Evian

0,5l / 4.00€ - 1l / 6,00€

Abatille plate ou gazeuse

0,75l / 7,50€

Badoit

0,5l / 4,00€ - 1l / 6,00€

Chateldon

0,75l / 7,50€ 

Eaux aromatisées Maison (sans sucre)
Fruits rouges / Citron / Pêche 0,75l / 4,50€ 
Sodas
Coca-Cola, Zero, Cherry (33cl). 3,80€ 

Fanta (25cl), Sprite (25cl), Fuze Tea (25cl). 

3,80€ 

Schweppes, Schweppes agrumes (25cl). 3,80€
 

Jus de Fruits Caraibos
Orange, Ananas, Cranberry, Maracuja, 
Pomme (Service au verre, 25cl). 3,50€

Boissons Chaudes
Café Italien : Lavazza. 2€

Café Supérieur : 100% Ethiopie. 3,50€

Thé (Kusmi Tea). 4,50€

Bières
Carlsberg. (33cl) 6€ / (50cl) 8€

Grimbergen. (33cl) 6€ / (50cl) 9€

Grimbergen de Saison. 33cl) 7€ / (50cl) 10€

Brooklyn ipa. (33cl) 7€ / (50cl) 10€

Planche estivale 
Croquettes de courgettes et aubergines, 

houmous de pois chiche. 18.90€

Planche asiatique
Brochettes de bœuf et de poulet à la citronnelle, 
légumes croquants, sauce tataki. 19.90€

Nos nems Maison au poulet
Part 4 /  8.00€
Part 6 / 12.00€
Part 8 / 16.00€

NOS BOISSONSNOS TAPAS

Cheesecake salé, 
Cheesecake salé à l’aneth, meli melo de légumes. 
9.90€

Le poulpe grillé
Poulpe grillé sauce chimichurri. 
16.90€

Le chorizo grillé
Chorizo,s grillés,  tomates et burrata. 
13.90€

la salade grecque
Salade, tomates, concombre, fêta, olives. 
8,50€ / 16,50€

La César
Salade, poulet pané, sauce César, croûton, 
parmesan, œuf poché. 
8,90€ / 17,50€

La salade thaï 
brochette de bœuf et poulet à la citronnelle, 
légumes croquants, nems. 
9,50€ / 19,50€

NOS ENTREES



Gyros de poulet 17,90€
poulet méditerranéen au tzatziki crémeux 
à la fêta

Pad thaï au poulet 18,90€
Poulet mariné, cacahuètes, 
nouilles de riz aux légumes, 
citron vert et coriandre. 

Tataki de bœuf 20,90€
Boeuf mariné au sesame noir, nouilles sautées 
aux légumes asiatique

Risotto au Chorizo 18,90€
Chorizos grillés, rizotto crémeux à la 
staciatela. 

Filet mignon de porc 19,50€
Mignon de porc mariné au tamarin et combawa, 
riz noir et légumes croquants

Pavé de Boeuf 21,90€
Pavé de Boeuf français 250G, frites maison et salade  

Tartare de bœuf classique 20,90€                 
accompagné de frites maison et salade

Tartare de bœuf mediterranéen  22,90€
Avec avocat, jambon cru, straccitella 
accompagné de ses frites maison

Le carpaccio de bœuf 20,90€
Avec avocat et bacon grillé 
accompagné de ses frites maison

NOS PLATS

Parfums des glaçes : 
- Café arabica de Colombie, 
- Chocolat noir Barry Callebaut 
	 à 70% cacao Equateur, 
- Vanille Bourbon de Madagascar,
- Pistache avec éclats de pistache 
	 de Californie grillés.

Parfums des sorbets :
- Citron vert avec zest.
- Fraise avec ses morceaux.
Glace 2 boules 5€ - 3 boules 7,50€
Supp. Crème fouettée 1,00€

Le Chocolat Liègeois
ou le Café Liègeois 
ou la Dame Blanche : 8,00€ 

La Fraise Melba : 9,00€ 
Fraises fraîches, glace vanille, 
sauce fruits rouges, crème fouettée  

La Banana Split: 9,50€ 
Glace vanille, fraise, chocolat sauce chocolat, 
Banane et crème fouettée

La Coupe colonel : 11,00€ 
2 boules citron vert, 
& vodka Grey Goose 

GLACES

COUPES DE GLACES



LES BURGERS MAISON
Accompagnés de frites maison

Tartelette fraise 8,50€
Créme de mascarponne 

Le riz aux lait 8,50€
A la vanille de Madagascar

Pavlova 9,50€
Mangue et coulis de fruits exotique 

Cheesecake 8,50€
Caramel beurre salé
 
Le tout chocolat 9,50€
(brownie, fondant au chocolat, 
glace chocolat, crumble chocolat )
 
Fraise au sucre 8,00€
Crème fouettée  

Café Gourmand 11,00€
Assortiment de Desserts Maison servis 
avec un Café Supérieur 100% ARABICA 
d’ÉTHIOPIE ou Thé KUSMI TEA. 

Glaces
au verso

NOS DESSERTS

Steak haché frais et frites maison
ou Cheese burger et frites maison
ou Filets de poulet panés et frites maison
ou Fish & chips et frites maison
+ glace 2 boules. 13,50€

jusqu’à 10 ansMENU KID’S

Gambas à l’ail 20,90€
Accompagnées de riz noir et tamarin
 
Moules 17,90€
Marinière / Gorgonzola / crème,
servies avec ses frites maison.

Le fish and chips Maison 17,50€
Poisson blanc frais pané, sauce tartare
et ses frites maison. 

Le Smash 19,90€
Buns, Steak haché fraîs, Cheddar, servit dans 
un poêlon avec sa sauce extrême cheddar 
maturée. 

Le Burger Estivale 19,50€
Buns briochés, steak haché fraîs, cheddar, 
avocat, bacon et salade

Le Thaï 19,90€
Pain aux graines, sauce tataki, bœuf à la 
citronnelle, coriandre, légumes croquants 

NOS POISSONS


