Aperitii & (ockiail Sale

Mignardises Salées :  ¢parirde 1,10 € piece Verrines & Cuilleres (seion saison): & parntirde 1,30 € piéce
Mini Paté Lorrain e P‘tite crudité du moment

Mini Pizza e Salade P. de Terre au Lard Fume

Mini Quiche Lorraine, Poireaux, Flamiche, Thon/Tomate... e P’tite Soupe ou Gaspacho

Feuilleté Saumon o Ratatouille & Cheévre Frais

Chausson de Volaille aux Champignons o Tatziki a I’Ail des Ours

Bouchée Munster ou Chorizzo o Chic Fermier & ses crudités

Cake Lard/Olive e Mousse de Carotte au Chévre Frais & Miel de Chataigne
Cake Poivron Aigre-doux/Moutarde a l'ancienne o« Mousse de Céleri & Jambon Fumé

Cake Jambon/Champignon o« Mousse de Chou-fleur & Truite Fumé

Cake Carotte/Curry/Coriandre e Tomate cerise Mimosa

Samossa Boeuf/Menthe e Panneqguet de courgette a |la Ricotta

Samossa Carotte/Curry/Coriandre o Rillette de Truite

Toasts (Seion Saison)t  apartir de 1,10 € piéce Tartinades (seion saison): & partirde 5,50€

Accompagné d'un assortiment de Pain Frais
e Rillette de Saumon
o Caviar d’Aubergine
e Tapenade d'olives
e Tapenade de Champignons ..

Chévre Frais sur Confit d'Oignon au vinaigre de cidre
Chévre Frais sur Confit d’Echalote au vinaigre de Framboise
Terrine de Campagne Maison, beurre, Cornichon

Truite Fumée sur Blinis & Chic Fermier

Rillette de Saumon a 'Aneth

Tapenade de Champignons

Mousse de Betterave au Tahin

Mousse de Betterave au Chevre Frais

e Houmous
e Mousse de Betterave au Tahin
e Mousse de Betterave au Chévre Frais

Crudités a Grignoter: 2,00 €/pers.

Mini-Burger & Sandwichs : ¢ paitirde 1,50€ piece

e Mini Brochettes Olive/Tome des Vosges
« Mini Brochettes Tomate cerise/Tome des Vosges ou Comté

Mini Sandwich JameIn Fr.:.rr_ét NDirE_'/Chic Fermier o Mini Brochettes Fruit Sec/Tome des Vosges ou Chevre Frais
Burger de Truite Fumée/Chic Fermier e Dipps de crudités & ces Sauces

Bureer dE‘ Foie-Gra S/Cﬂnﬂt d’OiEnGn au vinaiere dE cidre fDATAannelrc de o riditec Av mament aves Chir Eermier ai farne Afaunnnaice]

Mini Sandwich Jambon blanc/Emmental




(aie Gourmand & Cockitail Sucre

Pot de Creme & Verrines : & partir de 1,30 € piéce

Créme brllée Vanille ou Bergamote
Pot de creme Violette ou Chocolat
Panna Cotta Framboise

le flottante

Mousse Framboise ou Passion
Mousse Chocolat Viennois
Smoothie (sefon Saison)

Salade de Fruits Frais

Mignardises Sucrées : G partir de 1,30 € piéce

Choux Chantilly ou Praliné

Choux Patissiere {vaniite, Cafe, Chocolat, Violette, Coquelicot, Bergamote)
Mini Forét Noire, Tutti-Frutti, Framboisier, Fraisier,...
Clafoutis ou Crumble

Tartelette aux fruits

Tartelette Citron, Orange, meringuée

Bavarois Poire/Chocolat

Bavarois Framboise ou Fraise

Croustillant Pralin/Chocolat

P’tits Gateaux & Moelleux: g partir de 0,90€ piéce

Financiers Nature, Bergamote, Fleurs d‘orangers,...
Mini Moelleux chocolat, citron

Mini Moelleux au yaourt de brebis

Muffin Pépites de Chocolat

Brownies Noix de Pécan ou Noisettes

Biscuits, Petits Fours & Gourmandises : & partir de 2,00€ les 100grs

Sablés nature, a l'orange, Pavot

Cookies Nougatine & Pépites de Chocolat
Spéculos Nature ou a I'orange

Noisetine, Amandine

Tuile aux Amandes

Cigarette russe, Langues de Chat

Truffes en chocolat, Nature, Noisette, Coco
Roses des Sables

Mendiants aux fruits secs



Nos Formules Cocktail

S Bouchées 6,10 €

(2 Mignardises + 2 Verrines + 1 Mini-Sandwich)

7 Bouchées 8,50 €

(3 Mignardises + 3 Verrines + 1 Mini-Sandwich)

10 Bouchées 12,50 €

(5 a 7 Bouchées salées + 3 a 5 Bouchées Sucrées)

12/15 Bouchées 16,90 €

(8 a 10 Bouchees salées + 4 a 5 Bouchees Sucrées)

20 Bouchées 24,00 €

(12 a 15 Bouchees salees + 5 a 8 Bouchées Sucrées)

Trio Gourmand 3,70 €
(1 Mignardise + 1 Verrine + 1 Moelleux)
Grand Gourmand 6,10 €

(1 a2 Mignardises + 2 Verrine + 1 a 2 Moelleux)

Tarifs hors Consignes



