B0DEGA OLE _
SPANDCHE SPEZEALITATEN RS VRN

Fin Zug durch die Tapas-Bars spanischer Stddte stillt gleichzeitig die Menteu;rwguts‘t m:l'd:
den Hunger- und konfrontiert den Geniefer mit einer fustvollen Qual der 'Waﬁ ie d"}r’;‘r;
mit ein paar Mandeln oder Oliven? Kdse, Wurst oder fuﬁgetmcérteter Schinken gefillig:

Oder doch lieber frittierte Fische und Meeresﬁuﬁﬁte? '

Tapas sind jene unwiderstehlichen Xleinigkeiten, die meist auf dem Tresen hinter Glas
prdsentiert werden und die in Spanien das grofe Mahl einléttm es hdufig ajée‘r auch
ersetzen. Es gibt die Leckereien kalt und warm, einfach oder rg)ffmwrt. und sie werden
jeden Tag frisch zubereitet. In manchien Gaststdtten, den ,tascas und Jmesomnes”, ﬁan.r} man
unter drei oder vier Dutzend verschiedenen Tapas auswdhlen. Was die Kiiche dariiber
hinaus noch an warmen Tagesspezialitdten bereithiill, steht meist auf schwarzen

Schiefertafeln geschrieben. : i
Viele Tapas-Bars und Restaurants haben sich auch spezialisiert - auf Megresfmcfite-odér
Fisch, auf edle Schinken- und Wurstsorten, auf Gemiise- oder Sch.mo*rfgerwﬁte. Serviert
werden Tapas auf kleinen cazuelitas, den typischen bravnen Tt onscﬁafcﬁer?. Im Norden
nennt man die Tapas auch pinchos (Spiefe), selbst wenn gar nichts aufgepiekst wird, in
Valencia kommen sie Adufig in Form von montaditos auf den Tisch, das sind kleine, mit
den verschiedensten Leckereien belegte Brotchen oder Brotscheiben.

Das Ritual um’s Tapas-Essen (tapeo oder chiquiteo) entspricht der Mentalitit der Spanier,
denn was Eonnte schoner sein, als in lockerer Atmosphdre zu essen, zu trinken und zu
plaudern? Vor dem Mittag- oder Abendessen schlendert man von Bar zu Bar, erzdhlt sich
die Sorgen und Freuden des Tages, bleibt selten linger als fiir ein Glischen. Zum Sherry
oder Apfelwein (Sidra), zum Bier oder Wein nimmt man hier ein Héppchen, dort ein
Happchen und zieht dann weiter zum ndchsten Tresen. Wie genau die spanische Tapas-
Kultur entstand, dariiber wird nach wie vor eifrig debattiert.

War der kastilische Kinig Alfonso X. der Urheber des portionierten Genusses? Der Regent,
der im 13. Jahrhundert auch iiber Sevilla, Cordoba und Jaén herrschte, musste sich auf
Anraten der Arzte beim Fssen drastisch zuriickhalten. Deshalb servierten iAm seine
Leibkiche nur noch kleine Hdppchen, die ihm so gut geschmeckt haben sollen, dass daraus
die Tapas-Kultur entstanden.

Die Andalusier dagegen lachen iiber diese Theorie. Fiir sie besteht kein Zweifel: Die Tapas
haben ihren Ursprung im sonnigen Siiden. Schlieflich speist man fier seit jeher gern im
Freien, und dazu gab es stets ein Glischen Sherry. Dessen feiner Duft lockte Insekten an,
weshalb man das Glas vorbeugend mit einem kleinen Deckel (tapa) oder Teller bedeckte, auf
den man als Beigabe zum Getrdnk ein paar Oliven, etwas Fisch, Schinken, Wurst oder
andere Appetithappen legte.
BODEGA OLE
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KL Tapa (Warm oder XKalit)

und

Parrillada de Pescado
Gemischte Fischplatte vom Grill
(mit Salat und Span. Pellkartoffeln mit mojo)

oder

Zarzuela
Verschiedene Fischsorten in der Kasserolle

oder

Pato d la “Bodega OLlé”
Ente d la “Bodega Ole”

oder

Parrillada de carne
Gemischte Fleischplatte vom Grill
(mit Gemiise und Span. Pellkartoffeln mit mojo)

und

Hausgemachter Nachtisch

Pro Person Menii € 23,50
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Wir empfehlen als erstes unsere:
‘We recommend our:

Tapas
Warm oder kalt / hot or cold
s porcion pequeria mixta / kleine gemischte Portion (s.4.6.9 8,50
small mixed dish
« porcion grande mixta / grofe gemischte Portion i, 469 13,50
big mixed dish

Schinken ,Pata Negra“/ Ham ,Pata Negra”
luftgetrockener Schinken von freilaufenden
Iberico-Schweinen. Fine absolute Delikatesse!

« porcion pequeria /kleiner Teller / small dish ¢ 11,50
« porcion grande / grofer Teller / big dish 20,00
Aceitunas / Oliven / Spanish olives ..+ 1,90
Pan v ali-oli / Brot mit ali-oli / bread with aioli i, 1o, 1, 14) 3,00
Ostras naturales / Frische Austern por pieza/Stiick 2,90
Fresh oysters each

Ostras gratinadas a partir de 3 piezas 3,90
Frische Austern iiberbacken ab 3 Stiick

Fresh oysters breaded and fried from 3 each

Fnsalada mixta con huevo G 1) 5,50

Gemischter Salat mit Fi /Mixed salad with egg

Fnsalada mixta con Gambas /Gemischter Salat mit Scampi « 12,50

Mixed salad with prawns

Sopa de ajo wy) 4,30
Knoblauchsuppe /Garlic soup

Sopa de Pescado con gamba. q,s ) 6,90

Fischsuppe mit Scampi / Fresh fish soup with prawns

1. Farbstoffe, 2. Siilistoffe, 3. Konservierungsmittel, 4. Antioxidationsmittel, 5. Aromastoffe,
6. Saurungsmittel, 7. Glutenhaltiges Getreide , 8. Sdureregulator, 9. Emulgentmittel, 10 Starke, 11. Milch und Milchprodukte,
12. Stabilizator, 13. Schalenfriichte (Mandel, Haselnuss, Erdniisse etc.), 14. Eier, 15. Krebstiere,
*Coffeinhaltig, **Chininhaltig, ***Alcohol
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Pescados y Maricos/Fisch und Meeresfriichte

Seafood

Fmpanada Gallega de pescado o, 7,0 10,00
Galizische Teigpastete mit Fisch /Galician fish pie

Sardinas a la plancha 10,00
Sardinen vom Grill / Grilled sardines

Gambas al ajillo 15,50
Scampis in Knoblauchél /Prawns in garlic oil

Gambas a la plancha 15,50
Gegrillte Scampis (ungeschilt)/Grilled prawns (not peeled)

Filete de Pangasius 12,80
Pangasiusfilet vom Grill /Grilled pangastus fillet

Filete de lucioperca 16,90
Zanderfilet vom Grill /Grilled pike-perch fillet

Filete de salmon 13,00
Lachisfilet vom Grill / Grilled salmon fillet

Chipirones a la plancha 15,00
Tintenfisch vom Grill / Grilled baby squid

Zarzuela s =) 16,00
Verschiedene Fischsorten in der Kasserolle

Spanish fish stew

Parrillada de pescado 16,50
Verschiedene Fischsorten gegrillt / Mixed grilled fish

Paella de pescados a partir de 2 Per. (.5 ) por persona 17,00

Fischpaella ab 2 Personen pro Person
Fish paella (to share for a minimum of 2 people) per person
Preparacion 30Minutos / Vorbereitung 30:Minuten/ preparation time 30 minutes

Todos [os pescados se sirven con guarnicion
Alle Fischgerichte werden mit Beilage serviert
AU fish dishies served with a side dish.

1. Farbstoffe, LMS.WM&WLM
6. Saurungsmitte, 7. Glutenhaltiges Getreide , 8. Sureregulator, 3. 10 Stérke, 11. Milch und Milchprodukte,

12, Stabilizator, n.m(mmmmml.uim 15. Krebstiere,
*Coffeinhaltig, * *Chininhaltig, ***Alcohol
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Carnes mixtas/Fleischgerichte/ Meat Dishes

Empanada Gallega de carne o, 75,10 10,00
Galizische Teigpastete mit Fleisch /Spanish meat pie

Pollo aljerez ¢, 0, 12,50
Hiihnchen in Sherrysauce / Chicken in sherry sauce

Pollo al ajillo e, 10, *) 12,50
Hifinchen in Knoblauchsauce/Chicken in garlic sauce 7
Pechuga de pavo | 13,90 :
Putenbrustfilet vom Grill / Grilled Turkey breast 3
Lomo | 12,90
Marinierte Schweinesteaks /.‘Marimt_etf pork steaks ]
Chuletas de cordero o 14,50 _"'
Lammkoteletts vom Grill /Grilled lamb chops ; : @& g

Conejo a la Bodega OLé 10,
Kaninchen “Bodega Ole” / Rabbit “Bodega Ole”

Verschiedene Fleischisorten gegrillt/Mixed. grilledmeat

¢ ternera 6o
- Rumpsteak mit
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Postres / Nachtisch / Dessert

Crema Catalana (5, 7, 10 11, 14) 5,00
Catalanische Vanillecreme
Spanish créme Catalana

f&lﬂ (5, 7, 10 11, 14) 5,00
Spanischer Pudding mit Karamellsauce
Spanish Flan

@eimadh (1,35 7 1011) 5,50
Eiscreme flambiert
Flambéed ice cream

Helados con frutas o,s 4568 5,00
Verschiedene FEissorten mit Friichten
Mixed ice cream with fruits

Requeson o, 4,5 6,5) 5,00
Requeson Fis mit Mandem und Honig
Cream cheese ice cream with almonds and honey

Tarta de Santiago us, .0 5,00 |
Mandelkuchen |
Abmond cake |
Porcién de queso Manchego pequeria 6,90 |
Spanischer Manchego-Kdse kleine Portion

Spanish Manchego cheese small portion
Porcion de queso Manchego grande 11,50 |
Spanischer Manchego-Kdse grofe Portion

Spanish Manchego cheese big portion

Postres del dia - caseros
Tdglich frisch - unsere selbstgemachte Dessertauswahl
Fresh daily choice of home-made desserts

1. Farbstoffe, 2. SiBstoffe, 3. Konservierungsmittel, 4. Antioxidationsmittel, 5. Aromastoffe,
6. SSurungsmittel, 7. Glutenhaltiges Getreide , B. Siureregulator, 9, Emulgentmittel, 10 Stirke, 11. Milch und Milchprodukte,
12. Stabilizator, 13. Schalenfriichte (Mandel, Haselnuss, Erdniisse etc.), 14. Eier, 15, Krebstiere,
*Coffeinhaltig, **Chininhaltig, ***Alcohol

AT
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caje. Kallee, “Coffee

(.'qﬁé solo / I'_s:presso o 2,10
Espresso

Cortado / Espresso mit etwas Milch w. 2,20
Espresso with milk

ﬂamédn (11, ) 2’70

Espresso mit etwas Milch und spanischer Kondensmilch
Espresso with condensed milk and milk froth

Caragillo / Kaffee mit Schuss - 3,80
Coffee with brandy
Café especial/ Kaffee nach Art des Hauses .= 3,80
House special coffee
Doble Café solo / Doppelter Espresso () 3,00
Double espresso
Cappuccino u, 2,70
Cappuccino
Café con leche / Milchkaffee .- 2,30
Coffee with milk
Milchkaffee (Schale) .- 3,50
Cola Cao / Heifle Chokolade 2,80
HHot chocolade
Té variados / Tee verschiedene Sorten 2,00
different teas
1. Farbstoffe, 2. 5iBstoffe, 3. ¢ i 1, 4. Antioxidati ittel, 5. A ffe,
6. SSurung: 7. Gl lges Getreide, 8. Saureregulator, 9. Emulgentmittel, 10 Starke, 11. Milch und Milchprodukte,

12. Stabilizator, 13. iichte ( , | 3 etc.), 14. Eier, 15. Krebstiere,
*Coffeinhaltig, **Chininhaltig, ***Alcohol
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Bebidas sin alcohol / AlRoholfreie Getrdnke / Softdrinks

Coca Cola, Fanta, Sprite 4,55 0,2 2,30
Coca Cola, Fanta, Sprite s~ 0,40 3,50
Bitter Lemon, Tonic o 456 FL.oz 2,30
Orangensaft / Orange juice FlL.o3 H280
Apfelsaft / Apple juice FLoz 250
Tomatensaft / Tomato juice FLoz 250
Spezi / Cola mixed with Fanta u.ss.» Gl o4 3,50

Apfelschorle / German apple spritzer »  GL 04 3,50

Mineralwasser mit oder ohne kohlens.
Still or sparkling water FL o33 250

Mineralwasser mit oder ohne kohlens.
Still or sparkling water ¥ o775 500

Cervezas / Biere / Beer

Krombacher vom Faf / draught oss¢-  GL0o,3 2,70
Krombacher vom Faf / draught o556+ Glo,4 3,30

Alster / Shandy e o+ Gglo3 250
Alster / Shandy e 6. Gl o4 3,00
Bier mit Cola o556+ GLo4g 330
Bier mit Lemon oder Fanta o 456 GL o4 3,30

Span. Bier / Estrella o. S. Miguel o546+ FL 0,33 3,00
Alkoholfreies Bier / Beer alcoholfree o5 FL 0,33 3,00
.‘J-[efeweizen (1.3, 4,5 6, ***) f L 0,5 3,70
Hefenweizen alkoholf./alcoholfree o.5459 FL o5 3,70

1. Farbstoffe, 2. SiiBstoffe, 3. Konservierungsmittel, 4. idati ittel, 5. A e,
6. Sdurungsmittel, 7. Glutenhaltiges Getreide , 8. Sdureregulator, 9. Emulgentmittel, 10 Stirke, 11. Milch und Milchprodukte,
12. Stabilizator, 13. Schalenfriichte (Mandel, Haselnuss, Erdniisse etc.), 14. Eier, 15. Krebstiere,
*Coffeinhaltig, **Chininhaltig, ***Alcohol

Scanned by CamScanner



Scanned by CamScanner



ﬂmm ()L'E,
Licores / L zéare / Liguor
Licor 43 = 0,4cl 3,90 |
Anis seco / trocken («) 0,4cl 3,90
Anis dulce / siff () 0,4¢l 3,00 |
Licor Crema Catalana (- o,4cl 3,90 |
Licor Palo (- 0,4cl 3,90 |
Licor de Hierbas Mallorca (- o,4cl 3,90 |
Licor de Hierbas Ibiza (- gacl - 300
Ponche 0,4cl 3,90
Calisay gdel - g0
Pachardn - “ogck>- 300
Licor de Manzana (- et 3,00
Licor de Melocotony- o,4cl 3,00
Licores sin alcohol (- o,4cl 2,50
Dejistivos / Digestifs
Malteser (= o320k 2,50
Jubilaeums Aquaviti - o,2cl 3,50
Tequila+ o,4cl 3,90
Orujo de Galicias) o,4cl 3,90
Orujo de Hierbasi 0,4cl 3,90
Wodka / Vodka+ 0,4cl 4,00
Fernet branca- o,4cl 3,90
Ron Centenario () o,4cl 4,00
Gin (- o,4cl 4,00
Bacardi (= o,4cl 4,00
Ron Cacigue+ 0,4cl 4,30
’Baca:rdi COQI {1, 5, 6, *, **%) 5,50
Gin Tonices s, .-« == 5,50
WOC&E“ Lemon i, s6,4 5,50
Whisky con Cola 5,67 = 5,50
.’H'aﬁana con Cola (1, 5, 6, 13, %, ***) 6,50
Lrnrmlmmammtmmsm
Rt i g e, sl
*Coffeinhaltig, **Chininhaltig, ***Alcohol
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Penedes

Viria Sol Torres 0,2[

5,40
Virnia Sol Torres 0,250 6,40
Vivia Sol Torres 0,50 12,50
Viria Sol Torres 0,75F( 18,00

11,5% Vol (Duftend nach Apfel, Ananas, etwas Pfirsich und Zitrone,
ein eleganter und frischer Wein mit exzellenter Fruchtigkeit, dennoch weich und komplex am Gaumen.)

Vifia Esmeralda 0,75FL 2350

11,5% VoL, (Ein Duft nach Rose und Jasmin, Passionsfrucht, viel Melone, Pfirsich und Litchi. Im Geschmack
spritzig und fruchtig, im Abgang an griine Apfe( erinnerd)

Galicia

Ribeiro 0,2( 5,50
Ribeiro 1% 8 6,50
Ribeiro 0,50 12,70
Ribeiro 0,75FL 19,00
1% Vol

Albaririo 0,75FL 23,50

12,5% VoL (Getrockene Aprikose und Pfirsiche in der Nase. Feine, elegante Struktur, klare Fruchtaromen.
Sehr lebendig.) (Galizischer Wein)

Rivja

Baron de Ley 0,75FL 19,50
13,5% Vol 100% Tempranillo 12,5% Vol 100 % Tempranillo (Vielschichtiges Aroma, dominiert von

intensiven Fruchtnoten mit Anklingen von aromatiscfien Xrdutern. Ein frischer, wohl balancierter :
Wein.) .

Vinos rosados / Roséwein / Rosé wines

- -~

Rioja

Baron de Ley 0,75FL 19,50

13,5% Vol 100%Tempranillo (Ein lebendiger Rosé, feinfruchti, elegant und zart mit einer sehir dezenten
Sdure und einem frischen, [eichten Geschmack.) :

Penedes

Cresta Rosa 0,75FL
12% Vol (Vino de Aguja) :
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0s tintos / Rotwein / Red wines

peralia
i5% Vol 100% Tempranillo

anico
% Vol Tinta de Toro

2t

ins del Priorat
5% Yol

i7ra

ago de Cirsus
% Vol

endimia Seleccionada Tempranillo - Mer(ot - Syrah
»Pago de Cirsus
1,5% Vol
uvée Especial Tempranillo - Mer(ot - Syrah

edes

San Valentin Torres 0,75FL 19,50
114% Vol Garnacha / Leicht (ieblich

Naureo (Alkoholfreie) 0,75FL 17,50
0,5% Vol Syrah

halten eine grofe Auswahifvon Weinen zusiitzlich fiir Sie bereit - pitte Jragen Sie uns,
Wir beraten Sie gerne.

Auch Bioweine sind in unserem Sortiment.
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