
T U K E K E

CARTA
Tapas

TEQUEÑOS DE QUESO

TUKE BRAVAS

ALCACHOFAS A LA PLANCHA 8.20

Solomillo de pollo rebozado con
patatas fritas y ketchup. (1)

FINGERS DE POLLO 7.50

Palitos de queso fresco envueltos en
masa crujiente. (1,2,3)

7.50

Patatas fritas con all i oli, salsa
brava y el toque fresco de nuestra
salsa verde. (3,12)

6.50

ENSALADILLA RUSA ROSA 
Culminada con remolacha
encurtida y mayocilantro. (1,3,4,12)

7.00

CROQUETAS (4UDS.)

TELLINAS

Chipirones en su tinta.
          (1,2,3,4,6,12)

8.50

13.50

TEMPURA DE VERDURAS
Mix de verduras rebozadas
acompañado de una reduccion de
panela y salsa de soja. (1,8,11)

8.00

FRITURA MIXTA DE PESCADITOS
Variedades de pescaditos, adobados
y rebozados. (1,4,12)

AREPITAS DE CARNE MECHADA

Masa de maíz frita rellena con carne
desmechada de ternera. 
No son nada sin su salsa. (2,12)

8.20

TITAINA DE SARDINA
Nuestra versión de este clásico del
Cabanyal. Tomate, pimientos,
piñones y sardina; servido con huevo
frito. (1,3,4,6,12)

8.50

A la plancha y con salsa Mery. (6)

Carne Mechada. (1,2,3,9)

ENSALADA MEDITERRÁNEA 
Rúcula, tomate, sardina ahumada,
olivas y vegetales encurtidos caseros.
(4,12) 

9.50

ENSALADA DE BURRATA
Burrata fresca de 125 gr, rúcula,
tomate, sal de alcaparras, vinagreta
balsámica y pesto.

11.50

9.50

Bañadas en salsa de yema de huevo
curado y crujiente de jamon. (3,8)

11.50



T U K E K E

CARTA

Postres 

TARTA DE QUESO HORNO

NATILLAS

5.50

3.00

CHEESECAKE DE OREO 

TARTA CREMOSA DE MANGO

BIZCOCHO DE COCO 5.50

Principales

 Redondo de Ternera, marinado 24
horas, Preparado con especias y panela,
cocido a baja temperatura.
Acompañado con puré de patatas y
reducción de su propio jugo.  (2,12)

ASADO NEGRO

SEPIA A LA PLANCHA

Con salteado de guisantes, cacahuete
troceado y picadillo de ajo y perejil.
(3,6,7,12)

CORDERO AL COCO
 Cazuela de cordero estofado en leche de
coco, y especies que recuerdan a nuestro
Talkarí de chivo. Será una explotación de
sabores. Con una base de puré de patatas.
(2,9,12)

14.50

14.20

 MERLUZA A LA PLANCHA
 Servida con crema de aji dulce y
verduras salteadas. (4,12)

13.50 ENTRECOTE DE TERNERA
250g de carne de vaca premium gallega,
yuquita frita y mayocilantro. (3)

GLUTEN (1) LACTEOS (2) HUEVO (3) PESCADO (4)

CRUSTACEOS (5) MOLUSCOS (6) CACAHUETE (7) SOJA (8)

MOSTAZA (9) F.CASCARA (10) SESAMO (11) SULFITOS (12)

ALERGENOS:

6.00

6.00

15.00

21.50
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