
MENU
BEVERAGE

IL BIRRINO



orari
mercoledì   19 - 00

giovedì    19 - 00
venerdì   19 - 02
sabato   19 - 02

domenica   19 - 00  

avvisiamo che la consumazione, oltre ad 
essere segno di educazione, è OBBLIGATORIA

MENU
BEVERAGE

IL BIRRINO

VENERDÌ E SABATO NON SI EFFETTUANO 
CONTI SEPARATI 







TIPOLOGIA: Weissbier
NAZIONE: Germana
GRADO ALCOLICO: 5.1%
FERMENTAZIONE: Alta
COLORE:

La Ayinger Bräuweisse antica specialità
dell’arte birraia bavarese, è prodotta
secondo la legge di purezza bavarese
del 1516. Il colore è giallo chiaro
paglierino e torbido. In bocca è ricca di
sapori delicati e fruttati, dovuti al malto
di frumento. Il malto d’orzo invece le
conferisce corpo e carattere. Una
“Bavarese” dalla schiuma cremosa,
resistente e dall’aspetto opalescente.

BRÄUWEISSE
Ayinger

€ 3,50 / 0.3L
€ 5,50 / 0.5L
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TIPO LO G IA: Winter Ipa
NAZIO NE: Ita lia
G RADO  ALC O LIC O : 6.5%
FERMENTAZIO NE: Alta
C O LO RE:

Non tutte le birre di Natale sono
dolci. Non tutte le renne corrono su
sentieri già  battuti. Nel birrificio
bresciano nasce Renna Ribelle, una
birra  natalizia  per chi ama le IPA
con il loro amaro deciso, sincero,
persistente. I migliori luppoli
americani (C hinook, C entennial,
Sincoe e C itra) a  garanzia  di una
IPA riuscita , secca, dalla  bevuta
adulta  e consapevole.

R E NNA R IB E L L E
Porta Bruciata -  Speciale invernale
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€ 3,50 /  0.2L
€ 6,50 /  0.4L



TIPOLOGIA: DDH Ipa
NAZIONE: Italia
GRADO ALCOLICO: 6.2%
FERMENTAZIONE: Alta
COLORE:

Una DDH IPA brassata con lievito
Vermont, dove l'intensa aromaticità
nulla toglie alla bevibilità, grazie anche
ad una morbidezza gentile ed ad un
amaro bilanciato. Note agrumate 
e balsamiche caratterizzano i profumi,
con delicati sentori di biancospino che
donano eleganza al profilo aromatico.
In bocca ritorna l'agrume (zest di
pompelmo) accompagnato da 
sentori tropicali.

Porta Bruciata

 3,50 / 0.2L
 6,50 / 0.4L



TIPOLOGIA: Dunkel Doppelbock
NAZIONE: Germana
GRADO ALCOLICO: 7.5%
FERMENTAZIONE: Bassa
COLORE:

Augustiner Maximator è una birra scura
prodotta dallo storico birrificio di
Monaco unicamente nel periodo
invernale. Si caratterizza per un corpo
pieno, robusto e pronunciato, con una
nota delicatamente amara e vellutata.
Grazie all’utilizzo di malto scuro
presenta note di cacao tostato che le
dona dolcezza. Il finale è morbido, con
una nota persistente di cioccolato
fondente.

HELLER MAXIMATOR
Augustiner

€ 4,00 / 0.3L
€ 6,00 / 0.5L
€ 11,00/ 1 L
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TIPOLOGIA: Weissbier
NAZIONE: Germana
GRADO ALCOLICO: 5.2%
FERMENTAZIONE: Bassa
COLORE:

Birra in stile Weizen per eccellenza dal
colore dorato opalescente a causa dei
lieviti in sospensione ancora presenti e
con un bel cappello di schiuma bianca
abbondante e persistente. 
Aromi fruttati (albicocca, banana),
speziati (chiodi di garofano), di pane,
agrumi e miele. Termina con un giusto
grado di amarezza che la rende
particolarmente beverina.

Augustiner

 5,50 / 0.5L





TIPOLOGIA: Ale Gluten Free
NAZIONE: Italia
GRADO ALCOLICO: 5.0%
FERMENTAZIONE: Alta
COLORE:

Birra chiara ad alta fermentazione.
La sua particolarità sta nel fatto che,
grazie alle moderne tecnologie produttive,
non supera i 10 ppm di glutine. Ha un
gusto pieno ma equilibrato, tra l’amaro
naturale ed il luppolo profumato. La
schiuma è morbida e consistente. 
Per tutti coloro che sono intolleranti al
glutine, ma non vogliono rinunciare al
gusto pieno e armonioso di una birra
artigianale. 

INTOLLERANZA ZERO
Petrognola

 6,00 / 0,33L
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SENZA GLUTINE



TIPOLOGIA: Lambic
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 4.0%
FERMENTAZIONE: Spontanea
COLORE:

La birra più giovane che si ottiene dalla
fermentazione spontanea. Subito
dolce, fruttata con note di albicocche
e miele, regala note acidule per poi
chiudere con una buona salivazione.

FARO
Timmermans

€ 7,00 / 0,25L
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TIPOLOGIA: Lambic
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 4.0%
FERMENTAZIONE: Spontanea
COLORE:

il potente aroma fruttato della lambic
si ricongiunge spontaneamente al
gusto della pesca, ineluttabile in
questa birra originale fatta maturare e
macerare con sciroppo 100% estratto
naturale di pesche. Il sapore fruttato e
dolce lascia trapelare una punta di
amaro derivante dal nocciolo e dalla
buccia del frutto.

PECHE CARDAMOME
Timmermans

€ 7,00 / 0,25L
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TIPOLOGIA: Lambic
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 4.0%
FERMENTAZIONE: Spontanea
COLORE:

Il sapore inconfondibile della ciliegia si
avverte dal profumo molto 
forte. Prodotta con l’uso di tre etti e
mezzo di ciliegie ogni litro d’acqua, il
suo sapore predominante è quello di
ciliegia. La nota acida che la
contraddistingue la rende dissetante,
rinfrescante ma mai stucchevole. 

KRIEK BLACK PEPPER
Timmermans

€ 7,00 / 0,25L
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