Kedves Vendégeink! +

Kilon 6rom szamunkra, hogy itt Gidvozélhetjilk Ondket a
Vaddsa Motel és Etteremben.

Oszintén reméljiik, hogy az udvarias kiszolgdlds és
ételeink ize olyannyira elnyeri a tetszéstket,
hogy egyre gyakrabban ldthatjuk vendégiil Ondket.

A Vaddsa Motel és Etterem vezetGsége

J6 étvagyat kivanunk!
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Az drak forintban énenddk és tartalmazzdk az AFA-L! St

IV. KATEGORIA




Reggelik

Tojasrantotta

Ham & Eggs

Sonkds omlett

Gombads omlett

Omlett (hagyma, szalonna)
Fatt virsli

Bundds kenyér

Hidegtal

Italvdlaszték
tea, kakao, tej, tejeskavé

Eliétel
Rantott sajt
Levesek

Csontleves tojdssal vagy
palacsintametélttel
Csontleves metélttel
Csontleves mdjgaluskdval
Fokhagymakrémleves

600,-
600,-
600,-
600,-
600,-
600,-
600,-
600,-

250,-

1150,-

400,-
400,-
490,-
490,-

Frithstiick

Rihrei

Ham & Eggs

Omlett mit Schinken

Omlett mit Pilz

Omlett (Zwiebel, Speck) _
Gekochtes Wiirtshen 1
Pleziges Brot |
Kalte Schale

Getrinke dazu
Tee, Kakao, Milch, Milchkaffee

Vorspeisen |
Backkéise

Suppen

Fleischbriihe mit Ei oder Fritaten
Fleischbriihe mit Fandennudeln

Fleischbriihe mit Leberknodeln
Knoblauchramsuppe




Készételek

Babgulyds
Sertésporkolt
Dodolle

Sertésételek

Vadasa tal két személyre
(Rantott sertésszelet,
natur szelet, sonkds-sajtos
pulykatekercs, vegyeskéret)
Rantott sertésborda
Parizsi sertésborda
Gombas szelet
MNatur szelet
Fokhagymds cigdnypecsenye
Sertésszelet ovari modra
Holstein szelet

Szdrnyasok

Cordon Bleu
Réantott pulykamell
Pdrizsi pulykamell

Fertige Speisen

Bohnengulash

Schweingulash

,Dodolle” KartoffelnKnedli
(Ungarische Spezialititen)

Schweingerichte

Vaddsa Platte fiir Zwei Personen
(Gebackenes Schwein,
Naturschnitzel, Truthahnrolle,
gemischteit Garnierung)
Gebackenes Schweinkotelett
Pariser Schweinkotelett
Schweinschnitzel mit Pilz
MNaturschnitzel
Zigeunerbraten
Schweinschnitzel auf Ovar Art
Schweinschnitzel auf ,Holstein”

Gefliigelgerichte

Cordon Bleu

Gebackene Putenbrust
Putenbrust auf Priser Art




Ry = -

Koretek, martisok

Pdrolt rizs
Petrezselymes burgonya
Hasdbburgonya
Burgonyakrokett
Zoldségkoret

Flszeres burgonya
Kenyér

Tartarmartds

Dadélle

Salatdk

Csemegeuborka

Hdzi vegyesvagott
Kdposztasaldta
Kukoricasaldta
Uborkasaldta
Tejfolos uborkasaldta

390,-
390,-
390,-
390,-
390,-
390,-

30,-
350,-
390,

350,-
350,-
350,-
350,-
350,-
400,-

Garnierungen, Saucen

Gedilinstete Reis

Petersilien Kartoffeln

Pommes Frites

Kartoffelnkrokett

Gemiisegarnierung

Stampfkartoffeln

Brot

Tartarensauce

LDadolle” KartoffelnKnedli
(Ungarische Spezialititen)

Salaten

Essig Gurken
Gemischtersalat

Krautsalat

Mais Salat

Gurkensalat

Gurkensalat mit Sauerrahm




Desszertek
Somlai galuska
Palacsintak
Gundel palacsinta

|zes palacsinta
Kakads palacsinta

590,-

590,-
450,-
450,-

Siissigkreiten
Somlauer Nockerl
Palatschinken
Gundel-Palatschinken

Palatschinken mit Marmelade
Palatschinken mit Kakao !

\




Uditok

L e e e e b T T b ey O R i 250,-fliveg

Ot Cola s s b o e s Dbt o e e R g i 250,-/iveg
Kinleviepimbera s il B KL R0 R B 250,-flveg

Eperle (Cappyl s Sanah s Bl il e i S hne iR 250,-ftiveg

TORIC: & s S e s B e il Ll e 250,-/iveg |
leges tea

Oz (Cappy 012) o B b s ot s et e et e s 250,-/lveg
Asunyviz (05330 Jul it B L5 e SIS e 200,-/iiveg
SZOOAVIZ ool aie Slardii s & il i e gl o e Caetm e e et A 10,-/dl

Sorok

ol ol M e e e e e e p s e e 380,- .
Gijegars ) LY BUball 0y W ety 01 R IR S i 400,- -
SOPFONi- MAX (dOBOZOS) . ol it e i il bt 400,-

Heineken D3 3 dia b S s Ry st 340,-

Pezsgok

Torley, BB, Caterina
(Edes. félatdes, szaraz) it it o b e, S B 1200,-/iveg




Roviditalok
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Rézangyal pdlinka

(cseresznye, szilva, kajszibarack, mézes dgyas) . . .
e T b i
Alaszicavodika o ciniam s e R

Palackozott borok
Olaszrizling, Sziirkebardt,
Muskotdly, Hdrsleveld,
Egri bikavér, Kékfrankos
Zweigelt, Kékoportd

Kimért borok

Olaszrizling, Kékirankos, Merlot, Sziirkebarat . .

Kavé
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