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Liebe Gaste,

Bewadhrtes bewahren. Neues entdecken. Genuss erleben.

Mit unserem neuen Kiichenchef Peter Heneis beginnt im Figl
ein neues kulinarisches Kapitel.

Seine Leidenschaft fir gutes Essen, sein Gespur fur hochwertige
Produkte und seine Freude am Kochen bringen frische Ideen in unsere
Kiiche — ohne dabei unsere Wurzeln aus den Augen zu verlieren.
Die 6sterreichische Wirtshauskiiche bleibt unser Herzstiick.

Ehrliche Klassiker, traditionelle Rezepte und vertraute Geschmacker
treffen auf saisonale Kreationen, moderne Akzente und eine
personliche Handschrift.

Dabei legen wir besonderen Wert auf Regionalitat, Frische und
Qualitdt. Denn gutes Essen braucht nicht viel Schnickschnack,
sondern ausgezeichnete Zutaten, handwerkliches Kénnen und die
Liebe zum Detail.

Unser Anspruch ist es, Ihnen Gerichte zu servieren, die vertraut
schmecken, manchmal tiberraschen und vor allem eines
machen: Freude bereiten.

Oktober/November 2026
Matthias Strunz



Figls (hoice
Neric des- Hauges

Tatar vom heimischen Wild
Gebeizter Dotter | braune Butter Toast | Kapern | Schalotten

Ausgelostes Zitronenbackhendl

Figl Klassiker seit 1994
Erddpfel-Vogerlsalat | Kiirbiskerndl | Preiselbeeren

Créme brilée
Beerensorbet

39,80

Gedeck wird automatisch fiir alle unsere Gaste gereicht
Brot/Geback-Spezialitaten mit Figl’s Klassiker 5,50

Information zu Allergenen
Informationen zu Allergenen Zutaten in unseren Speisen erhalten Sie gerne
von unserem geschulten Servicepersonal.
Bitte sprechen Sie uns bei Fragen oder Unvertraglichkeiten an.

Alle ausgewiesenen Preise verstehen sich in EURO inkl. 10 % MwSt
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Tatar vom heimischen ,,Dunkelsteiner* Wild
Gebeizter Dotter | braune Butter Toast | Kapern | Schalotten
130g 20,90 180g 25,50

Wasserburger Lachsforelle gebeizt & geflammt
Kirbis Tzatziki | Dillél 19,90

Figl’s Grammelknddel 1 Stiick
Szegediner Kraut | Schweinepopcorn 15,90

Wiener Weinbergschnecken vom Gugumuck
Cafe de Paris | Rosmarin Toast 17,90

Hlores & (remiges

Peter’s Maronicremesuppe
Erdapfel Praline 8,90

Traisentaler Fischsuppe
Pikant | reichlich Einlage 13,90

Figl‘s Suppentopf
Kraftige Rindersuppe | Wurzelgemiise
Frittaten oder Grieltknédel 8,50
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Traisentaler Quittensorbet
Sekt Aufguss 8,90

(perade aum &v%&/w@w

Peter‘s Gemiisebeuscherl (vegetarisch)
Serviettenknodel | Pilze | Buchweizen 22,90

Wasserburger Saiblingsfilet gebraten
Kirbis-Maroni-Risotto | Beurre Blanc 34,50

Krenfleisch vom Saibling
Feiner Essigsud | Wurzelgemise | Erdapfel | Kren 32,80

Filetsteak vom Simmentaler Rind
Cafe de Paris | Erdapfelschnitte | Pak Choi | kraftiger Jus 44,20

Hirsch-Butterschnitzerl ,,Wild vom Nolz*
Selleriecreme | Dirndl 26,80
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Ausgelostes Zitronenbackhendl
Figl Klassiker seit 1994

Erddpfel-Vogerlsalat | Kiirbiskerndl | Preiselbeeren 26,90

Gebackene Blunzenradl
Fleischerei Bogner
Erdapfelsalat | StiR-Saure Quitte | Kren 24,80

Original Wiener Schnitzel von der Kalbsschale
180g aus der Pfanne in Butterschmalz gebacken
Preiselbeeren | Petersilerdapfel 27,90

Wiener Schnitzel vom Strohschwein
300g aus der Pfanne in Butterschmalz gebacken
Preiselbeeren | Petersilerdapfel 24,90
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Figl’s Kipferlschmarrn
Zwetschkenroster | Rum-Vanilleeis | 13,80
Sharing Size (ideal fir zwei) 16,40

Marillen Palatschinken 2 Stiick
hausgemachte Marmelade 12,90

Figl’s geriihrter Eiskaffee
Klassisch mit Schlagobers 9,90
Eierlikor Topping 13,90

Schokoladenkuchen mit fliissigem Kern
Vanilleeis | Fruchtspiegel 14,80

Peter’s Creme briilée
Beerensorbet 12,80

Kdseauswahl
Brot | Marmeladen | Niisse 15,80

flir way Hleires

Affogato al caffé
1 Kugel hausgemachtes Rum-Vanille-Eis | Espresso 8,80

Kleiner siifSer Driiberstreuer 8,0
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Offnungszeiten
Dienstag — Samstag
11.30 — 14.30 & 18 — 22.00 Uhr

(Bestellzeit 11.00- 14.00 Uhr | 18.00- 21.00 Uhr)

Ruhetage: Sonntag, Montag & Feiertage

lhr Kiichenteam

Peter Heneis | Klichenchef
Alexander Lacher | Cateringleiter

lhr Serviceteam

Nikola Peham, Restaurantfachfrau | Leitung Biihne im Hof
Monica Clapa, Servicemitarbeiterin

lhr Gastgeber
Matthias Strunz
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Figl am Hauptplatz
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Figl am Hauptplatz | Figl im Hof (Biihne im Hof) | Figl Catering
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