
D E S S E R T

La Saint  Jacques,  poireau brûlé  comme une fondue,
beurre  blanc  et  brocol i

Potimarron et  haddock fumé,  crème à
l ’échalotte,  noisettes  torréfiées

ou

M I S E  E N  B O U C H E

P L A T S

Menu

S q u a s h  a n d  s m o k e d  h a d d o c k ,  s h a l l o t  c r e a m ,  t o a s t e d  h a z e l n u t s

S c a l l o p  w i t h  c h a r r e d  l e e k  p r e p a r e d  l i k e  a  * f o n d u e * ,  
b e u r r e  b l a n c *  s a u c e ,  a n d  b r o c c o l i

E N T R É E

Pluma Ibérique,  décl inaison de  champignons,
onctueux de  panais  à  l ’agrume et  jus  fort
I b e r i c o  p o r k  p l u m a ,  a  v a r i e t y  o f  m u s h r o o m s ,  c r e a m y  p a r s n i p  w i t h

c i t r u s ,  a n d  a  r i c h ,  i n t e n s e  j u s

F R O M A G E
e n  o p t i o n

Mil le  feui l le  de  poire  confite  et  c lémentine,
marmelade crème Tonka

M i l l e - f e u i l l e  o f  p e a r  a n d  c l e m e n t i n e ,  w i t h  m a r m a l a d e  a n d  t o n k a
c r e a m

Novembre

Entrée / Plat / Dessert       /58                avec Fromage       /66


	Menu
	ENTRÉE
	Novembre

	MISE EN BOUCHE
	Potimarron et haddock fumé, crème à l’échalotte, noisettes torréfiées

	PLATS
	La Saint Jacques, poireau brûlé comme une fondue, beurre blanc et brocoli
	ou
	Pluma Ibérique, déclinaison de champignons, onctueux de panais à l’agrume et jus fort


	FROMAGE
	en option

	DESSERT
	Mille feuille de poire confite et clémentine, marmelade crème Tonka
	Entrée / Plat / Dessert       /58               avec Fromage       /66



