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MENU TUTANKHAMON (CARNIVORE) 12,50 <

PLAT - ASSIETTE DE 5 COMPOSANTS

CHARKASSYIA . SUPREME DE POULET SAUCE NOIX

DAOUD BACHA . BOULETTE DE BGEUF HACHE AVEC SAUCE TOMATE
FOULES . FEVES, HUILE D'OLIVES & CITRON

MOSSAKAA : AUBERGINES AVEC SAUCE TOMATE

KOCHARY . RIZ AUX LENTILLES (GARNITURE OIGNONS GRILLES)
DESSERT - AU CHOIX + 4,50 <

e GOULACHE :FEUILLETE AVEC NOIX & MIEL

Oou
e KONAFA : CHEVEUX D'ANGES AVEC AMANDES & MIEL

— LE DESSERT SERA ACCOMPAGNE DE CAFE OU THE A LA MENTHE
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MENU HATCHEPSUT (CARNIVORE) 12,50 <

PLAT - ASSIETTE DE 6 COMPOSANTS

KOBEIBA . BOEUF HACHE AVEC BOULGHOUR

HAWAWCHI . PAIN FARCI BOEUF & AGNEAU HACHES

FALAFELS . CROQUETTE VEGETARIENNE AUX FEVES & HERBES
TAHINA . SAUCE SESAME

BABA GHANOUG . CAVIAR D’AUBERGINE

KOCHARY . RIZ AUX LENTILLES (GARNITURE OIGNONS GRILLES)
DESSERT - AU CHOIX + 4,50 €

e GOULACHE :FEUILLETE AVEC NOIX & MIEL

Oou
o KONAFA : CHEVEUX D'ANGES AVEC AMANDES & MIEL

— LE DESSERT SERA ACCOMPAGNE DE CAFE OU THE A LA MENTHE




MENU HORUS (VEGANE) 12,50 <

PLAT - ASSIETTE DE 5 COMPOSANTS

FALAFELS . CROQUETTE VEGETARIENNE AUX FEVES & HERBES
TAHINA . SAUCE SESAME

BABA GHANOUG . CAVIAR D’AUBERGINE

HOMMOS . CREME DE POIS CHICHES

KOCHARY . RIZ AUX LENTILLES (GARNITURE OIGNONS GRILLES)
DESSERT - AU CHOIX + 4,50 <

e GOULACHE :FEUILLETE AVEC NOIX & MIEL

Oou
e KONAFA : CHEVEUX D'ANGES AVEC AMANDES & MIEL

— LE DESSERT SERA ACCOMPAGNE DE CAFE OU THE A LA MENTHE
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MENU NEFERTITI (VEGETARIEN) 12,50 <

PLAT - ASSIETTE DE 6 COMPOSANTS

FOULES . FEVES, HUILE D'OLIVES & CITRON
HOMMOS . CREME DE POIS CHICHES

SAMBOUSSA GEBNA : SAMBOUSSA FROMAGE

SALATA GEBNA . SAUCE FROMAGE

MESSAKAA - AUBERGINE AVEC SAUCE TOMATE

KOCHARY : RIZ AUX LENTILLES (GARNITURE OIGNONS GRILLES)
DESSERT - AU CHOIX + 4.50 <

e GOULACHE :FEUILLETE AVEC NOIX & MIEL

Oou
e KONAFA : CHEVEUX D'ANGES AVEC AMANDES & MIEL

— LE DESSERT SERA ACCOMPAGNE DE CAFE OU THE A LA MENTHE




