- “NOTRE'CARTE

&

NOS'MENUS =

€ PRopUNT®
’
Menu du jour 1000e Embrees | |
’ Ballotine de Volaille au fromage frais, tomates confites, 14 €
M@mu ART 28 € (uniquement les midis du lundi au vendredi) roquette et purée de mais
Entrée (6 €) Cappuccino de tomates, espuma burrata, pesto basilic, 14 €
Supplément Fromage ou faisselle + 3 € R pain perdu et tomates rdties
Cromesquis de Canard, médaillon de Foie gras, 18 €
ENTPEES Poisson ou viande (12,50 €) purée de céleri et pomme verte
Ballotine de Volaille Cappuccino de tomates, ~ oY E:Ig%a(ekggﬁnt;f:ztirﬁi?e 2neth citron, Saumon fume, 18 €
au fromage frais, tomates confites, ou) espuma burrata, pesto basilic, Faisselle (coulis, créme ou nature) g
roquette et purée de mais pain perdu et tomates roties ou Assiette de fromages ou Dessert (5 €) P@ﬁ@@@m@
PLATS
. e . , . . I Cabillaud roti sur caviar d’aubergines a la coriandre et sésame, ... 18 €
Cabillaud roti sur caviar d’aubergines Carré de Porc grillé, : ;
a la coriandre et sésame @ himichurri tortill i sauce chorizo paprika
’ chimichurri tortilla aux poivrons, . . L. . ,
sauce chorizo paprika chips de jambon cru ibérique Gambas réties, bouillon de crustacés, risotto courgettes au piment d’Espelette ... 22 €
Homard entier, légumes de saison (sur réservation 24 havant)_____ Prixselon
DESS EPTS e arrivage
Sablé citron, buisson de fraises, @ Tarte fine, mousse chocolat, V. d
creme diplomate, sorbet framboise glace pop corn, coulis caramel 8“@@ “‘@P@S 18 00 € ﬂm @S
- ’ Carré de Porc grillé, chimichurri tortilla aux poivrons, 18 €
(uniquement les midis du lundi au vendredi) chips de jambon cru ibérique
T Pavé de Roeuf, écrasé de pommes de terre aux olives noirs sauce anchois....... 24 €
@ﬂ'ﬂ‘@ Supréme de Volaille, risotto, jus corsé 18 €
Salade, crudités, jambon cru, . . -
M@M“ H@M[ 38 € rillettes, toast fourme Piece de Beeuf, Foie gras poélé 28 €
Supplément Fromage ou faisselle + 3 € M@ﬂ‘

Salade, Saumon fumé, rillettes de thon, u:]l"@mg@s

gambas, crudités

. Assiette de fromages 5€
ENTREES @ﬂl‘Pﬂ@@i@ 18,00 € Faisselle (coulis, creme ou nature) 4 €
@ Pancake betterave,

créme aneth citron, Saumon fumsé, Boeuf, frites et salade
salade de mache et chiogga @SS@'NI-IQ

Cromesquis de Canard,
médaillon de Foie gras,
purée de céleri et pomme verte

PLATS Sablé citron, buisson de fraises, creme diplomate, sorbet framboise ...... 8 €
Gambas réties, bouillon de crustacés, @ Pavé de Boeuf, écrasé de Tarte fine, mousse chocolat, glace pop corn, coulis caramel ... 8 €
risotto coerget‘tes pommes de terre aux olives noires, Dacquoise au pain d’épices, mascarpone a I'infusion verveine, framboises .10 €

au piment d’Espelette sauce anchois » et glace vanille
DESS‘EPTS After Eight, biscuit chocolat, chantilly, Get 27, sauce chocolat.............10€

Dacquoise au pain d’épices, After Eight, biscuit chocolat, M E F t
mascarpone a lI'infusion verveine, @ chantilly, Get 27, sauce chocolat @““ n u“ 15 € @“@@8 1boule:2€ 2 boules : 4 € 3 boules: 6 €

framboises et glace vanille

Filet de poulet Parfums selon disponibilité :
ou e Vanille ¢ Chocolat e Fraise e Café e Pistache

Filet de poisson e Framboise ® Caramel ¢ Chocolat blanc
~ o~~~ e Citron vert ¢ Mangue ¢ Coco
e Menthe chocolat e Passion e Cassis
H O M E Glace 1 boule * Pomme verte ® Rhum raisin...

R E s TA U R A N T Tous nos prix sont TTC et service inclus




