"j LES TOQUES
11! BLANCHES
T ROUSSILLON | OCCITANIE

Les menus du restaurant Le Relais de Sceaury

« Petite faim » : ENTREE - PLAT - FROMAGES QU DESSERT 37 euros
« Moyenne faim » : ENTREE - PLAT- FROMAGES - DESSERT 41 euros

« 6rande faim » : ENTREE - POISSON - VIANDE - FROMAGES -DESSERT 53 euros

ENTREES :

Tomate inversée, siphon burrata et gaspacho de betterave aux fruits rouges.

Opéra de foie gras mi-cuit et miroir d'abricot.
Jambon Ibérique Cebo et son pan con tomate.

Tataki au saumon pané & la graine de sésame mariné et fraicheur d'avocat
citronné.

PLATS :

Rognons de veau & la graine de moutarde et légumes d'été.
Tournedos d'épaule d'agneau confite, jus & I'estragon et artichauts.

Filet de boeuf au foie gras poélé aux girolles et confit de pommes de terre.
(supp 8 euros)

Poisson du jour selon arrivage.



DESSERTS :

Plateau de 3 fromages « Balade de Alain Vaucelle », notre affineur ou plus avec
supplément.

Moelleux au chocolat.

Tarte fine et légere aux abricots ou péches.

Baba au rhum fagon Fred.

Millefeuille aux fraises et sa glace.

Coupe de mangue rousquille.

Gros macaron aux framboises, coulis framboises

Minimum entrée-plat ou plat-dessert

Le menu du Restaurant Le Relais de Sceaury change selon l'arrivage des produits.
Tous les plats sont cuisinés @ base de produits frais et faits maison.
Merci de nous prévenir pour toute allergie alimentaire lors de la prise de
commande.

Nos viandes sont d'origine Frangaise ou U.E.

Menu enfant (- de 10 ans) 19 euros

Assiette de jambon
Viande ou poisson du jour, accompagné garniture du moment.
Dessert du moment ou coupe de glace.

Menu du marché 23 euros (¢ demander)
(uniquement le midi sauf week-end et jours fériés)

Entrée, plat et dessert
Nous consulter pour tous menus spéciaux (végétarien, végan...)

Des changements peuvent intervenir dans les menus. Merci de voire
compréhension.

Vous pouvez également offrir un repas au restaurant Le Relais de Sceaury. Pour
cela nous consulter.



