LES ENTREES (+6 € en plat frites/salade)

Planche apéro a partager (charcuterie, fromage, pickles de légumes, anchois a la provengale, arancini)
Tataki de boeuf, burratina, pesto rosso, tomates confites

Carpaccio de saumon, betterave, sauce yuzu, gingembre, baies roses

Salade de poulpe, ananas, noix de coco, coriandre

Salade de crottin de chévre pané, péches, miel, noix

LES PLATS

Cordon bleu de volaille, creme tomatée, tagliatelles (coppa, mozzarella, pesto basilic, oignons frits)
Tagliata de boeuf Angus, roquette, parmesan, balsamique, noisettes torréfiées, frites fraiches, salade

Filet de dorade grillé, sauce vierge a la passion, riz de Camargue, fenouil

Steak de thon, sauce feta et herbes fraiches, pommes de terre grenaille, légumes grillés
Fiocchetti au gorgonzola, sauce péche et romarin, tomates confites

Burger du “Bistrot”, frites fraiches, salade

(Poulet croustillant, guacamole, chévre, mayonnaise citronnée, piment d'Espelette, oignons frit)
Tartare de beoeuf au couteau, frites fraiches, salade

(Tomates, olives, estragon, parmesan, mayonnaise citronnée, pignons, oignons cébette, cornichon)

Supplément frites fraiches ou salade ou légumes

LES FROMAGES/DESSERTS

Camembert roti a la figue, miel de lavande, noix, salade sucrée/salée
Mille-feuille framboise pistache, coulis fruits rouges, glace violette

Tartare mangue ananas, espuma noix de coco, coulis fruits de la passion, glace noix de coco

Mi cuit au chocolat a la fleur de sel, compotée de péche, coulis de caramel, glace vanille (12min de cuisson)

Café/thé/infusion gourmand

Coupe “Aimant”, sorbet citron, sorbet mandarine, pamplemousse, coulis fruits rouges, amandes, chantilly

Boule de glace /sorbet (vanille, chocolat, café, noix de coco, violette, citron, mandarine, fraise, exotique)

Veuillez nous indiquer vos allergies et intolérances a la commande
Tous nos plats sont également a emporter (tarif — 15 %)
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