
Entrées froides
Les poissons (selon arrivage) Plats garnis

Assiette de charcuterie 8 € 80 Grillé(e) En sauce
Chiffonnade de jambon serrano et asperges 13 € 20 Filet de merlu sauce fines herbes 15 € 90 Rumsteack 16 € 20 17 € 20
Assiette de saumon fumé et ses toasts 16 € 90 Pavé de saumon sauce poivrons 17 € 20 L'entrecôte 22 € 80 23 € 80
Foie gras de canard 18 € 90 Duo de St Jacques et saumon façon blanquette 19 € 80 Le filet de bœuf 21 € 40 22 € 40
Coquille de thon macédoine 9 € 20 La sole grillée 23 € 80 Tournedos rossini 25 € 20

La sole meunière 24 € 80
Noix de St Jacques poelées à la crème 23 € 60 Steack tartare 14 € 80

Entrées chaudes Steack à cheval 13 € 60
Salades Jambonneau roti sauce moutarde 16 € 80

Les six escargots 9 € 40 14 € 80
Les douze escargots 15 € 60 César ( salade, tomates, emmental,oignons frits, Médaillons de poulet au chorizo 13 € 60
Œuf en cocotte lutée aux lardons 9 € 60 poulet,croustillant,copeaux parmesan) 14 € 20 Cuisse de canard confite aux poires 15 € 60
Œuf bénédictine au saumon fumé 16 € 80 Brochette de bœuf sauce béarnaise 16 € 80
Duo de St Jacques et écrevisses au petit chablis 13 € 80 Saumon fumé (salade, tomates, oignons, avocat,
Noix de St Jacques poelées à la crème 18 € 60 saumon fumé) 14 € 20

Menu enfant (Entrée / Plat / Dessert) 10 € 80 Plat enfant 6 € 50 Glace enfant( 2 boules de glace) 2 € 80

Filet mignon de porc à l'ancienne

Cuisse de canard confite aux poires

CARTE

Œuf bénédictine au saumon fumé

Fromage et Dessert*

Jambonneau roti sauce moutarde
Duo de St Jacques et saumon façon blanquette

Filet de bœuf sauce poivre vert

Plats Garnis

Pavé de saumon sauce poivrons

Duo de St Jacques et écrevisses au petit chablis

*(Café gourmand supplément 1 € )
Dessert* ou fromage

*(Café gourmand supplément 1 € )

Plats Garnis
Brochette de bœuf sauce béarnaise

Menu à 37 € 90

Entrées
Foie gras de canard

Noix de St Jacques poelées à la crème

Menu à 19 € 90 Menu à 27 € 90
Sauf dimanche et jours fériés

Entrées
Les douzes escargots

Chiffonnade de jambon serrano et asperges
Entrées

Assiette de charcuterie
Coquille de thon-macédoine

mousse au chocolat, salade de fruits
glace 3 parfums, crème brulée

Assiette de fromages ou Dessert

Œuf en cocotte lutée aux lardons

Filet mignon de porc à l'ancienne
Médaillons de poulet au chorizo
Filet de merlu sauce fines herbes

Plats Garnis


