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Entrée

Mezzes Froides

Heumeony (7€)
( Purée de pois chiche & la créme de

sésame avec de l'huile d'olive ).

Moutabal (7C)
( Caviar d’aubergines grillées au bois
parfumé i la créme de sdsame, jus de

citron, ail, huile d'olive ),

Baba Ghanouge (7¢)
{ Aubergines grillées, poivrons,
tomaltes, persil, oignons, assaisonné
avec du jua de citron, huile d'olive el

mélasse de grenade ).

Warak tnab (7€)
( Feullles de vigne farcies, riz, tomate,

persil, citron, huile d’olive ).

Fattoucke (6€C)
[ Salade crudités, assaisonnée avec de
I'huile d'olive, jus de citron, mélasse

de grenade, sumac et pain grillé ).

Taboulé Vert (6€)
{ Persil, boulgour, tomate, huile

d'olive et citron ).

Labne (5C)
[ Yaourt demi-épain frais (égoutté),
parfumé a I'ail, huile d'olive et

menthe séche ).

Mouzsaka (7€)
( Aubergines, tomates, oignons, ail,

huile d'olive ).

Salade Traditionnelle (5€)
{ Laitue, tomate, concombre, jus de

citron, oignon ).

Moukamara (7€)
( Mélasse de poivrons doux, avec noix

concassées et huile d'elive ).

Loubié Bifzeit (7€)

( Haricots verts plats, tomates

fraiches cuisinés & |'huile d'olive ).
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Mezzes Chaudes

Falafel (5€)
( Boulettes croquantes composées d'un
mélange de pois chiches épicés, coriandre

et graines de sésame ).

Samboussék (7.5€)

( Un choix de mélange entre Feuilletée au

fromage, viande hachée, épinard ).

Batata Harra (6€)

{ Pomme de terre épicée, coriandre, ail ).

Batérche (9C)
[ Caviar d’aubergines grillées au bois
parfumé i la créme de sésame, jus de
citron, ail, viande d"agneau hachée et

sauce tomate ).

Kebbéh (9€)
{ Boulette de viande (agneau) au blé

concassé, farcie de viande d'agneau

hachéde, parfumée aux 7 épices, oignons ).

Boissons

Fraickes Chaudes

Soft Drinks (2€)
Eau Plate (2€)

Cafleé Syrien (2€)
Thé noir [1€)
Eau Gazeuse (3€) Thé vert (2€)

Jus (3€) Expresso (2€)

Houmouy Billahima (9C)

{ Purée de pois chiche & la créme de sésame

avec viande d'agneau finement coupée ).

Soda Wa Qouloub (8€)
({ Mélange de foies et corur de volaille d la
poéle arrosé du jus de citron, ail, mélasse

de grenade ).

Foul Moudammay (7€)
( Féves, tomates, citron, huile d'olive,

cumin et ail ).

Manakish ( Galettes au four )
Viande (6€) // Fromage {§€)
Zaatar (§€) // Mouhamara (5€)

Jawanéh (6C)
{ Ailes de poulet marinées, grillées au

charbon de bois ).

Frites (5€)

Desserts

Baklawa Traditionnel (4€)
Katayef (4€)
Mouhalabieh (4€)
Rez Wa Halib (4€)
Nammoura (3€)
Warbat (4€)
Halawat Al Joubén (4€)
Kounafa (5€)
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Plats

Plat da Jour (13€)

Plat Kabab ( Viande ) (17€)
({ Houmous + Moutabal + Taboulé vert + 2 brocheltes de viande

d’'agneau hachée et marinée, grillées au charbon de bois ).

Plat Kabab ( Poulet ) (15€)
{ Houmous +« Moutabal + Taboulé vert + 2 brochettes

de poulet haché, grillées au charbon de bois ).

Plat Chokaf (19€)
( Houmous + Moutabal + Taboulé vert + 2 brochettes d'agneau

coupées au couteau et marinées, grillées au charbon de bois ).

Flat Chick Tacuk (15€)
( Houmous + Moutabal + Taboulé vert + 2 brochettes de filet de

poulet coupées au couteau et marinées, grillées au charbon de bois ).

Plat Grilfade Mix (22€)
{ Houmous + Moutabal + Taboulé vert + 3 hrochettes de Taouk,

Chokaf et Kabab marinées et grillées au charbon de bois ).

Plat Arayésr (16€)
( Houmous + Moutabal + Taboulé vert + pain syrien farci

d'agneau haché et mariné, grillé au charbon de bois ).

Assiette Végétarienne (19€)
( Assortiment de 7 variétés de mezzés: Houmous, Moutabal,

Tahoulé vert, Feuille de vigne, Falafel, Moussaka, Baba Ghanouge ).

Menu Enfant (10€)
( Brochette Kabab Ou Chich Taouk + Frites + Jus + Dessert ).
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