
L’italienne :  mozzarella,  tomates cerise,  après cuisson :  jambon cru italien,  roquette,  
copeaux de parmesan, vinaigre balsamique ----------------------------------------------------------------------------

Séb ' PIZZA - Fauconnières  - La carte

BASE TOMATE MAISON (coulis de tomates aromatisé)
Sicil ienne :  anchois,  câpres -------------------------------------------------------------------------  

Suivez nous sur : 

BASE CREME MAISON (mélange crème - fromage blanc)

Séb' PIZZA - Fauconnières
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Les pizzas sont garnies de fromages*, d'olives AOP et parsemé d'herbes aromatiques du jardin.  
La farine* provient d'un meunier local, les ingrédients sont frais, de qualités et cuisinés sur place.

Catalane :  poivrons,  oignons,  chorizo ----------------------------------------------------------  
Forestière :  jambon,  champignons ------------------------------------------------------------------  
Espagnol :  poivrons,  oignons,  merguez,  chorizo -----------------------------------------------  
Mozzarella :  jambon,  mozzarella,  basil ic,  huile d'olive au basil ic --------------------------  
Reine :  jambon,  champignons,  œuf --------------------------------------------------------------  
Gourmande :  chèvre,  mozzarella,  bleu du Vercors AOP ---------------------------------------  
Ibérique :  poivrons,  oignons,  chorizo,  cœur d'artichaut,  persil lade ------------------------  
Vercors :  chèvre,  noix,  miel ,  après cuisson :  jambon cru ----------------------------------------  
Fromagère :  chèvre,  mozzarella,  bleu du Vercors AOP,  reblochon de Savoie AOP-------------  

Campione :  poivrons,  oignons,  viande de boeuf hachée 100% -----------------------------------  

Végétarienne :  poivrons,  oignons,  maïs,  cœur d'artichaut,  champignons ---------------------  

Cannibale :  viande de boeuf hachée 100%, poulet,  merguez ------------------------------------  
Royale :  poivrons,  oignons,  chorizo,  merguez,  jambon,  champignons,  persil lade ------------  
Fermière :  jambon,  poitrine fumée,  camembert,  bleu du Vercors AOP,  noix ------------------  
La Pizza du Chef :  picodon AOC,  tomates séchées,  noix,  miel ,  magret de canard séché-----  

Chèvre -  Miel  :  chèvre,  miel  --------------------------------------------------------------------------  
Royannaise :  ravioles,  ciboulette -------------------------------------------------------------------  
Norvégienne :  saumon fumé, ciboulette ------------------------------------------------------------  
Saint Jean :  ravioles,  champignons -----------------------------------------------------------------  
Locale :  ravioles,  bleu du Vercors AOP,  noix ---------------------------------------------------  

Nordique :  ravioles,  saumon fumé, ciboulette -------------------------------------------------  
Marcell ine :  saint marcell in,  poitrine fumée,  noix -----------------------------------------------  

Savoyarde :  oignons,  poitrine fumée,  reblochon de Savoie AOP------------------------------  
Océane :  saint jacques,  queues d'écrevisses,  persil lade -------------------------------------  

Fromages* : emmental râpé, mozzarella râpé
Farine* : blé 100% français, minoterie Clément (Romans) 

Ravioles : ravioles Saint Jean et ravioles des Grands Goulets
Base tomate : coulis de tomates 100% françaises

Pizza cœur d'enfants  Ø 26 cm

Margherita :
tomate, jambon, 

mozzarella, basilic
8 €

Les Gratinés de Ravioles : 
Ravioles*, crème, fromages*, le tout gratiné au four

Ravioles nature---------------- 12 €
Ravioles au bleu--------------- 14 €
Ravioles au saumon--------- 14 €

Sur place : Cartes des Boissons et des Desserts

Prix nets en euros

Moyens de 
paiements acceptées :

13 €
13.50 €

14 €
14,50 €
14.50 €
14,50 €
14.50 €
14.50 €

15 €
15 €
15 €

15,50 €
16 €
16 €
16 €
16 €

13 €
14 €
14 €
14 €

14.50 €
15 €

15,50 €
15.50 €
15.50 €

La Drômoise :  ravioles,  cail lette drômoise,  f i let de crème ----------------------------------

16 €

16.50 €
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