
 

Jean-Louis Manoa et César Ponsonnet choisissent les vins du 
Mercière avec soin et engagement. 

Tous les vignerons représentés respectent le terroir, incarnent 
avec passion leur métier et témoignent d’un savoir-faire. 

Ainsi l’ensemble de notre carte met en avant des vins issues 
principalement de l’agriculture biologique et biodynamique. 

Livre de Cave du Mercière



MEMENTO

Vinification rouge
Par Jules CHAUVET

Les Anciens disaient :

      « Si tu veux faire le bon vin, tu vendangeras le dernier. »
      Aujourd’hui encore, cueillir le raisin mûr demeure la « règle d’Or » de la vinification

      De cette règle résultent deux principes :
L’HYGIENE de la vendange,
L’HYGIENE du cuvage et du matériel.

CUEILLIR sagement consiste à régler la cadence des rentrées de vendange (et en même temps) sur les 
possibilités du cuvage et sur la vitesse de fermentation en cuve.

      Sitôt cueillie la vendange doit être encuvée, celle-ci ne tolérant ni pose, stagnation ou retard entre la 
vigne et la cuve.
      La cuve exige son remplissage dans le minimum de temps.  Rapidité = Sécurité.

FOULER ou ne pas FOULER ? C’est au choix. Mais en aucun cas le foulage ne doit intervenir AVANT LA 
CUVE.

CHAPTALISER : seulement lorsque cette pratique se révèle utile ; il convient alors de mesurer et de 
réfléchir.
      On peut se dispenser de cette pratique en vinifiant de la vendange mûre : on obtient alors un vin 
naturel recherché par le consommateur avisé.
      Si la chaptalisation est décidée, éviter l’addition d’acide tartrique, produit inutile ou dangereux – et 
coûteux.

      Les médicaments sont destinés aux malades :

      Le jus de raisin mûr contient tous les principes nécessaires à la vie de la levure alcoolique, et, il est 
inutile de prévoir l’utilisation de tanins, d’acide phosphorique ou de sels ammoniacaux ou autres 
médicaments, sauf bien entendu, dans des cas particuliers clairement définis.

Le SULFITAGE n’est pas indispensable, mais souvent nécessaire.

      L’idéal serait de ne pas sulfiter : il faudrait alors être sûr de la vendange et de soi-même !

      L’activité de la levure alcoolique dépend principalement des conditions de température. L’optimum 
de température en vinification est situé à 25°C environ.

      La levure alcoolique s’épuise rapidement lorsque la température de la cuve dépasse 30°C.

      Il est nécessaire de vérifier matin et soir la température de la cuve et, de noter les indications du 
thermomètre et du mustimètre.
      En cas de dépassement – température au-dessus de 30°C – il convient d’intervenir rapidement et 
énergiquement pour refroidir la cuvée.

      Le DECUVAGE s’effectue après observations et mesures. On utilise : le mustimètre, le thermomètre 
et la tasse.

      Sagesse, réflexion, soins et clairvoyance sont les meilleurs atouts pour réussir.
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Prix TTC service compris

VINS AU VERRE ET POTS LYONNAIS

VERRE (15CL)

BLANC
NM Mâcon-Villages Roche des Fées 6.00 €
NM Bugey Chardonnay Domaine des Plantaz - Fabrice Gros 7.00 €

2022 Vouvray Pierres Rousses Domaine Catherine & Pierre Breton 7.50 €
NM Vin de France - Beaujolais Viognier Sur Granite - En Fay Jean-Etienne Chermette 8.00 €
NM Chablis Domaine Gautheron 9.50 €

2020 Moelleux - Monbazillac Domaine Bajac 6.00 €
NM Champagne Premier Cru - Brut  Charles Mignon 12.00 €

NM Champagne Brut - Grande Réserve Gosset 14.00 €
2023 Beaujolais Domaine Georges Descombes 7.00 €

ROSÉ
NM Côtes-de-Provence Cap des Pins 6.00 €

ROUGE
NM Morgon Côte Du Py Domaine de La Rose du Py - Régis Foillard 6.00 €

2020 Crozes-Hermitage Domaine Michelas Saint Jemms 8.00 €
2021 Chinon Tradition Domaine Philippe Alliet 8.50 €
2020 Saint-Joseph Chaussonot Domaine Grenier 9.50 €
2021 Bourgogne Domaine Guy & Yvan Dufouleur 10.00 €
2021 Pomerol Les Saisons de Bourgneuf Château Bourgneuf 11.00 €

POT LYONNAIS (46CL)

BLANC
NM Mâcon-Villages Roche des Fées 16.50 €

ROSÉ
NM Côtes-de-Provence Cap des Pins 16.50 €

ROUGE
NM Morgon Côte Du Py Domaine de La Rose du Py - Régis Foillard 16.50 €
NM Côtes-du-Rhône Cuvée des Canailles Domaine de Magalanne 16.50 €
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Prix TTC service compris

LES CHAMPAGNES
(75CL)

BLANC

MONTAGNE DE REIMS
2020 Chartogne Taillet - Brut - Sainte Anne 75.00 €

VALLÉE DE LA MARNE
NM Charles Mignon - Premier Cru - Brut 60.00 €
NM Gosset - Brut - Grande Réserve 80.00 €

2016 Jacquesson - Extra Brut - Cuvée n° 744 130.00 €

CÔTE DES BLANCS
NM Agrapart & Fils - Brut - Les 7 Crus 110.00 €

CÔTE DES BAR
2015 Louise Brison - Extra Brut 70.00 €
2020 Ruppert-Leroy - Brut Nature - Fosse-Grely 100.00 €

ROSÉ

VALLÉE DE LA MARNE
NM Gosset - Grande Réserve 85.00 €
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Prix TTC service compris

LES DEMIS BOUTEILLES

(37.5CL)

BLANC

CHABLIS
2021 Domaine Gautheron 26.00 €

BUGEY
2022 Domaine des Plantaz - Fabrice Gros - Chardonnay 16.00 €

MONBAZILLAC
2022 Domaine Bajac 18.00 €

ROSÉ

CÔTES-DE-PROVENCE
NM Les Hauts de Masterel 14.00 €

ROUGE

CHÉNAS
2020 Famille Bouchacourt - Cuvée Mercière 15.00 €

MORGON
2021 Domaine Gaget - Côte du Py 22.00 €

CÔTES-DU-RHÔNE
2021 Domaine de Montine - Caprices 16.00 €
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LES VINS ROSÉS
(75CL)

PROVENCE

MÉDITERRANÉE
2022 Clair Estel 22.00 €

COTEAUX-D'AIX-EN-PROVENCE
2022 Château Vignelaure - La Source 25.00 €

CÔTES-DE-PROVENCE
2022 Château Minuty - M de Minuty Rosé 40.00 €
2022 Château Sainte Marguerite - Cuvée Symphonie 42.00 €

BANDOL
2022 Domaine de Terrebrune 45.00 €

LANGUEDOC

CÔTES DE THONGUE
2022 Domaine Montrose 28.00 €

PAYS D’OC
2022 Domaine Puech Haut - Argali 35.00 €

BEAUJOLAIS

VIN DE FRANCE
2021 Smith-Chapel - Rosé de Syrah 38.00 €
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LES VINS BLANCS
(75CL)

2021 Domaine des Plantaz - Fabrice Gros - Chardonnay - Bugey 21.00 €

BEAUJOLAIS
2022 Domaine Pierre–Marie Chermette - Collonges 25.00 €
2022 Viognier - Jean-Etienne Chermette - En Fay 32.00 €

BOURGOGNE BLANC

BOURGOGNE ALIGOTÉ
2020 Domaine Pierre Morey 35.00 €

CHABLIS
2022 Domaine Gautheron 46.00 €
2019 Domaine Pattes Loup - Thomas Pico 60.00 €

BOURGOGNE HAUTES-CÔTES-DE-NUITS
2021 Domaine Guy & Yvan Dufouleur 45.00 €
2015 Domaine Jayer-Gilles 72.00 €

VIRÉ-CLESSÉ
2021 Domaine Michel et Fils - Quintaine 42.00 €

MÂCON-BUSSIÈRES
2022 Domaine de la Sarazinière - Le Pavillon 37.00 €
2021 Domaine Robert Denogent - Les Sardines 46.00 €

POUILLY-FUISSÉ
2019 Domaine Robert Denogent - Climat 75.00 €

POUILLY-VINZELLES
2018 Domaine La Soufrandière - Bret Brothers 70.00 €

SAINT-VÉRAN
2022 Domaine Roger Lassarat - Cuvée Prestige 38.00 €

MEURSAULT
2021 Domaine Sylvain Dussort - Vieilles Vignes 115.00 €
2021 Domaine François Mikulski 140.00 €

CHASSAGNE-MONTRACHET PREMIER CRU
2020 Maison Chanterêves - Les Morgeots 150.00 €
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VALLÉE DU RHÔNE BLANC

CONDRIEU
2021 Vignoble Deleu - Proème 82.00 €

SAINT-JOSEPH
2022 Domaine du Monteillet - Stéphane Montez 49.00 €

CROZES-HERMITAGE
2019 Domaine Etienne Pochon 42.00 €

SAINT-PÉRAY
2021 Domaine du Tunnel - Stéphane Robert 65.00 €

COLLINES RHODANIENNES
2022 Domaine Pichat - Côtes de Verenay - Viognier 37.00 €

CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE
2021 Domaine Roger Sabon - Renaissance 68.00 €

PROVENCE BLANC

ALPILLES
2014 Domaine Hauvette - Dolia 88.00 €

MÉDITERRANÉE
2018 Château Vignelaure 45.00 €

VIN DE FRANCE
2019 Domaine Henri Milan - La Carrée 75.00 €

JURA BLANC

ARBOIS
2020 Domaine Bénédicte & Stéphane Tissot - Les Graviers - Chardonnay 95.00 €
2018 Domaine du Pélican - Chardonnay 72.00 €

CÔTES-DU-JURA
2020 Domaine des Marnes Blanches - Pauline Fromont - En Quatre Vis - Savagnin 56.00 €

SAVOIE

VIN-DE-SAVOIE AYSE
2020 Domaine Dominique Belluard - Eponyme - Gringet 60.00 €
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VALLÉE DE LA LOIRE

TOURAINE
2022 La Grange Tiphaine - Trinqu'Âmes 34.00 €

VOUVRAY
1989 Domaine Catherine & Pierre Breton 89.00 €
2022 Domaine Catherine & Pierre Breton - Pierres Rousses 36.00 €

LANGUEDOC

CÉVENNES
2018 Monastère de Solan - Cuvée Sainte Catherine 36.00 €

LES VINS ORANGES

(75CL)

ALSACE

ALSACE
2020 Domaine Le Vignoble du Rêveur - Artisan 55.00 €
2021 Domaine Weinbach - Famille Faller - MVO 60.00 €
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LES VINS ROUGES

(75CL)

VALLÉE DU RHÔNE

Vallée Du Rhône Septentrionale

Crozes-Hermitage
2022 Domaine Gilles Robin - Papillon 39.00 €
2021 Domaine Gilles Robin - Albéric Bouvet 48.00 €
2017 Château Curson 55.00 €
2020 Domaine Michelas Saint Jemms -

Saint-Joseph
2021 Domaine François Villard - Poivre et Sol 49.00 €
2021 Domaine Jean-Louis Chave - Offerus 58.00 €
2021 Domaine du Monteillet - Stéphane Montez - Cuvée du Papy 59.00 €
2013 Domaine Eric & Joël Durand - Les Côteaux 60.00 €

Collines Rhodaniennes
2021 Domaine Stéphane Ogier - La Rosine - Syrah 45.00 €

Côte-Rôtie
2020 Domaine Pichat - Champon's 80.00 €
2020 Chateau Le Devay 95.00 €
2021 Chateau Le Devay 95.00 €
2020 Domaine François Villard - Le Gallet Blanc 115.00 €
2020 Domaine Stéphane Ogier - Mon Village 120.00 €
2020 Domaine Jean-Michel Stephan - Côteaux de Tupin 165.00 €
2017 E. Guigal - La Landonne 430.00 €
2017 E. Guigal - La Mouline 430.00 €
2016 E. Guigal - La Mouline 430.00 €
2017 E. Guigal - La Turque 430.00 €

Hermitage
2021 Maison Jeannine Boutin - Arena Mica 132.00 €

Cornas
2014 Domaine Eric & Joël Durand - Empreintes 85.00 €
2021 Domaine du Tunnel - Stéphane Robert 95.00 €
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Vallée Du Rhône Méridionale

Côtes-du-Rhône
2021 Domaine Saint Privat - Vieilles Vignes 19.00 €
2021 La Ferme Du Mont - Mademoiselle du Mont 22.00 €
2022 Domaine Elodie Balme 28.00 €

Côtes-du-Rhône-Villages Valréas
2019 Clos Bellane - Les Echalas 58.00 €

Vinsobres
2019 Domaine Chaume-Arnaud 32.00 €

Rasteau
2022 Domaine Elodie Balme 35.00 €

Gigondas
2019 Clos Léopold 60.00 €

Châteauneuf-du-Pape
2014 Château de Beaucastel - Famille Perrin 160.00 €
2021 Clos de l'Oratoire 85.00 €
2021 Domaine Roger Sabon - Les Olivets 60.00 €
2021 Famille Perrin - Les sinards 66.00 €

Cairanne
2021 Domaine Alary - Tradition 35.00 €

AUTRES
2021 Rasteau Famille Perrin  - L'Andéol 30.00 €
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BEAUJOLAIS

Beaujolais
2022 Domaine Pierre–Marie Chermette - Les Griottes 22.00 €
2022 Domaine Pierre–Marie Chermette - Origine - Vieilles Vignes 24.00 €

Beaujolais-Villages
2022 Domaine Jean-Claude Lapalu - Vieilles Vignes 35.00 €

Juliénas
2022 Vincent Audras 29.00 €

Saint-Amour
2021 Domaine de la Pirolette 35.00 €

Chénas
2021 Famille Bouchacourt - Cuvée Spéciale Jean Louis Manoa et César Ponsonnet 22.00 €
2015 Famille Bouchacourt - Cuvée Spéciale Jean Louis Manoa et César Ponsonnet 40.00 €

Moulin-à-Vent
2022 Domaine Anita et André Kuhnel - Coeur de Vigneronne 37.00 €
2021 Le Vitrail 40.00 €
2015 Domaine Louis Boillot - Les Rouchaux 45.00 €
2014 Domaine Thibault Liger-Belair - La Roche 68.00 €

Fleurie
2021 Clos de la Roilette 48.00 €
2021 Domaine Chapel - Charbonnières 55.00 €
2022 Domaine Des Marrans 35.00 €

Chiroubles
2021 Domaine de la Grosse Pierre - Pauline Passot - La Grosse Pierre 32.00 €

Morgon
2021 Domaine Gaget - Cuvée Joseph 46.00 €
2021 Domaine Gaget - Côte du Py 32.00 €
2021 Domaine Mee Godard - Côte du Py 58.00 €
2021 l'Oiseau de Passage - Julien Frappa 42.00 €

Régnié
2022 Domaine Thévenet - Grain et Granit 38.00 €
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Côte-de-Brouilly
2022 Domaine Jean-Claude Lapalu 44.00 €
2021 l'Oiseau de Passage - Julien Frappa - l'Ecluse 52.00 €

Brouilly
2021 Aux Ardents -Thomas Juban - Apache 35.00 €
2021 Domaine Jean-Claude Lapalu - Cuvée des Fous 60.00 €
2022 Domaine Jean-Paul Dubost - Vieilles Vignes 35.00 €
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BOURGOGNE

Bourgogne - Appellations Régionales

Coteaux-Bourguignons
2022 Domaine Chardigny 28.00 €

Bourgogne
2021 Domaine Chantal Lescure - Les Taupes Maison Dieu 45.00 €
2019 Domaine Guillot Broux - Les Geniévrières 49.00 €
2020 Domaine René Bouvier - Pinot Noir 55.00 €

Bourgogne Hautes-Côtes-de-Nuits
2017 Domaine Thibault Liger-Belair - La Roche 70.00 €

Marsannay
2021 Domaine Jean Fournier 80.00 €
2020 Domaine René Bouvier - Longeroies - Vieilles Vignes 87.00 €

Gevrey-Chambertin
2021 Maison Harmand-Geoffroy 115.00 €
2020 Domaine Tortochot - Vieilles Vignes 120.00 €

Chambolle-Musigny Premier Cru
2017 Domaine Ghislaine Barthod - Aux Beaux Bruns 200.00 €

Musigny Grand Cru
2015 Domaine Jacques-Frédéric Mugnier 1500.00 €

Clos de Vougeot Grand Cru
2017 Domaine Thibault Liger-Belair 500.00 €

Nuits-Saint-Georges
2020 Domaine Méo Camuzet 130.00 €

Savigny-Lès-Beaune
2018 Domaine Simon Bize - Savigny Les Beaune 80.00 €
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JURA

Arbois
2020 Domaine André & Mireille Tissot - Trousseau Singulier 65.00 €

Côtes-du-Jura
2020 Domaine des Marnes Blanches - Pauline Fromont - Poulsard 55.00 €

VALLÉE DE LA LOIRE

Vignobles De La Touraine

Chinon
2020 Domaine Philippe Alliet - Vieilles Vignes 40.00 €

Bourgueil
2021 Domaine Catherine & Pierre Breton - Trinch! 24.00 €
2020 Domaine Catherine & Pierre Breton - Nuit d’Ivresse 33.00 €

Vin de France
2020 Domaine Jean-Baptiste Hardy - Ponceau 50.00 €

PROVENCE

Les Baux-De-Provence
2017 Domaine Hauvette - Cornaline 90.00 €

Alpilles
2015 Abbaye Sainte Marie de Pierredon - Vespro 56.00 €
2019 Domaine Henri Milan - Clos Milan 65.00 €
2019 Domaine Hauvette - Améthyste 130.00 €
2020 Domaine Henri Milan - Le Premier 90.00 €
2013 Domaine Henri Milan - Le Jardin 90.00 €

Méditerranée
2020 Château La Canorgue - Béret Frog 25.00 €

SUD-OUEST

Cahors
2019 Famille Jouffreau - Clos de Gamot 30.00 €
2018 Famille Jouffreau - Cuvée des Vignes Centenaires - Clos de Gamot 70.00 €
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BORDEAUX

Bordeaux
2016 Château Maucaillou - Le B Par Maucaillou 25.00 €
2018 Château Le Puy - Famille Amoreau - Emilien 72.00 €

Médoc

Margaux
2015 Château Palmer - Alter Ego 185.00 €
2009 Château Palmer - Troisième Grand Cru Classé 640.00 €

Haut-Médoc
2010 Château Sociando-Mallet 110.00 €

Graves Et Sauternais

Pessac-Léognan
2012 Château La Mission Haut-Brion - Grand Cru Classé de Graves 380.00 €

Le Libournais

Pomerol
2021 Château Bourgneuf - Les Saisons de Bourgneuf 45.00 €
2016 Château Gazin - L'Hospitalet de Gazin 80.00 €
2017 Petrus 4500.00 €

Saint-Emilion
2020 Château Grangey - Le Cerisier 35.00 €
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BUGEY

Bugey
2017 Domaine des Plantaz - Fabrice Gros - Mondeuse - Le Tillut 22.00 €

SICILE

Terre Siciliane
2020 Azienda Agricola COS - Frappato 50.00 €

CALIFORNIE

Napa Valley
2021 Rajat Parr & Marie Ponsonnet - Colète - Black vinyard 110.00 €
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VINS NATURE

(50CL)

BLANC
NM - Ceci n’est pas un Vin - Cyril Alonso - Vin de France 34.00 €

(75CL)

ROUGE
NM - Les Larmes des Damas - Cyril Alonso - Vin de France
(Production 1200 bts Macération semi-carbonique de 5 jours Pinot noir, Plant fin et Pinot Gris)

45.00 €

NM - Première Presse du Yéti - Cyril Alonso - Vin de France
(31 variétés de Gamay dont divers clones à jus blanc, élevage en cuve) A carafer !

42.00 €
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LES MAGNUMS

(150CL)

BLANC

CHAMPAGNE
2018 Jacquesson - Extra Brut  - 746 280.00 €

CHABLIS
2021 Domaine des Malandes 110.00 €

CÔTES-DU-JURA
2018 Domaine Anne & Jean-François Ganevat - Marguerite 350.00 €

SAINT-JOSEPH
2021 Vignobles Verzier - Granit 115.00 €

ROSÉ

CÔTES-DE-PROVENCE
2018 Cap des Pins 60.00 €
2012 Domaine Miraval - Jolie-Pitt & Perrin 90.00 €

PAYS D’OC
2018 Domaine Puech Haut - Argali 80.00 €

ROUGE

BOURGOGNE
2019 Domaine Guillot Broux - Les Geniévrières 135.00 €

CHÉNAS
2015 Famille Bouchacourt - Cuvée Spéciale Jean Louis Manoa et César Ponsonnet 70.00 €

FLEURIE
2015 Domaine de Prion - Sylvain Chanudet - Vieilles Vignes 140.00 €

MORGON
2020 Domaine Jean Foillard - Côte du Py 130.00 €

BROUILLY
2020 Aux Ardents -Thomas Juban - Margot 80.00 €
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CROZES-HERMITAGE
2013 Domaine François Villard - Certitude 125.00 €

CORNAS
2020 Domaine Alain Voge - Les Chailles 210.00 €

CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE
2015 Château Gigognan - Cardinalice 140.00 €

LES BAUX-DE-PROVENCE
2017 Domaine Hauvette - Cornaline 198.00 €

POMEROL
2018 Château Bourgneuf 180.00 €
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CONSOMMATIONS

Bière Grimbergen Blanche (33cl)
Bouteille

5.00 €
Demi

-
Pinte

-
Bière La Trappe Golden Blond Triple (33cl) 6.50 € - -
Bière Pilsner Burger - 4.00 € 8.00 €

Apéritifs
Apéritif Maison - Crème de pêche, Vodka, Champagne - (8cl) 8.00 €
Kir - (15cl) 8.00 €
Kir Royal - (15cl) 12.00 €
Campari - (4cl) 6.00 €
Américano - (6cl) 6.50 €
Pastis - (25cl) 3.50 €
Ricard - (25cl) 3.50 €
Digestif - Sélection de la Maison - (8cl) -
Whisky - (4cl) 8.00 €
Porto - Blanc ou rouge - (4cl) 6.00 €

Eaux Minérales, Sodas
Badoit - Evian - (50cl) 3.50 €
Badoit Rouge - (33cl) 3.50 €
Soda - Coca Cola - Coca Cola Zéro - Schweppes - Orangina - Limonade - (25cl) 3.50 €
Jus d'Abricot - Pomme - Orange - Tomate - (25cl) 3.50 €
Ice Tea Français - (25cl) 3.50 €
Sirop à l’eau - (2cl) 2.50 €

Boissons Chaudes
Double Espresso - Capuccino - Latte 3.60 €
Espresso 2.60 €
Thés & Infusions 3.60 €
Thés / Infusions 3.60 €
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