
Ail & ciboulette C h è v r e  &  M i e l

Munster Beurre d’escargot

TARTES FLAMBÉES

Traditionnelle
Crème, lardons & oignons

Cream, bacon & onions 
Sahne, speck & zwiebeln

11.95

Salade verte  +4.95 /  Supplément lardons  +2.50

Gratinée
Crème, lardons,  oignons & emmental
Cream, bacon, onions & swiss cheese

Sahne,  speck,  zwiebeln & emmentaler  Käse

12.95

Champignons
Crème, lardons, oignons & champignons

Cream, bacon, onions & mushrooms
Sahne, speck, zwiebeln & pilze

13.50

Champignons gratinée
Crème, lardons, oignons, emmental & champignons

Cream, bacon, onions, mushrooms & cheese 
Sahne, speck, zwiebeln, emmentaler & pilze

13.95

Crème, lardons,  oignons,  ai l  & ciboulette
Cream, bacon, onions,  garl ic  & chive

Sahne,  speck zwiebeln,  knoblauch 
& schnitt lauch

12.95

Crème, oignons,  chèvre,  miel  & roquette
Cream, onions, goat cheese, honey & arugula

Sahne, zwiebeln, ziegenkäse, honig & rucola

14.95

Crème, oignons,  lardons & munster
Cream, onions,  bacon & munstercheese
Sahne,  zwiebeln,  speck & munsterkäse

14.95

Saumon fumé
Crème, oignons, saumon fumé, roquette 

& crème de raifort
Cream, onions, smoked salmon, 

horseradish cream & arugula
Sahne, zwiebeln, räucherlachs, rucola 

& meerrettichcreme

16.50

Prix net en euros,  service compris.

Crème, oignons, beurre d’escargot, ail, 
ciboulette & lardons

Cream, onions, herb butter, garlic, chives 
& bacon

Sahne, zwiebeln, kräuterbutter, knoblauch,
schnittlauch & speck

13.95



Prix net en euros,  service compris.

ENTRÉES

Foie gras de Canard Français
Avec confit  d’oignons & pain d’épices

Duck foie gras
Entenleber

16.95

Toasts de Saumon fumé
Salade verte & pickles d’oignons

Smoked salmon plate with green salad
Geräucherter  Lachs mit  grüner salat

17.50

Soupe à l’oignon
Gratinée à l’emmental

Onion soup
Zwiebelsuppe

8.95

Escargots à l’Alsacienne
 6 ou 12

Snails  & herb butter  
Schnecken & kräuterbutter

Servi  avec salade verte & cornichons
French “pâté en croûte” with green salad

Pastete im teigmantel  mit  grüner salat

Pâté en croute Richelieu

10.95

Croquettes de choucroute aux
lardons fumés & sauce Moutarde
Sauerkraut & smoked bacon croquettes

Sauerkraut-Speck-Kroketten

9.509.95 16.50

Planchette croustillante à partager
Calamar à la Romaine, onion rings, poulet frit, crispy potatoes & sauce tartare

Fried squid, onion rings, fried chicken, crispy potatoes & tartar sauce
Frittierte Tintenfische, Zwiebelringe, frittiertes Hähnchen, crispy potatoes & remoulade

18.95

Vin du moment
S E U L E M E N T  2 4 . 5 0 €
L A  B O U T E I L L E  7 5 C L

“Le Corbières de Georges”
Assemblage de grenache noir, Syrah & mourvèdre

Un rouge puissant, équilibré avec une belle identité méditeranéenne.
Il accompagnera idéalement le jarret de Porc ou une pièce de Boeuf grillée.

Le verre 5.00€  ¼ 9.50€  ½ 18.50€



SPÉCIALITÉS ALSACIENNES

Remplacez  votre  accompagnement sur votre  plat  +1.00

Filet de Saumon grillé,  sauce crème au citron & Riesling
Servi avec purée de pommes de terre

Salmon fillet, wine cream sauce, sauerkraut & mashed potatoes
 / Lachsfilet, weine-sahnesauce, sauerkraut & kartoffelpüree

25.95

Prix net en euros,  service compris.

Paleron de Boeuf, sauce Pinot noir & purée de pommes de terre
Beef chuck, Pinot Noir sauce & mashed potatoes / Rindernackensteak, Pinot-Noir-Sauce & kartoffelpüree

22.95

Grand Jarret de porc à la bière (Waedele)
Servi avec pommes de terre rustiques à l’ail

Braised pork shank & roasted potatoes / Geschmorte schweinhaxe & bratka﻿rtoffeln

23.95

. . .  Grand Jarret  de  porc  sauce  Munster  +3.00
...  Grand Jarret  de  porc  sauce  Moutarde à  l ’ancienne +3.00

Paire de knacks médaille d’or, purée de pommes de terre & sauce moutarde à l’ancienne
Pair of sausages, mustard sauce & mashed potatoes / Zwei würstchen, senfsauce & kartoffelpüree

16.95

Choucroute 5 garnitures du Platz
Choucroute de Krautergersheim préparée maison, saucisse fumée, knack élue médaille d’or, palette, lard salé & lard fumé

Alsatian sauerkraut with five pieces / Elsässer Sauerkraut mit fünf stück

22.95

Cuisse de canard confite, sauce Pinot noir & choucroute
Servie avec pommes de terre vapeur

Duck leg confit, Pinot Noir sauce & sauerkraut / Confierte Entenkeule, Pinot-Noir-Sauce & Sauerkraut

26.50

. . .  Sauce  crème aux champignons de  Paris
. . .  Sauce  Munster

...  Sauce  crème au Poulet  &  champignons de  Paris

Nos poêlons de Spaetzle gratinés au fromage
Spätzle skillet gratinated with cheese / Spätzlepfanne mit Käse überbacken

Salade verte  +4.95 /  Supplément lardons  +2.50

17.95

18.95

Munster frit, pommes de terre rustiques à l’ail & salade verte
Fried Munster cheese, rustic garlic potatoes & green salad 

/ Frittierter Münsterkäse, rustikale Knoblauchkartoffeln & grüner salat

19.50

Supplément lardons  +2.50

19.95



Prix net en euros,  service compris.

BRASSERIE

Salade César au Poulet croustillant
Poulet croustillant, salade, tomates, œuf dur, croûtons, oignons rouges , grana padano & sauce césar

Crispy chicken, green salad, tomatoes, egg, croutons, grana padano & Caesar sauce
Knuspriges Hähnchen, Salat, Tomaten, Eier, Croutons, Zwiebeln, grana padano & Caesar-Sauce

21.50

Fish & Chips de Cabillaud, frites & sauce tartare
Fish & chips with tartar sauce / “Fisch & chips” mit Remoulade

21.50

Remplacez  votre  accompagnement sur votre  plat  +1.00

Burger Alsacien & frites
Pain brioché, steak haché 100% pur boeuf, poêlée de champignons, jambon cru & sauce Munster

 Bun, pure beef mince, mushrooms, ham & Munster sauce
Brioche-Brötchen, 100 % Rinderhacksteak, gebratene pilze, Schinken & Munster-Sauce

19.95

Grand Cordon bleu de Volaille à la Tomme affinnée au Pinot Gris & Spaetzle
Big Chicken Cordon bleu & Spaetzle / Großes Cordon bleu vom Hähnchen & Spaetzle

. . .  Sauce  crème aux champignons ou sauce  Munster

26.95

Pavé de Rumsteak de Boeuf grillé, sauce poivre noir, frites & salade verte
Grilled beef rump steak, black pepper sauce with fries & green salad 

Gegrilltes Rumpsteak-Stück, Schwarze-Pfeffer-Soße mit pommes & grüner salat
24.95. . .  +/ -  170gr

...  +/ -  340gr 32.50

Bouchée à la reine de Volaille & Spaetzle
“Bouchée à la reine” served with Spaetzle / Königinnenpastete serviert mit Spaetzle

21.50

15 minutes d’attente / 15 minute wait

15 minutes d’attente / 15 minute wait



PLATS ENFANT (-12ANS)
Aiguillettes de poulet panées & frites

ou Paleron sauce champignon, pommes de terre rustiques à l’ail
ou Knack, sauce moutarde à l’ancienne, purée

ou Burger pur Boeuf & frites

13.95

Frites 6.95 Pomme de terre rustiques à l’ail
Roasted potatoes / Bratka﻿rtoffeln

6.95

ACCOMPAGNEMENTS

French fries / Pommes

Choucroute 5.95 Salade verte 4.95
Green salad / Grüner salat

Spaetzle 7.50 Sauce Munster 3.50

Sauce Champignons de Paris 3.50

Prix net en euros,  service compris.

DESSERTS
Baba au Rhum Strudel aux pommes 10.95

Servi avec glace Vanille, caramel beurre salé & chantilly
9.95

Caramel beurre salé & chantilly

La boule de glace 2.60
Vanille, Café, Chocolat, Fraise, Citron, Quetsch, Framboise, 
Forêt Noire, Straciatella, Pistache.  

Supplément chantilly +1.50

Une eau-de-vie Alsacienne (Schnaps) avec votre dessert +7.95

Crème brûlée à la pistache & éclats de pistache 9.95

Kougelhopf glacé Vanille & raisins au Marc d’Alsace 9.95
Arrosé au Marc de gewurztraminer

Supplément coulis +1.50
(Chocolat, caramel, café, fruits rouges)

Le fondant au chocolat 9.95
Servi avec crème Anglaise & chantilly

Café gourmand 10.95
Assortiment de 3 desserts & expresso

Supplément autre boisson chaude +1.00

Purée de pommes de terre

Sauce Pinot noir 3.50

6.95

Tarte aux myrtilles maison 7.95
Servi avec chantilly

Avec un verre de sirop à l’eau


	TARTES FLAMBÉES
	Traditionnelle
	Crème, lardons & oignons
	Cream, bacon & onions
	Sahne, speck & zwiebeln
	11.95


	Gratinée
	Crème, lardons, oignons & emmental
	Cream, bacon, onions & swiss cheese
	Sahne, speck, zwiebeln & emmentaler Käse

	Champignons
	Crème, lardons, oignons & champignons
	Cream, bacon, onions & mushrooms
	Sahne, speck, zwiebeln & pilze
	12.95
	13.50


	Champignons gratinée
	Crème, lardons, oignons, emmental & champignons
	Cream, bacon, onions, mushrooms & cheese
	Sahne, speck, zwiebeln, emmentaler & pilze
	13.95


	Munster
	Crème, oignons, lardons & munster
	Cream, onions, bacon & munstercheese
	Sahne, zwiebeln, speck & munsterkäse
	14.95


	Ail & ciboulette
	Crème, lardons, oignons, ail & ciboulette
	Cream, bacon, onions, garlic & chive
	Sahne, speck zwiebeln, knoblauch
	& schnittlauch
	12.95


	Chèvre & Miel
	Crème, oignons, chèvre, miel & roquette
	Cream, onions, goat cheese, honey & arugula
	Sahne, zwiebeln, ziegenkäse, honig & rucola
	14.95


	Saumon fumé
	Crème, oignons, saumon fumé, roquette
	& crème de raifort
	Cream, onions, smoked salmon,
	horseradish cream & arugula
	Sahne, zwiebeln, räucherlachs, rucola
	& meerrettichcreme
	16.50


	Beurre d’escargot
	Crème, oignons, beurre d’escargot, ail,
	ciboulette & lardons
	Cream, onions, herb butter, garlic, chives
	& bacon
	Sahne, zwiebeln, kräuterbutter, knoblauch, schnittlauch & speck
	13.95

	Salade verte +4.95 / Supplément lardons +2.50

	ENTRÉES
	Foie gras de Canard Français
	16.95

	Escargots à l’Alsacienne
	6 ou 12
	9.95
	16.50

	Toasts de Saumon fumé
	Soupe à l’oignon
	17.50
	8.95

	Croquettes de choucroute aux lardons fumés & sauce Moutarde
	Pâté en croute Richelieu
	10.95
	9.50

	Planchette croustillante à partager
	18.95



	Vin du moment
	SEULEMENT 24.50€
	LA BOUTEILLE 75CL
	Le verre 5.00€  ¼ 9.50€  ½ 18.50€

	SPÉCIALITÉS ALSACIENNES
	Choucroute 5 garnitures du Platz
	22.95
	Choucroute de Krautergersheim préparée maison, saucisse fumée, knack élue médaille d’or, palette, lard salé & lard fumé
	Alsatian sauerkraut with five pieces / Elsässer Sauerkraut mit fünf stück

	Munster frit, pommes de terre rustiques à l’ail & salade verte
	19.50
	Fried Munster cheese, rustic garlic potatoes & green salad
	/ Frittierter Münsterkäse, rustikale Knoblauchkartoffeln & grüner salat
	Supplément lardons +2.50

	Filet de Saumon grillé,  sauce crème au citron & Riesling
	25.95
	Servi avec purée de pommes de terre
	Salmon fillet, wine cream sauce, sauerkraut & mashed potatoes
	/ Lachsfilet, weine-sahnesauce, sauerkraut & kartoffelpüree

	Cuisse de canard confite, sauce Pinot noir & choucroute
	Servie avec pommes de terre vapeur
	Duck leg confit, Pinot Noir sauce & sauerkraut / Confierte Entenkeule, Pinot-Noir-Sauce & Sauerkraut
	26.50


	Grand Jarret de porc à la bière (Waedele)
	Servi avec pommes de terre rustiques à l’ail
	Braised pork shank & roasted potatoes / Geschmorte schweinhaxe & bratka﻿rtoffeln
	... Grand Jarret de porc sauce Munster +3.00
	... Grand Jarret de porc sauce Moutarde à l’ancienne +3.00
	23.95


	Paleron de Boeuf, sauce Pinot noir & purée de pommes de terre
	Beef chuck, Pinot Noir sauce & mashed potatoes / Rindernackensteak, Pinot-Noir-Sauce & kartoffelpüree
	22.95


	Paire de knacks médaille d’or, purée de pommes de terre & sauce moutarde à l’ancienne
	16.95
	Pair of sausages, mustard sauce & mashed potatoes / Zwei würstchen, senfsauce & kartoffelpüree

	Nos poêlons de Spaetzle gratinés au fromage
	Spätzle skillet gratinated with cheese / Spätzlepfanne mit Käse überbacken
	... Sauce crème aux champignons de Paris
	... Sauce Munster
	... Sauce crème au Poulet & champignons de Paris
	17.95
	18.95
	19.95

	Salade verte +4.95 / Supplément lardons +2.50
	Remplacez votre accompagnement sur votre plat +1.00


	BRASSERIE
	Grand Cordon bleu de Volaille à la Tomme affinnée au Pinot Gris & Spaetzle
	Big Chicken Cordon bleu & Spaetzle / Großes Cordon bleu vom Hähnchen & Spaetzle
	... Sauce crème aux champignons ou sauce Munster
	15 minutes d’attente / 15 minute wait
	26.95



	Pavé de Rumsteak de Boeuf grillé, sauce poivre noir, frites & salade verte
	Grilled beef rump steak, black pepper sauce with fries & green salad
	Gegrilltes Rumpsteak-Stück, Schwarze-Pfeffer-Soße mit pommes & grüner salat
	... +/- 170gr
	... +/- 340gr
	24.95
	32.50
	15 minutes d’attente / 15 minute wait


	Bouchée à la reine de Volaille & Spaetzle
	21.50
	“Bouchée à la reine” served with Spaetzle / Königinnenpastete serviert mit Spaetzle

	Fish & Chips de Cabillaud, frites & sauce tartare
	Fish & chips with tartar sauce / “Fisch & chips” mit Remoulade
	21.50


	Burger Alsacien & frites
	Pain brioché, steak haché 100% pur boeuf, poêlée de champignons, jambon cru & sauce Munster
	Bun, pure beef mince, mushrooms, ham & Munster sauce
	Brioche-Brötchen, 100 % Rinderhacksteak, gebratene pilze, Schinken & Munster-Sauce
	19.95


	Salade César au Poulet croustillant
	Poulet croustillant, salade, tomates, œuf dur, croûtons, oignons rouges , grana padano & sauce césar
	Crispy chicken, green salad, tomatoes, egg, croutons, grana padano & Caesar sauce
	Knuspriges Hähnchen, Salat, Tomaten, Eier, Croutons, Zwiebeln, grana padano & Caesar-Sauce
	21.50

	Remplacez votre accompagnement sur votre plat +1.00

	PLATS ENFANT (-12ANS)
	Aiguillettes de poulet panées & frites
	ou Paleron sauce champignon, pommes de terre rustiques à l’ail
	ou Knack, sauce moutarde à l’ancienne, purée
	ou Burger pur Boeuf & frites
	Avec un verre de sirop à l’eau
	13.95



	ACCOMPAGNEMENTS
	Frites
	6.95

	Pomme de terre rustiques à l’ail
	Choucroute
	Spaetzle
	Purée de pommes de terre
	5.95
	7.50
	6.95

	Salade verte
	Sauce Munster
	Sauce Champignons de Paris
	Sauce Pinot noir
	6.95
	4.95
	3.50
	3.50
	3.50


	DESSERTS
	Baba au Rhum
	9.95

	Strudel aux pommes
	10.95

	Le fondant au chocolat
	9.95

	Kougelhopf glacé Vanille & raisins au Marc d’Alsace
	9.95

	Tarte aux myrtilles maison
	7.95

	Crème brûlée à la pistache & éclats de pistache
	9.95

	La boule de glace
	2.60

	Café gourmand
	10.95

	Une eau-de-vie Alsacienne (Schnaps) avec votre dessert +7.95


