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~*= Bibite/ Soft Drinks ~ Liquori/Liquor

« Acqua minerale microfiltrata - Liquore di prugne € 3.00
« (naturale o gasata) 0,75 litro. € 1.50 Plum liquor
Mineral water 0,75 litro. « lichico (shochu) € 4.00
« Bibite in lattina 33cl. € 250 lichico (shochu)
Drinks in can 33cl. - wisky giapponese € 5.00
- Te verde in lattina 33cl. € 3.00 wisky japanese
canned green tea 33l - Liquore italiano € 3.00
- Té giapponese € 1.00 Italian liquor
Japanese tea - Liquore estero € 4.00
- Te gelsomino € 1.00 Foreign liquor
Jasmine tea « Amaro € 3.00 Tsuru
. Caffe € 1.50 Bitter E:%
Coffee SUSHI ALL'OSTERIA
~& Birra ~&E Sake
+ Kirin 33cl. € 4.00 « Brocca piccola 25cl € 5,00
« Sapporo (in lattina) 50cl. € 5.00 - Brocca grande 50cl € 8,00 AVVERTENZE
» Sapporo (in lattina) 65cl. € 7.00 - Bottiglia 30cl. € 9,00 allergie ed intolleranze alimentari
- Asahi 50cl. € 5.00 « Shochu prugne 30cl. € 9,00 In conformita al regolamento CE 1169/2011 o (regolamento FIAC Fornitura di informazioni sugli Alimenti ai Consumatori - Allegato )
. Tsingtao 64cl. € 550 . Shochu classico 30cl. € 900 siavvisa la clientela che i nostri alimenti possono contenere i sequenti ingredienti allergenici:
. Heineken 66l € 5.00 (ereali conteneti glutine-Crostacei e prodotti a base di pesce

Pesce e prodotti a base di uova-Uova e prodotti a base di uova
Arachidi e prodotti a base di arachidi-Soia e prodotti a base di soia

~&& Caffe Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)-Frutta a guscio
Sedano e prodotti a base di sedano-Senape e prodotti a base di senape-Semi di Sesamo e prodotti a base di semi di sesamo

) B £ 0 Anidride solforosa e solfiti-Lupini e prodotti a base di lupini
+ Espresso macchiato € 150 Molluschi e prodotti a base di molluschi
. Espresso Hag € 150 Per informazioni in merito si prega di chiedere, prima di ordinare, all'esperto ingredienti ellergenici del locale.

Coperto e servizio € 2.50 x Possono essere anche congelati
Cover charge/service € 2.50 = Previously frozen

Tutti gli alimenti serviti rispettano i regolamenti CE 852/2004 e 853/2004 che stabiliscono norme specifiche in
materia di igiene per gli alimenti di origine animale e sull'igiene dei prodotti alimentari
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~<® Antipasti

1 Fagliolini con salsa di sesamo
Vegetables in sesame sauce

2 Baccello di soia verde edamame
Green soy bean curd edamame

3 Tofu crudo
Raw tofu

4 Pesce fritto in salsa agrodolce
Fried fish in sweet - sour sauce

5 Pollo con salsa di soia (yakitori)
Grilled chicken in soy sauce

6 Frittata di uova
Egg omlette

7 Tofu fritto con salsa aromatica
Fried tofu in aromatic sauce

8 Gamberetti in salsa di prugne
Small shrimp in plum sauce

9 Tonno con salsa fermentata
Tuna in fermented sauce

10 Involtini Primavera 2 pz.
Spring rolls 2pz.

11 Involtini di gambero stik 4 pz.
shrimp stik 4 pz.

12 Nuvolette di drago
Dragon clouds

13 Takojaki polpette di polipo 4 pz.

Octopus balls

Pane

14 Pane cinese (al vapore) 2pz.
Chinese bread (steamed) 2pz.
15 Pane cinese dolce 2pz.
Sweet Chinese bread 2pz.

5.00

4.50

4,00

8.00

6.00

6.00

6.00

8.00

8.00

2.00

3.00

4.00

4.00

2.00

2.50

~E

~&® Zuppe

16 Zuppa di miso
Soy soup

17 Zuppa saporita (gaber, alghe e piselli)

Tas ty soup (shrimps, seaweed and peas)
18 Zuppa di mais

Corn soup

19 Zuppa di verdura

Vegetables soup

€

20 Zuppa di asparagi e polpa di granchio€

asparagus and krab soup
21 Zuppa Pechinese (agropiccante)
Pechinese soup

Insalate

22 Insalata mista
Mixed salad

23 Insalata con mais

Salad with corn

24 Insalata di alghe con tofu
Salad sea - weed with tofu

25 Insalata con polpo

Octopus salad

26 Insalata con granchio

Crab salad

27 Insalata di mare

Sea salad

28 Insalata di alghe con salmone
Sea - weed salad and salmon

29 Insalata di alghe

Sea - weed salad

30 Insalata di alghe (gomawakame)
Mixed sea weed salad (gomawakame)

€

€

31 Medusa in aceto di riso (con alghe) €

Jellyfish in vinegar (Sea - weed )

32 Pesce in aceto di riso (con alghe)
Mixed fish in vinegar (Sea - weed )

€

3.00

5.00

4.00

4.00

5.00

5.00

4.00

5.00

6.00

8.00

8.00

8.00

8.00

5.00

5.00

8.00

8.00

Dessert

» 235 Gelato / Ice

Gusti: té verde, riso, sesamo, ginger, wasabi, crema
Flavors: green tea, rice, sesame, ginger, wasabi, cream,

» 236 Macedonia

« 237 Frutta di stagione/ Fruit Salad

« 238 Mochi vari gusti 3 pezzi / Mochi various flavors 3 pz.

Gusti: Te verde, fagiolo rosso, sesamo, arachidi, taro
Flavors: green tea, red bean, sesame, peanuts, taro

» 239 Mochi gelato vari gusti 3 pezzi / ice Mochi various flavors 3 pz.

Gusti: mango, vaniglia, the verde, lampone, sesamo, cioccolato, cocco
Flavors: mango, vanilla, green tea, raspberry, sesame, chocolate, coconut

4.00

4.00

4.00

5.00

6.00




231 Menu Sushi € 25.00
Mixed sushi
Small dish of the day
Sea salad
miso soup
232 Menu Sashimi € 25.00
Raw fish mix
Small fish of the day
Sea salad
White rice / fried rice
Miso soup
233  Menu Sushi e Sashimi € 28.00
Sushi / Sashimi
Small dish of the day
Sea salad
Miso soup
234  Menu Sushi e Sashimi € 60.00

( per 2 persone)

Large mix Sushi / Sashimi
Small dish of the day
Sea salad

Miso soup

33

Shrimp dumpling (steamed)
34

Shrimp dumpling (grilled)
35

Chicken dumplings (steamed)
36

Chicken dumplings (grilled)
37

Vegetables dumplings (steamed)
38

Vegetables dumplings (grilled)
39

Beef dumplings (steamed)

40

Rice spaghetti with shrimp and vegetables
41

Rice spaghetti with beef and vegetables
42

Rice spaghetti with chicken and vegetables
43

Rice spaghetti with vegetables

4pz.

4pz.

4pz.

4pz.

4pz.

4pz.

4pz.

44
Soy spaghetti with shrimp and vegetables
45

Soy spaghetti with beef and vegetables
46

Soy spaghetti with chicken and vegetables
47

Soy spaghetti with vegetables

48

Cold soba

49

Yakisoba (with shrimp and vegetables)
50

Yakisoba (beef and vegetables)

51

Yakisoba (chicken and vegetables)

52
Yakisoba vegetables




~<&*= Riso ~<«= Udon Spaghetti

53 Cotoletta di maiale con riso € 12.003% 66 Udon servito freddo € 8.00
Pork cutlet with rice Cold udon
67 Udon servito in casseruola € 12.00

54 Anguilla grigliata con riso € 15.00
Udon in casserole

68 Yakiudon (saltati con gamberi e verdure) € 8.00
Yakiudon(shrimp and vegetables)

Grilled eel with rice
55 Pollo alla griglia con riso € 12.00
Grilled chicken with rice

56 Riso saltato con verdura € 500 69 Yakiudon (di vitello e verdure) € 8.00
Fried rice and vegetables Yakiudon (beef and vegetables)
57 Riso bianco € 3.00 70 Yakiudon (di pollo e verdure) € 8.00
White rice Yakiudon (chicken and vegetables)

71 Yakiudon verdure € 7.00

58 Riso saltato con gamberi e verdure € 6.00
Fried rice with vegetables and shrimp
59 Riso saltato con pollo e verdure € 6.00

Yakiudon vegetables

72 Yakiudon con salmone e verdure € 8.00
Yakiudon vegetables with salmon

Fried rice with chicken and vegetables

60 Riso saltato con pollo al curry € 7.00
Fried rice with curry chicken

61 Riso saltato con salmone e verdure € 8,00
Fried rice with salmon and vegetables

62 Gnocchi di riso con vitello € 8,00
Rice gnocchi with beef
63 Gnocchi di riso con pollo € 8,00

Rice gnocchi with chicken

64 Gnocchi di riso con gamberi e verdure € 8,00 L ey e L B iy -
Rice gnocchi with shrimp and vegetables > TP 228 Sushi

65 Gnocchi di riso con verdure € 7,00 \( Ramen (vegetali in brodo) - i e Sashimi misto
Rice gnocchi and vegetables 73 Ramen con vitello e verdure € 10.00 . 18 pz.

Ramen with beef and vegetables s : :
74 Ramen con cotoletta di maiale e verdure € 12.00
Ramen with pork cutlet and vegetables

75 Ramen con gamberi e verdure € 10.00

Ramen with shrimp and vegetables
76 Ramen vegetali € 8.00
Ramen vegetable

229 Sushi “{_‘Sre s
e Sashimi misto Sy Oéalmon Special
12 pz.

=53



77 Fried prawns and vegetables

78 Fried prawns
79 Fried vegetables
80 Fried shrimps and vegetables
81 Pork cutlet
82 Fish cutlet
83 Fried chicken
84 Fried octopus
85 Fried squid
86 Fried pumpkin
87 Fried shrimps
88 Braised beef and vegetables
89 Braised beef and curry
90 Braised shrimp and curry
91 Braised chicken and curry
92 Prawns in salt and pepper
93 Braised cuttlefish and vegetables
94 Braised shrimp and vegetables
95 Braised chicken and vegetables
926 Mixed vegetables sauté
97 Bakchoi
98
223 .SUShI (E.) - = 5 . - - 99 Large mixed fried fish
: misto.9 PZ. o T : I 100 Salmon grilled
4 L : : 101 Sea bream grilled
102 Grilled prawns
103
Salmon grilled in teriyaki sauce
104 Shrimp skewers
- | 105 Squid skewers
224 Sushi (F) : 106 Fish skewers

. Misto 8 pz.




~& Hosomaki 12 pezzi

107 Maki di salmone (alga esterna) €
Maki Salmon (outside sea - weed)

108 Maki di tonno (alga esterna) €
Maki tuna (outside sea - weed)

109 Maki di cetrioli (alga esterna) €
Maki cucumber (outside sea - weed)

110 Maki di avocado (alga esterna) €

Maki avocado (outside sea - weed))

~& Temaki 1 pezzo

111 Temaki salmone avocado €
Temaki salmon avocado

112 Temaki salmone piccante avocado €
Temaki spicy salmone avocado

113 Temaki tonno avocado €
Temaki tuna avocado

114 Temaki tonno piccante avocado €
Temaki spicy tuna piccante avocado

115 Temaki uova di salmone €
Temaki salmon’ eggs

116 Temaki gambero fritto €
Temaki fried shrimp

117 Temaki gambero crudo avocado €

Temaki raw shrimp avocado
118 Temaki california gamberi cotti, surimi, cetriolo€
Temaki california cooked shrimp, surimi, cucumber

\( Maki fritto 8 pezzi

119 Maki fritto con salmone e philadelphia €
Fried salmon maki with philadelphia

120 Maki fritto con tonno piccante €
Fried Spicy tuna maki

~&& Futomaki 8 pezzi

8.00

9.00

6.50

6.50

3.00

3.50

4.00

4.50

5.00

5.00

5.00

5.00

9.50

9.50

121 Futomaki salmone, gamberi, cetriolo, avocado, surimi€ 10.00

Futomak salmon, shrimp, surimi, cucumber, avocado

.

~&5 Tartare

212 Tartare di salmone e avocado con salsa ponzo
Salmon tartare and avocado, ponzo € 6.00
213 Tartare di salmone e mango con salsa ponzo
Salmon tartare and mango, ponzo € 7.00
214 Tartare Tonno e avocado con salsa ponzo

Tuna bass tartare and avocado, ponzo € 8.00
215 Tartare branzino, avocado e pinoli con salsa yuzo

Sea bass tartare, avocado, pinoli, yuzo € 9.00
216 Tartare di gambero crudo e avocado con salsa yuzo
Keep shrimp raw and avocado, yuzo € 10.00
217 Tartare diricciola e avocado con salsa yuzo
Amberjack and avocado, yuzo € 10.00
218 Tartare tris con salsa ponzo

Tartare tris, ponzo € 12.00

210:Sgombro:marinato 2iljlfSalmone scottat
15/pzs : '

€412700k



\( Gio Porzione da 2 pezzi

195 Salmone piccante con salmone esterno€
Spicy salmon salmon on outside

196 Tonno piccante con tonno esterno €
Spicy tuna fish (tuna fish outside)

197 Uova di salmone (con salmone esterno ) €
Salmon egge (salmon fish outside )

198 Riccio di mare con salmone esterno €
Sea urchin salmon on outside

199 Polpa di granchio con salmone esterno €
Crab meat salmon on outside

200 Salmone e uova di quaglia, €
Salmon and quail egg

201 Gambero crudo sopra e seppia esterna €
Raw shrimp on top and cuddle fish outside

202 Mango e salmone esterno €
Mango salmon on outside

~&= Gunkan

203 Tonno piccante (alga esterna) €
Spicy tuna (with sea need)

204 Salmone piccante (alga esterna) €
Spicy salmon (with sea need)

205 Uova di salmone (alga esterna) €
Salmon eggs (with sea need)

206 Riccio di mare (alga esterna) €
Sea urchin (with sea need)

207 Zucchine con gamberi, Philadelphia €
Zucchini with shrimp, Philadelphia

208 Gomawakame (alga esterna) €
Gomawakame (with sea need)

5.00

6.00

6.00

6.00

5.00

6.00

6.00

5.00

4.00

3.80

5.00

4.00

5.00

3.00

122 Uramaki Mandorle
Salmone, avocado, mandorle, sedano
Uramaki Almonds

Salmon, avocado, almonds, celery

123 Uramaki Pistacchio

Tonno, avocado, pistacchio

Uramaki Pistachio

Tuna, avocado, pistachio

124 Uramaki Salmone Piccante

Tartare di salmone piccante, avocado, tobiko,

erba cipollina
Spicy salmon Uramaki

Salmon tartare, spicy, avocado, tobiko, chives

125 Uramaki Salmone Philadelfia

Salmone, avocado, Philadelphia, mandorle, sedano

Uramaki salmon Cheese

Salmon, avocado, philadelphia, almonds, celery

126 Dragon roll

Anguilla, avocado

Dragon roll

Eel, avocado

127 Uramaki vegetariano ( A)
Lattuga, cetriolo, avocado, mayo
Uramaki vegetarian (A)

Lettuce, cucumber, avocado, mayo
128 Uramaki vegetariano (B)
Zucchine fritte, Philadelphia
Uramaki vegetarian (B)

Fried zucchini, Philadelphia

129 Uramaki vegetariano (C)
Tofu fritto, avocado e maionese
Uramaki vegetarian

Fried tofu, avocado and mayo

130 Uramaki miura (A)
Salmone grigliato, Philadelphia
Uramaki miura (A)

Salmon grilled, Philadelphia)
131 Uramaki miura (B)
Salmone fritto, Philadelphia
Uramaki miura (B)

Salmon fried, Philadelphia

~ Tsuru Uramaki 8 pezzi

€ 10.00

€ 12.00

€ 10.50

€ 10.50

€ 12.00

€ 850

€ 850

€ 850

€ 10.00

€ 10.00




~ & ~ &

132 Uramaki California

Shrimp, crab, avocado \( Nigiri Sushi porzione da 2 pezzi

Gamberi, granchio, avocado € 8.00 183 Salmone

133 Uramaki Sake - Salmon € 3.00

Salmon, avocado 184 Tonno

Salmone, avocado € 8.00 - Tuna fish € 4.00

134 Uramaki Tekke 176 Branzino

Tuna, avocado - Sea Bass € 3.00

Tonno, avocado € 9.00 185 Orata

135 Uramaki Suzuki - Sea Bream € 3.00

Sea bass, avocado 186 Gamberetto cotto

Branzino, avocado € 10,00 - Cooked shrimp € 3.00

136 Uramaki Scallop 187 Gamberetto crudo

Raw shrimp, avocado, (scallop out) - Raw shrimp € 4.00

Gambero crudo, avocado, (capesante esterno) € 12,00 188 Polpo

137 Uramaki Sake piccante - Octopus € 3.00

Spicy salmon, avocado 189 Seppia

Salmone piccante, avocado € 8.50 - Cuttlefish € 3.00

138 Uramaki Tekke piccante 190 Ricciola

Spicy tuna, avocado - Amberjack € 4.00

Tonno piccante ed avocado € 950 191 Anguilla

139 Uramaki cheese (A) - Eel € 4.00

Salmon, avocado, philadelphia 192 Sgombro

Salmone, avocado philadelphia € 850 - Mackerel € 3.00

140 Uramaki cheese (B) 193 Capesante ’
Tuna, avocado, philadelphia - Scallops € 4.00 P
Tonno, avocado philadelphia € 950 194 Salmone Scottato _ b s X :\{‘
141 Uramaki black - Salmon Seared € 3.50 aNER wa

Black rice, salmon, avocado, philadelphia
Riso nero, salmone, avocado, philadelphia € 9.50 —-—-ﬁ
142 Uramaki scottati

Eel, avocado, with seared salmon outside e
Anguilla, avocado, con salmone scottato esterno € 12,00 '
143 Uramaki ebiten

Fried shrimp, avocado

Gambero fritto, avocado, mayo € 9.00

"

~&E



~& Chirashi

169 Chirashi di pesce misto € 13.50
Chirashi raw fish

170 Chirashi di tonno piccante € 15.00
Chirashi spicy tuna

171 Chirashi di tonno crudo € 13.50
Chirashi raw tuna

172 Chirashi di salmone piccante € 13.00
Chirashi spicy salmon

173 Chirashi di salmone crudo € 12,50
Chirashi raw salmon

174 Chirashi cotto di gamberi, salmone, verdure,

avocado e teriyaki € 13.00
Chirashi Cooked with shrimp,salmon, vegetables,

avocado and teriyaki

175 Chirashi vegano di verdure,avocado, daikon,

edamame, carote, alghe e sesamo € 10.00
Chirashi vegan with vegetables,avocado, daikon,

edamame, carrots, algae and sesame

. . R TR u B o W 4
Chirashi - =1459Uramaki*arcobaleno(B)

€12,50

~~® Onigiri porzione da 1 pezzo ' - & el 81127, Uramakitarcobalenol (C)REENIAYS

176 Salmone, avocado piccante . * : e w2 TR A

- (Spicy salmon, avocado) € 5.00 | . ke gy e _. onnoiest : f" ‘
177 Salmone, avocado philadelphia ' |

- (Salmon, avocado, philadelphia) € 5.00

178 Tonno, avocado piccante ' -y e, ST S WA R L e
. oy : il SRR 90 ramakilgreeniiel|
) (Splcy tuna, avocado) € 500 L q 7 . S - Lo I -._ o e ame - - g = CHIRIL

179 Tonno, avocado philadelphia \ Wk
- (Tuna, avocado philadelphia) € 5.00 — . .
180 Gamberi cotti, avocado philadelphia A

- (Steamed, avocado philadelphia) € 5.00
~& Saudade _

181' Rlso,'salmone piccante, avocado aifiire, phihdaphit - .~ uova di salmone!
- (Rice spicy salmon, avocado) € 12.00 : o Y Avocado esterno

182 Riso, salmone, avocado, philadelphia ! - - P i'.: T > - B ;Eéq;'shf.“__ 5
- (Rice salmon, avocado, philadelphia) € 12.00 ' : ' B o




- ~& Sashimi
I1I5i18Uramakifilligem(A) "

! 156 Gran misto di pesce crudo 18pz. € 17.00
(4 1200 'S Ty Large mix of raw fish

157 Misto di pesce crudo - Mixofraw fish 13 pz. € 13.00
158 Salmone crudo - Raw salmon 12 pz. € 12.00
159 Tonno crudo - Raw tuna fish 10pz. € 15.00
160 Pesce bianco - White fish 12pz. € 14.00
\IIone piccante ' : " . = 161 Gambero rosso - Red shrimp 10 pz. € 15.00
- , 162 Ricciola - Amberjack 8pz. € 1200
©. 163 Capesante - Scallops 6pz. € 8.00
164 Misto di pesce tagliato sottile € 13.00
e Te— . . £ Mix of thinly sliced raw fish
152 Uramaki Tiger (B) - Iramakilige (¢ s A 165 Branzino tagliato sottile - Sea bass thinly sliced € 13.00
€12.00 ; S : 166 Tonno tagliato sottile - Thinly slicedtuna € 15.00
167 Salmone tagliato sottile - Thinly sliced salmon € 12.00
168 Ostriche crude - Raw oystery cad.1 € 3.00

+154'Uramaki Beef : : 155 Uramaki Salmone e Angwlla

g -

__€goo-.. o A o /o €.112/00 Mm

_ i, . _ e & 2 Anguilla
h; ‘c; n;;méfgia&mladelphla T A . .8



