P3o De Queijo* -
Panini al Formaggio

Cheesy Rolls

Coxinhas de Frango*!
Bocconcini di Pollo e Spezie
Fried Chicken Croquettes

Kibe Frito*:

Polpettine di Carne e Mentuccia
Fried Croquettes of Beef and Mint

Salpicao */#
Insalata di Pollo
Chicken Salad
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ENTRATE E CONTORNI

(STARTERS AND SIDE DISCHES)

Arroz Branco Salsa Vinaigrette
Riso Bianco Salsa Vinaigrette
White Rice Vinaigrette Sauce

Feijoada Banana Frita
Fagioli Neri con Carne Banana Fritta

Black Bean Stew with Meat EriodiBanans
Farofa
Farina di Mandioca con Bacon
Mandioca flour with Bacon

Polenta Frita
Polenta Fritta
Fried Polenta

Mandioca Frita (a pedido)
Mandioca Fritta (su richiesta)
Fried Mandioca (on request)

PORTATE DI CARNE

(ROTATION OF MEAT CUTS)

Picanha
Codone di Manzo
Rumpsteak

Alcatra
Scamone di Manzo
Heart of Rumpsteak

Entrecote
Entrecote di Manzo
Eye of Sirloin Steak

Maminha
Spinacino di Manzo
Round Steak

Cupim*
Gobba di Bue
Brahmin bull hump

Coxa de Frango*:
Coscia di Pollo
Chicken Thigh

Peru com Bacon
Tacchino con Pancetta
Bacon Wrapped Turkey

Linguica
Salsiccia
Sausage

Linguica Apimentada
Salsiccia Piccante
Spicy Sausage

Presunto
Prosciutto Cotto
Cooked Ham

Costelinha de Porco
Costine di Maiale
Pork Ribs

Baby Beef com Chimichurri
Baby Beef con Chimichurri
Baby Beef with Chimichurri

SU RICHIESTA

(ON REQUEST)

Coracdo de Frango
Cuoricini di Pollo
Chicken Hearts

Picanha com Alho
Codone con Aglio
Rumpsteak with Garlic

ENTRATE, CONTORNI, PORTATE DI CARNE, A PERSONA
(STARTERS, SIDE DISHES AND ROTATION OF CUTS OF MEAT, PER PERSON )

€ 5460

COPERTO, A PERSONA
(COVER CHARGE, PER PERSON)
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Gentile cliente, la informiamo che i prodotti segnati con asterisco possono essere surgelati all'origine o congelati in loco (mediante abbattimento rapido di temperatura) rispettando le procedure di autocontrollo ai sensi

del reg. CE 852/04. La invitiamo quindi a volersi rivolgere al responsabile di sala per avere tutte le informazioni relative al prodotto che desiderate.

Per eventuali intolleranze o allergie alimentari rivolgersi al responsabile di sala per avere tutte le informazioni relative al prodotto che desiderate
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BEVANDE

(DRINKS)

Acqua Naturale/Frizzante
(Still/Sparkling Water)
75cl
€ 3,00

Guarana

33cl
€ 5,00

Coca-Cola/Coca-Cola Zero

Fanta/Sprite
The alla PescalThe al Limone
33cl
€450

Succo di Maracuja/lMangol/Lime/Ananas
(Maracuja/Mango/Lime/Pineapple Juice)
€ 6,00 (Caraffa €30,00)

Caipirinha al Lime/Maracujal/Fragola
(Lime/Maracuja/Strawberry Caipirinha)
€ 8,00 (Caraffa €35,00)

Caipiroska al Lime/MaracujalFragola

(Lime/Maracuja/Strawberry Caipiroska)
€ 8,00 (Caraffa €35,00)

Mojito
€ 8,00 (Caraffa €35,00)

Caipirinha/Mojito Analcolico

(Caipirinha/Mojito alcohol-free)
€ 6,00 (Caraffa €30,00)

Per eventuali intolleranze o allergie alimentari rivolgersi al responsabile di sala per avere witte le informazioni relative al prodotio che desiderate
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Birra Brasiliana in Bottiglia
(Brazilian Bottled Beer)
30 cl
€ 6,00

Corona

33cl
€ 5,00

Birra Ambrata o Weiss in Bottiglia
(Bottled Amber or Weiss Ale)
33cl
€ 6,00

Birra Analcolica in Bottiglia
(Alcohol-Free Bottled Beer)
33 cl
€ 5,00

Birra Senza glutine in Bottiglia

(Gluten-Free Bottled Beer)
33cl
€ 5,00

Birra Piccola alla Spina

(Small Draft Beer)
20 cl
€4,00

Birra Media alla Spina

(Medium Draft Beer)
40 cl

€6,00

Amari/Distillati/Liquori
A partire da € 4,00

Caffe
€ 2,00

Per eventuali Intolieranze o allergie alimentari rivalgersi al responsabile di sala per avere twtte le informazioni relative al prodotio che desiderate
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DOLC

(DESSERTS)

Pudim de Leite -
Budino al Latte
Milk Flan
€ 7,00

Manjar de Coco
Budino al Cocco
Coconut Flan
€ 7,00

Bolo de Chocolate e Coco 378
Torta al Cioccolato e Cocco
Chocolate and Coconut Cake
€ 7,00

Mousse de Maracuja ’
Mousse al Maracuja
Maracuja Mousse
€ 7,00

Mousse de Lime -
Mousse al Lime
Lime Mousse

€7,00

Abacaxi Frio
Ananas Freddo
Cold Pineapple

€ 6,00

Per eventuali intolleranze o allergie alimentari rivolgersi al responsabile di sala per avere witte le informazioni relative al prodotio che desiderate
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ELENCO ALLERGENI (Reg.1169/2011)
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CEREALI CONTENENTI GLUTINE {cioé grano, sepabe. cozo, svenn, faen.

| et o 8 loro coppa ibmidatih @ prododti derreat)

CROSTACEL ¢ prodotts denvat

UV A e prodott denvan.

PESCE e prodoin derivat, tranne;

p=lnima o colls di pesce atihizzab come clunnticanse nefla area 2 el vao

ARACHIDI & pradatti derjvati,

SOIA & prodotti dervati

LATTE e prodotti derivati, incluso lattosio
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FRUTTA A GUSCIO. oo s { Asvadsbs commmins Lk norcklbe (Coryils
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vetan mworh el Crseemslind |4 acadamis ismilaliz) 2 prodoidl degivar

SEDAND ¢ prodoth derrvan

SENAPE ¢ prodott denrvati

Semi di SESAMO e prodotn denvat

ANIDRIDE S0OLFOROSA E SOLFITI w comsnmaziow superioria 10
meRg o 1 mgd espress coane S,

LUPINT & prodom devivat
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MOLLUSCHI e prodotti derivan

GLI ALLERGEN| SOMO INDICATI SUL MENL' CON IL NUMERD DI RIFERIMENTO o SUL

REGISTRQ ALLERGENI

LE FROLZION INTERNE HANKG SoRATTERE SATIGIANLLE HOM E QUMD POSSISILE GARANTIRE
La TSTALE ASSEMZS O TRACCE O alLERSER] MBI PRODOTTI FINIT, SWCHE SHIGHDS midn
PREVEST] IH RICETTA IL PERSOMALE E & CaSREEEI0ORKE PER ULTERKOR| HRMFOHRAA IO



