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Reisgerichte Vegetarisch

‘Reissuppe mit Gemiise

52 Tom Yam Pak ﬁﬁ
. Suppe mit Gemiise, Champignons und Zitronengras

Tom Kha Pak
osmilchsuppe mit GemUse und Champignons

(CFLR
B.CFU ;
: tener Reis, Ei und Gemiise
fam Wunsen Pak gg
delsalat mit Chili, Zwiebel, frischen Gewiirzen
ensauce

Ruam Mid
Gemiise, Soja Sauce mit Reis

Phed Pak

ﬁse In Kokosnussmilch mit rotem

54 Yam Wunsen Gai gﬁ“
Glasnudelsalat mit Huhnerfleisch, Chill, 2
Gewdrzen, Zitronensauce X

s _ 53 Yam Wunsen Gung
- Glasnudelsalat mit Garnelen, Chili, Zwietii._
Gewurzen, Zitronensauce 5

54 Yam Wunsen Seafood g
~ Glasnudelsalat mit Seafood, Chili, Zwiebe!.
Gewurzen, Zitronensauce ;

' 55 Yam Pla-Miik
Tintenfischsalat, Scharfe nach Wunsch

hlin Whgssmlldp mit Frucht der Lotusbliite

“Kleiner gemischter Salat
Reis 1 Portion
Eierreis 1 Portion
Nudeln 1 Portion
1 Spiegelei
Prik Nam Pla 1 Portion
Sojasauce 1 Portion
1. Cashewnlsse 1 Portion

;;""35 Kao Tom Pak 9,60

8,60

8,60

11,10

11,60

12,20

12,90

1290

5,50

5,80

: : Extras
S S TR TR

T R S R R

2,90
2,90
5,20
3,20
2,30
3,20
2,50
2,50

Spezial

Montag bis Freitag von 11.00 - 15.00 Uhr
Tagesteller
Tagesteller fur Studenten

e T e S
M s o o B s = o e
Alkcholfrei
Mango Nektar 0,35l 3,30
Lychee Nektar 0,35I 3,30
Kokosnusssaft 0,35! 3,30
Frucade 0,35I 3,30
Himbeer 0,35l 3,30 . A =]
Schmex Krauterlimonade O'SS%I 3,50 . 722
Coca Cola, Coca Cola Zero 0, 3,50 : |
Foe Halbe, Colu/Orange, Com/Zitone 050l 350 ATHRETTISCOR Tl RHCHE
Mineral spritzig od. still 0,50l 2,80
Mineral Limette 0,501 3,40
E;dmﬂm' R s mg WIR FREVEN UNS AUF (WREN BESUCH
swasser m )
Leimgswamo.ZSI 3 0,80 ANDREAS & POOKWAN LECHNER
Umem ; 2 0,60

& .f,xlxg; 28 OFFNUNGSZE(TEN:
, g MONTAG BIS SAMSTAG (0.00 - 20.00
Ol CPhiallingk aeno,aif 5 Ci SONNTAG RUHETAG
Singha (Thailar 0331 3,80
;;1;;3;:;;‘,,% 5 ALLE SPEISEN AUCH
;gg?e'roofg[ g;gg 20M MITNERMEN

Wein
Weisser Spritzer 0, 33l

Spirituosen 5
Mekhong Thai Whisquﬁd
Sang Som Thai Rum 2cl

%m

Preise glltig bis auf Widerruf. Stand 01.2020

740
6,40

atz- und Druckfehler vorbehalten. (C) Pinto Thal Imbiss

Informationen zu Allergenen el"hllt!nSIg el unsere

- Gluten, H - Schalenfruchte, B- Krebstiere, L Seilerie

ElervonGeﬂugel M - Senf, D -Fisch, N - Sesamsamen

- Erdniisse, O - Schwefeloxid und Sulfite, F - Sojabohnen
P - Lupinen, G - Milch von Saugetleren, R - Weichtiere




Vorspeisen

1 Poh Pia Tord (AF 8,40
Handgemachte Thaifriihlingsrollen m. Gemuse u. Speck

2 Sate Gai (A EG) Hausgemachte 9,10
Huhnerfleischspiesse mit Erdnuss Sauce und Toastbrot

3 Knom Pang na mu (AG) 9,80
Toastbrot mit Schweinefleisch (selbstgemacht)

Suppen

| |||

4 Tom Yam Gai (F) 8,60
Hihnerfleisch mit Zitronengras, Champingnons u. Gemise

5 Tom Yam Gung (EF) ;J 9,60
Garnelen mit Champignons, Lemongras und Gem(se

6 Tom Yam Ruam Mid Seafood (B F) 13,30
Meeresfriichte mit Champingnons, Lemongras u. Gemiise

7 Tom Kha Gai (FL) 8,60
Hulnerfleisch mit Kokosnussmilch, Champignons, Gemise

8 Tom Kha Gung (B.Fl 9,60
Ganielen mit Kokosnussmilch, Champignons und Gem(se

¥ap Torn Gal 8,60

Reissuppe rnit Hihnerfleisch und Gem{se

s #aoTom Gung 9,60
Relscuppe mit Garnelen und Gemiise

% 11 Thailindische Nudelsuppe
Huhnerﬂersch Schweine- od. Fischbéllchen mitGemOu

Curry Gerichte

16 Gaeng Phed Gai (D F! 3@ ﬁ 12,30
Hdhnerfleisch in Kokosnussmilch mit rotem Curry,
Gemduse und Reis

17 Gaeng Phed Gung (| ,@f 13,50
Garnelen in Kokosnussmilch mit rotem Curry,
Gemuse und Reis

18 Gaeng Phed Mu (B,DF | ;’@zﬁ 12,30
Schweinefleisch in Kokosnussmilch mit rotem Curry,

Gemuse und Reis

19 Gaeng KiewWhan Gai DfL) o of 12,30
Hihnerfleisch in Kokosnussmilch mit grunem Curry,
Gemiise und Reis

20 Gaeng Kiew Whan Gung (B.OFL) ﬂ # 13,50
Garnelen in Kokosnussmilch mit griinem Curry,
Gemiise und Reis

21 Gaeng Kiew Whan Mu (DFL) g ﬁ 12,30
Schweinefleisch in Kokosnussmilch mit griilnem Curry,
Gemiise und Reis

22 Pa Naeng Gai ﬁ 12,30
Hiihnerfleisch in Kokosnussmilch, sii3lich mit rotem
Curry, Gem{ise und Reis

23 PaNaengGung g 13,50

Garnelen in Kokosnussmlldw stBlich mit rotem

_,Cuny,ﬁemuse und Reis

M Mu 12,30
weinefleisch in Kokosnussmllch sGBlich mit rotem
‘-‘;,QemﬂseundRels :

Z&Muumun Curry 12,30

hnerfleisch in Massaman Curry mit Kartoffeln
beln, Karotten, Erdniisse und Reis

26 'ﬁlbos Curry 12,30
“Hilhnerfleisch in gelben Curry, Gemise mit Kartoffeln y

Garnelen & Tintenfische

27 Gung Gratiam Prik Thai P 13,50
Gebratene Garnelen mit Knoblauch
Pfeffersauce und Reis

28 Gung Pad Prik Grapauw @ﬁ@ 14,40
Gebratene Garnelen mit Chili, Basilikum
Gemuse und Reis

)9 Pla-Miik Pad Prik Grapauw PPP 1420
Gebratener Tintenfisch mit Chili, Basilikum
Gemuse und Reis

30 Seafood Pad Prik Grapauw PP Hres0
Gebratenes Seafood mit Chili, Basilikum,

Gemuse und Reis

31 Gung Pad Pong Curry S ei16.20
Garnelen mit Zwiebel, Eier, GemUse und Reis ' a4

32 Pla-Miik Pad Pong Curry " 1560
Tintenfisch mit Zwiebel, Eier, Gemﬂse und Reis

33 PadPiaWanGung = 1560 °

Garnelen mit Gemdse, stiB-sauer mit Rels

- 34 PadPrikPuwGung 14,40
Garnelen in Thai Chili Paste mit Karotten, ‘
 Zwiebel und Reis :

35 Pad Pak Ruam M!d Gung ' 15,20
~ Gebratenes Gemiise mit G&melen s
Soja Satice mit Reis %

Soja Sauce mit Reis

m.‘ S ., = =R N e TS
" Gal Gratiam PrikThai 3‘3 12,30
Gebratenes Hihnerfleisch mit Knoblauch
Pfeffersauce und Reis
27 Mu Gratiam Prik Thai "é 1m
Gebratenes Schweinefleisch mit Knablauch !
Pfeffersauce und Reis
38 Gal Pad Med Mamuong Himmapan s
Gebratenes Hihnerfleisch mit Cashewniissen, 14,50
Gemiise und Reis
39 Gai Pad Prik Grapauw @ﬁ ﬁ 12,30
Gebratenes Hihnerfleisch mit Chili, Basilikum,
Gemise und Reis
40 MuPad Pﬂk Grapauw 12,30
Gebratenes Schweinefleisch mit Chili, Basallkum :
Gemﬂsemd Reis -

41 PidHlWlnGnl 14,50
X \,Hﬂhnerﬂeisch mit Gemﬁse. sﬁﬂ-sauer mit Res
| B Pad Pord Gac
Gebratenes Hiihnerfleisch mit Zwiebe!. Eier 14,50
Gemuse und Reis o 3
43 PadPrikPuwGal - PP .

Hihnerfleisch in Thal Chili Paste mit Karotten. 5 13,40
Zwiebel und Reis
44 Pad PrikPuwMu
Schweinefleisch in Thai Chili Paste mit Karotten, 13,40
Zwiebel und Reis
45 Pad Pak Ruam Mid Gai _
Gebratenes Gemuse mit Hihnerfleisch in 13,40



