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MENU

SENSORIEL ET ELEGANT

13 ET 14 FEVRIER (SOIR)

110.00€
Coupe de

champagne
offerte

PREMIER FRISSON - IMMERSION OLFACTIVE
Huitre tiede Gillardeau / Granité Pomme verte et Wasabi / Emulsion Champagne rosé (1,12,14)

LA DELICATESSE
Carpaccio de Langoustine crue / Huile de Vanille de Tahiti / Caviar / Gel de Citron noir (1,2,4)

LA PROFONDEUR

Bar de ligne en vapeur douce / Beurre blanc au Yuzu fermenté / Poireau briilé / Poudre d’algue
(1,4,7,15)

LA PASSION
Filet mignon de Veau / Farce fine aux herbes / Panais et Carotte confits / Pickles de Betterave (1,7,12)

LE SOUFFLE
Sorbet Hibiscus / Framboise / Espuma Litchi-Rose / Eclats de Meringue croquante (1,3,7)

L'”ABANDON
Sphére eh Chocolat / Ceeur coulant passion / Glace Vanille fumée / Voile de sucre rouge (1,3,7)

Mignardises

es des allergénes alimentaires majeures: 1) Gluten - 2) Crustacés - 3) CEuf - 4) Poisson - §) Arachide - 6) Soja - 7) Lait=8)
uit & coque - 9) Céleri - 10) Moutarde - 11) Sésame - 12) Anhydridre sulfureux et sulfites - 13) Graines de lupin - 14) Mollusque

p 5) Produits issus de la mer
, ilisation de poivre 5 baies 4
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