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GNTREE/PLAT/PESSERT

e 15,00€™
’ 21,90€™°
e 2% 19,90€™
25,90€ ™

BNTREES

e JEUILLETE AUX “fRUITS DE ‘MER

Pétoncles et crevettes sautées,

Béchamel safranée au Jus de Moule et vin blanc

o “VELOUTE DE ‘JOPINAMBOUR

Boudin Blanc Snacké, Espuma Citron
Brisures de Biscuit aux Noisettes

o SAUMON FUME (SUPP 2,00€)

cremes aux herbes fraiches et citron
Pain toasté

e JOIE GRAS MI-CUIT (SUPP 7,00€)

(origine France)
Confit d’oignon a Phibiscus

P p:ss:n

o SE ‘PLAT DU ‘MARCHE

PLATS

o ngLLOTINE DE VOLAILLE
( origine F rance)

Finefarce aux champignons
Ecrasé de pomme de terre a la tartufade
Jus de viande crémé aux échalotes

e POISSON SELON LA MAREE

Sauce crustacé au cognac

Garniture du marché

o—@—o
(]

. % i % _GIAUFRE DE LIEGE POUR JF

.é* - Glace vanille

Chantllly du moment

e (POOKIE DU “PIERROT

e A PATISSERIE DU JOUR

_SUR PLAGE OU A EMPORTER YA 10%



**** M LA CARTE ;***a

$E GRIGNOTAGE i PRIX
* PLATEAU DE CHARCUTERIE OU FROMAGE ~ * - - 12,00€™
« PLATEAU DE CHARCUTERIE ET FROMAGE ~ - -~ 18,00€™

BNTREE

’ : o TIC
o JOIE GRAS MI-CUIT (ORIGINE JRANCE) - . 16,50€
Confit d’oignon a Uhibiscus 3
SES PLATS
.2 oo o o

* NOIX DE_SAINT- JACQUES POFLEES 95.90€

Sauce mousseline au cidre et calvados ’
o BUGGESTION DU CHEF

Piece de boeuf (origine UE) de “Philou Le Nantais”, TTC

Sauce beurre blanc etfritesfraiches 19,90€
e SES ‘RIS DE “VEAU (ORIGINE UE)

Creme de morille au céteaux d’ancenis

Poire rétie au beurre salé &

PDESSERT i
o (PREME BROLEE
Parfum a lhumeur du chef
e ‘MOELLEUX AU CHOCOLAT

Creme glacée a la vanille et caramel au beurre salé

e (ZREATION DU MOMENT

Recette créée en fonction du marché et de la saison

° @AFE DU ﬁ’)IERROTﬁOURMAND
Gaufre liegeoise pour JF
Cookie du Pierrot Gourmand

Sorbet ou glace du moment

La gourmandise du jour

e JROMAGE DU MOMENT
e (OOKIE OU GAUFRE OU DESSERT DU MOMENT

_SUR PLACE 0U A EMPORTER T'YA 10%



