
Plat
Entrée/Plat
Plat/Dessert
Entrée/Plat/Dessert

15,90€
21,90€
19,90€
25,90€

(origine France)
Fine farce aux champignons
Ecrasé de pomme de terre à la tartufade
Jus de viande crémé aux échalotes

Boudin Blanc Snacké, Espuma Citron  
Brisures de Biscuit aux Noisettes 

ttc

ttc

Gaufre de liège pour jf

La pâtisserie du jour

Cookie du Pierrot

Feuilleté aux Fruits de Mer Ballotine de volaille

poisson selon la marée
Sauce crustacé au cognac
Garniture du marché

Velouté de Topinambour

ttc

Sur place ou à emporter TVA 10%

Pétoncles et crevettes sautées, 
Béchamel safranée au Jus de Moule et vin blanc   

Chantilly du moment 
Glace vanille

ttc

Alle
rgè

nes

Saumon fumé (Supp 2,00€)
crèmes aux herbes fraîches et citron
Pain toasté

Foie gras mi-cuit (Supp 7,00€)
(origine France) 
Confit d’oignon à l’hibiscus

Le Plat du Marché



Noix de Saint-Jacques Poêlées
Sauce mousseline au cidre et calvados

A la carte

Sur place ou à emporter TVA 10%

Suggestion du chef

Plateau de charcuterie ou fromage
Plateau de charcuterie et fromage

12,00€
18,00€

25,90€

16,50€
ttc

Foie gras mi-cuit (origine France)
Confit d’oignon à l’hibiscus

Pièce de boeuf (origine UE) de “Philou Le Nantais”,                   
Sauce beurre blanc et frites fraîches

Crème brûlée 
Parfum à l’humeur du chef

Moelleux au chocolat
Crème glacée à la vanille et caramel au beurre salé

Création du moment
Recette créée en fonction du marché et de la saison

Café du Pierrot Gourmand
Gaufre liegeoise pour JF
Cookie du Pierrot Gourmand
Sorbet ou glace du moment 
La gourmandise du jour

Fromage du moment

19,90€

6,50€
8,90€

8,90€

9,90€

8,90€

ttc

ttc

ttc

ttc

ttc

ttc

ttc

ttc

ttc

Cookie ou gaufre ou dessert du moment 4,90€ ttc

Les Ris de Veau (origine ue) 
Crème de morille au côteaux d’ancenis
Poire rôtie au beurre salé

27,50€ ttc


