
             

 

    Les prix sont TTC●
    Le tableau des  allergènes est consultable ●
  ● **Viande provenant d'animaux  nés, élevés et

       abattus transformés en France 

     

Nos spécialités Bretonnes

Kig ha farz**                          13 €
Jarret de porc, légumes, far noir et blanc, lipig

Pesket ha farz                    13 €
Cabillaud,  légumes, far noir et blanc, lipig    

Nos poissons
Fish & chips                           9,50 €
Lieu frit maison avec des frites, sauce pita

Lieu en dentelle de sarrasin   9,50 € 
Galette, tomate, fondue de poireaux
Courgette, salade 

Nos viandes
Plat du jour                            9,50 €

Steak haché bouchère**150g   9,50 €
Sauce au choix, garniture au choix

Pièce de bœuf**110/120g    9,50 €
Garniture au choix, sauce à l’échalote      

Hot burger frites**          9,50 €
1 steak haché bouchère 100 g ( bien cuit )
Salade ,tomate, sauce épicée, cheddar
Bun’s sésame

Salade verte                        2 €
Nos entrées
Assiette de Charcuteries      5 €
Entrée du jour                      5 €

Nos desserts
Plateau de desserts au choix 5 €

Notre carte

Menus
Entrée + plat + dessert   15,50 €

Entrée + plat + dessert + boisson  17 €
Entrée

Entrée du jour ou charcuteries

Plat

Faites votre choix dans notre carte
Supplément de 2 € pour la spécialité Bretonne

Dessert
Plateau de desserts au choix

Boisson au choix :
 25 cl de vin pichet . eau plate . Limonade

 Pas de menus jours fériés / juillet et août●  

Entrées et plats du jour
Lundi 22

Rillettes de thon au 
fromage frais

***
Tagliatelles carbonara Salade campagnarde 

***
Saucisse Bretonne

À l’échalote 
Purée maison

Mercredi 24

Jeudi 25

Vendredi  fermé

Mardi 23

Roulé de poulet-cheddar
***

Paupiette de veau
Crème et champignons

Feuilleté de poisson fumé
***

Escalope de poulet
En croûte de persillade


