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Piatti di Carne / I:lcischgerichte

Alle Gerichte werden mit Rosmar(nkartoffeln,
Tagesbeilage und Salat®) serviert

97 Pollo alla Griglia 15,50
Hahnchenbrustfilet vom Grill mit
KréauterbutterV) und Zitrone

98 Pollo alla Diavolo 17,50
Hahnchenbrustfilet in Teufelssauce (scharf) ,

99 Fegato alla Venezia@® 18,50
Kalbsleber nach venezianischer Art

100 Fegato di Vitello 19,50

Kalbsleber, gegrillt, mit Réstzwiebeln(15)
und Krduterbutter@

Pesce / Fischgerichte

Alle Fischgerichte werden mit Salzkartoffeln,
Spinat und Salat®® serviert

105 Calamari Frittitsam 15,00
gebackener Tintenfisch@) mit Remouladensauce*(7.21
106 Calamari Livornosa 15,50

gebackener Tintenfisch®) mit Knoblauch, Oliven®?
und Kapern in Tomatensauce
107 Sogliola alla Viareggio 18,00
Seezungenfilet® mit Spinat und Krabben(19)
in Hummersauce(1621)

108 Salmone bella Italia 17,50
frisches Lachsfilet®), gebraten, mit Zwiebeln, Knoblauch
und rosa Pfeffer in Weiweinsauce8)

109 Lucioperca della Casa 21,50
Zanderfilet®®), gebraten auf Ruccola
110 Scampi alla Griglia 22,50

5 GroB3garnelen(® vom Grill
mit Remouladensauce*(17.21)

Allergenkennzeichnung (rote Zahlen in Klammern) nach Lebensmittelkennzeichnungsverordnung:
(15) Glutenhaltiges Getreide, a= Weizen, b= Gerste, (16) Krebstiere, (17) Eier, (18) Fisch, (21) Milch, (22) Schalenfriichte, a= Mandeln, (23) Sellerie,
(27) Weichtiere, (28) Schwefeldioxid und Sulfit




