MAGALZZINI DEL GRANO

“Ogni piatto e creato con cura e passione

per farvi assaporare al meglio

la nostra cucina tra tradizione e innovazione,
un'opportunita per noi di crearVi ricordi speciali.

Grazie per essere parte della nostra storia"

lo Staff



Piaceri da
condividere

Il nostro tagliere 710,12
Salame nostrano, Porchetta di nostra produzione, sopressa veneta
Asiago, i nostri marinati

Focaccella fritta con Mortadella, stracciatella

pugliese artigianale e pistacchio
1,5,7.8,10

W Caponata con burratina affumicata
7,912

Tartare di manzo classica  13,45,1012
Acciuga, senape, capperi, scalogno, Salsa Worcestershire,
Tabasco, tuorlo d'uovo, sale, pepe e Olio Evo

W French fries fatte in casa con la nostra salsa tartare
1,3.6,7,89,12

W Bruschette al pomodoro con pane casereccio
1,5

Uramaki con tartare di manzo, avocado, s&esamo nero,

mango e cipolla fritta
1,5,6,8,10,11,12

W Springroll di verdure accompagnati con sweet chilli sauce
1,3,5,6,7,8,9,10,11,12,

Salmone affumicato con guacamole e crostone di pane
1,4,5,8,

Baccala mantecato con chips di polenta
1,2,3,4,5,.7.8,9,
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Primi

Secondi

Tagliatelle al ragu di manzo selezionato
1,39.12

Calamarata all'amatriciana
1,7.9,

W Gnocchi di patate fattiin casa ai tre pomodori

1,3,9,10,12

W Tortelli ripieni di melanzana con latte di bufala

su datterino BBQ
1,3,7.8,9,12

Risotto Carnaroli del Delta del Po IGP zucchine, fiori di zucca,

Prosecco Loredan Gasparini Brut, battuta di manzo
(minimo per due persone) 17,912

Tagliata di Controfiletto di Manzo, accompagnata da
senape al miele e crumble di pane alle erbe
1,10

Tagliata di Picanha, accompagnata da
senape al miele e crumble di pane alle erbe
1,10

Tataki di manzo con verdurine croccanti, maio al lime

e pepe rosa
1,3,5,6,8,10

Costolette di agnello, accompagnate da

senape al miele e crumble di pane alle erbe
1,10

Petto d'anatra CBT, composta di ciliegie e vino rosso

con pan brioche
1,3,7,8,9,10,12
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Coperto 3,5



MAGALZLINI DEL GRAND

Il cliente € pregato di comunicare al personale di sala la necessita di consumare
alimenti privi di determinate sostanze allergeniche prima dell’ ordinazione.
Durante le preparazioni in cucind, non si possono escludere contaminazioni
crociate. Pertanto i nostri piatti possono contenere le seguenti sostanze
allergeniche aisensi del Reg. UE 1169/11.
Siamo pronti ad aiutarti nel migliore dei modi.

1 GL UTINE 8 FRUTT AAGUSCIOEDERI  VATI
2 CROST ACEIEDERI VAT 4 SEDANOEDERIV ~ ATI
3 UO VA 10 SENAPEEDERIV AT

PESCEEDERIV ~ ATI 1 SEMIDISES AMOEDERI VATI

5 ARACHIDI E DERIV ATI 12 ANIDRIDE SOLFOROS AE SOLFITI
6 SOIAEDERIV ~ ATI 13 LUPINO EDERI  VATI
7 LATTEEDERI VATI 14 MOLL USCHIEDERI  VATI
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