Teplé napoje nealkoholické

Konvicka caje z cerstvého zazvoru nebo maty

Velka konvicka premiového caje Althaus (4 g)
(zeleny, Cerny, ovocny, mata, jasmin, hefmanek)

Caj éerny nebo ovocny Althaus (2,5 g)
Turecka kava

Videnska kava s cerstvou slehackou

Kava bez kofeinu

Italska horka cokolada - ¢erna, bila, slehacka
Ledova kava se zmrzlinou a Slehackou

Svarené ovocné dzusy - dle nabidky
priplatek za svareni, skofice, hiebi¢ek

Néco malého na chut

Arasidy solené
Cerstvé prazené solené mandle
Arasidy solené

Kesu solené

Uz letim ...




Nealkoholické napoje

Filtrovana H,0 (voda) nesycena s citrusy a bylinkami 051
Filtrovana H,0 (voda) nesycena s citrusy a bylinkami 11
Mattoni jemneé perliva, Aquilla neperliva 0,331
Domaci ledovy caj s citrusy a bylinkami 051
Domaci limonady (dle nabidky) 051
Tocena Kofola 0,301
Tocena malinovka 0,301
Soda 0,301
Coca Cola, Coca Cola Zero 0,331
Fanta pomeranc 0,331
Sprite 0,331
Kinley tonic, ginger (zazvor), Bitter rose 0,331

ROZLEVANE DZUSY

- pomerang, jablko, hruska, jahoda, rybiz 0,21
priplatek za svareni (skofice, hiebicek)

Uz letim ...




Teplé napoje alkoholické

Horka griotka (0,04 | griotka)

Grog (0,04 | Bozkov original)

Svarené cervené vino 0,2 |

Mrtva teta (horka cokolada, 0,02 tuzemaik, slehacka)
Alzirska kava (espresso, 0,02 vajecny konak, Slehacka)
Irska kava (espresso, 0,03 irska whisky, smetana)
Horké jablko se slivovici (jablecny dzus, 0,02 slivovice)

Horka hruska (hruskovy dzus, 0,02 slivovice)

Med 50 g
Porce slehacky 70 g
Kavové napoje pripravujeme z 8 g kavy

Priplatek za svareni napoje

Uz letim ...




Alkoholické misené napoje

Long island ice tea
Cuba Libre
Mojito

Pina Colada Martin Smolny standart
Aperol Spritz
Gin&tonic

Pink gin&tonic

Nealkoholické misené napoje
Virgin Pina Colada
Virgin Mojito

Kratké misené napoje

Semafor
B52

Chupito

Uz letim . .




Likéry

Malibu

Licor43

Jagermeister

Bailey’s

Kahlua

Griotka Bozkov

Vajecny konak Bozkov

Peprmint Bozkov

Becherovka, Becherovka lemond
Fernet Stock, Fernet Stock Citrus

Jelzin: Kyselé jablko

OSTATNI DESTILATY

Tuzemsky Bozkov, Kavovy Bozkov
Gin Beefeater, Pink strawberry
Tequila Sombrero Negro Silver, Gold
Slivovice Sudlicka 50 %

Orechovka Sudlicka 30 %
Merunkovice Sudlicka 43 %
Hruskovice Sudlicka 50 %

Kminka Sudlicka 37,5 %

Uz letim ...




Destilaty

VODKY
Vodka Bozkov
Finlandia Vodka

IRSKE WHISKEY

Jameson
Tullamore Dew

AMERICKE WHISKEY A BOURBONY
Jack Daniel’s - Tennessee WHISKEY

Jack Daniel’s - Tennessee HONEY

Maker’s mark - Bourbon whiskey 45%

BRANDY A KONAKY

Metaxa 5*

RUMY

Republica Bozkov

Bacardi light dry

Captain Morgan original spiced gold
Stroh rum 80%

Legendario, Bucanero

Don Papa MassKara (limited)

Don Papa Baroko

Pampero Aniversario

Austrian Empire Navy

Uz letim ...




Energetické napoje
Red Bull

Piva cepovana
Staropramen 11° (tankova)
Sporkovo moudro (nase pivo)
Cerna Barbora

Staropramen rezané

Plzen

Pivni koktejly

Radler (Staropramen 11° a Sprite)

Piva nealkoholicka cepovana
Nealko pivo

Staropramen Cool Grep nealko

Qg

— TANKOVE —

Uz letim ...




Vina

ROZLEVANA BILA VINA

Chardonnay - suché
Chardonnay - polosladké

»StFik” (bilé vino 0,2 + soda 0,3)

ROZLEVANA CERVENA VINA

Merlot - suché

KORENENA VINA

Cinzano Bianco

SUMIVA ViNA
Bohemia demi sec, brut, nealko
Prosecco bilé

Prosecco bilé

Uz letim ...




Kavy
(Cerstvé mleta kava znacky llly)

Ristretto

Jde o Cisty extrakt kavy, ktery vytéka z paky v prvnich vtefinach.

Ma hustou olejovitou strukturu, temné hnédou barvu a ofiskovou
cremu. Traduje mytus, ze vas tato kdva nakopne a je nejvice silna.
Nejvice silna je, ale co do obsahu chuti, nikoliv kofeinu.

Ristretto je 20 ml v 60 ml $alku. Hmotnost vysledného napoje je 15 g.
Priprava je stejna, jako u bézné pfipravy espressa, jen dfive zastavime
prutok vody a tim extrakci.

Espresso 50 K¢

Zaklad je stejny jako u ristretta, nedava se ani vic grama kavy, \

ani se jinak nemele, jen se necha vysledny napoj déle extrahovat. ' (‘
Tim, ze nechame déle pusténou extrakci, fedime chut a olejovitou w
strukturu. Kava se v pace zacina jemné prepalovat, a tak ve vysledném

espressu mlzeme citit horcejsi tony, nékdy az kourové.

VSeobecné plati, ze kofein se zacina vyplavovat az po delsi dobé,

cca 11 vtefinach, takze espresso na rozdil od ristretta obsahuje vice kofeinu.
Espresso je 30 ml v 90 ml Salku pfi délce extrakce okolo 25 vtefin.

Hmotnost vysledného napoje je 30 ml.

Rozdily mezi ristrettem a espressem
- objem v alku
- obsah kofeinu
- konzistence
- chut

Espresso doppio (doubleshot)

Pokud mate radi delsi popijeni kavy, doporucujeme doppio
— dvojité espresso. Doppio je idealni ndpoj na delsi popijeni
a zaroven poradnou davku kofeinu.

Doppio ma objem 60 ml v 90 ml salku.

Uz letim ...




Kavy

Americano (Lungo)

Idedlnim napojem pro dlouhé popijeni s prateli u kavy. Jedna se

0 espresso ve vét$im $alku prodlouzené horkou vodou. V Cesku

se nejcastéji setkate s pojmem lungo nebo prodlouzena kava,

ovsem pokud byste si v Italii objednavali lungo, tak reakce baristy

bude asi stejna, jako u pikola. Obecné se v zahranici vice pouziva

pojem americano. Protazena extrakce do velkého Salku neni vhodna. Takova kava
bude vyrazné hotka, prepalend. Pokud se mluvi o tom, jestli je kdva zdrava nebo ne,
v tomto pfipadé dostava vas zaludek pofadnou naloz. Diky délce extrahovani budou
v kdvé obsazeny tfisloviny, a ne zrovna télu privétivé latky.

Cappuccino 58 K¢

Cappuccino patfi k nejoblibené;jSim kdvovym ndpojim. Pfipravime si
espresso do $alku na cappuccino a az po okraj ho zalijeme vyslehanym
mlékem s mikropénou. Diky spravné napénénému mléku s teplotou do - /
65 stupnu Celsia vysledny ndpoj lehce zesladne. Objem by mél byt /

v rozmezi 150 az 180 ml vCetné espressa. Na Cappuccino nepatfi skofice,

kakao ani pernik. Takova vylepseni nepatfi ke standardni pfipravé capuccina.

1 hlbing péng
l s Frdkblaan

Latté macchiato 68 K¢

K nejvétsim napojlm, co se objemu tyka, patfi café latté, resp.
Latté macchiato. Pfipravuje se vyhradné do sklenice a ma také
obraceny postup pfipravy nez cappuccino. Do zpénéného mléka
nalévame espresso. Aby se vytvoriliy efektni vrstvy, musime
zpénéné mléko ve sklenici nejdfive nechat odstat, aby doslo

k oddéleni mléka od pény. Potom m{Zeme nalit espresso.

Na povrchu pény zlstane skvrna po kavé, proto nazev
macchiato (skvrnity).

Flat white

Pochdzi z Australie a mizeme ho pfirovnat ke cappuccinu z dvojitého
espressa, nicméné o co je v Salku vice kavy, o to méné mléka.
Pripravovat se mUze jak do sklenice, tak také do Salku. Pfripravime
dvojité espresso, které nasledné zalijeme mikropénou az po okraj.

Uz letim ...




