ENTREES

Oeuf 64° autour du Chqu Fleur
Choux Fleur en textures, Radis & Emulsion Cebette

« Terrine de Porc au Parfum de Truffe
Brioche Salée & Salade de Pommes de Terre

PLATS

Supréme de Volaille Jaune Fermiere fumé au Foin
Purée de Pommes de Terre & Artichauts Barigoule
Jus réduit

Filet de Daurade poélé sur Peau
Risotto Safranée & Douceur de Poivrons

Farandole Végétarienne aux Saveurs d’ Eté
Boulgour, Aubergine confite, Grenade & Féta briléé
(Plat Végétarien)

DESSERTS

Carpaccio de Pastéque
Glace Burrata & Framboises

. Cheescake Mangue Coco

Prix TTC, service compris



