
Suppen 
Borschtsch mit Schmalz, Lauchzwiebel und Brot 

Borscht with lard, spring onions, and bread 

€7,90
Rindsuppe wahlweise mit Leberknödel, Frittaten oder Grießknödel 
Beef soup optionally with liver dumpling, pancake strips, or semolina dumpling 

€6,90

Vorspeisen 
Bao-Knödel mit Yuzu-Gemüse, Teriyaki-Pulled Pork, Erdnüssen, knusprigen 

Zwiebel und Lauch-Mayo 
Bao dumplings with yuzu vegetables, teriyaki pulled pork, peanuts, crispy onions, and leek 

mayo 

€8,90
Pinsa Romana mit Tomaten, Fetakäse und Babyspinat 

Roman-style pinsa with tomatoes, feta cheese, and baby spinach  

€15,90
Pinsa Romana mit Sauerrahm, Rucola, Mozzarella und Speck 

Roman-style pinsa with sour cream, arugula, mozzarella, and bacon 

€15,90
Hausgemachte Pakora-Plätzchen mit Raita-Dip 

Homemade pakora fritters with raita dip  

€9,90



Traditionelle Küche 
Wiener Schnitzel vom K alb mit Preiselbeeren, gemischtem Salat oder 

Pommes  
Viennese veal schnitzel with cranberries, mixed salad, or fries  

€29,90
Wiener Schnitzel vom Schwein mit Preiselbeeren, gemischtem Salat oder 

Pommes 
Viennese pork schnitzel with cranberries, mixed salad, or fries 

€20,90
XL-Wiener Schnitzel vom Schwein mit Preiselbeeren, gemischtem Salat oder 

Pommes 
XL Viennese pork schnitzel with cranberries, mixed salad, or fries  

€30,90
Mährischer Spatz vom Rind mit Essiggurken, Wurzelgemüse, gekochtem Ei 

und Reis 
Mährischer Spatz - beef with pickled cucumbers, root vegetables, boiled egg, and rice 

€25,90
Gebackene Hähnchenbrust Supreme „K iew Art“ mit Kräuterbutter, 

Röstzwiebeln, K artoffelnpüree und Kopfsalat  
Baked chicken breast Supreme “Kew Art” with herb butter, fried onions, mashed 

potatoes, and lettuce 

€21,90
Geschmortes Rindfleisch „Gulasch-Art“ mir Schmorgemüse, 

Babykartoffeln und hausgemachtem Brot 
Braised beef “goulash-style” with braised vegetables, baby potatoes, and homemade 

bread 

€22,90
K artoffelknödel gefüllt mit Schweinefleisch auf Speck-Sauerkraut mit 

Röstzwiebeln und Bratensauce 
Potato dumplings filled with pork, served on bacon sauerkraut with fried onions and 

roast gravy  

€18,90



Saison-Spezialitäten 
Böhmischer Knödel mit Trüffel-waldpilzsauce mit gebratenen Pilzen und 

Kräuterschaum 
Bohemian dumpling with truffle wild mushroom sauce, sautéed mushrooms, and herb foam 

€18,90
Salatteller mit Honig-Senf-Dressing mit Gebratenen Pilzen, 

Cherrytomaten und Parmesan 
Salad plate with honey-mustard dressing, sautéed mushrooms, cherry tomatoes, and 

parmesan 

€17,90
Black T iger Garnelen mit Hokkaidokürbis-Kokossauce, Zuckerchoten, 

Sesam, Koriander und Ingwer-Zitronengras-Reis  
Black tiger prawns with Hokkaido pumpkin coconut sauce, sugar snap peas, sesame, 

coriander, and ginger lemongrass rice 

€24,90

Vom Grill 
Hähnchen-Tandoori-Spieß mit Pakora-Plätzchen und Raita-Dipp 

Chicken tandoori skewer with pakora fritters and raita dip 

€24,90
Rinderhüftsteak vom Grill mit Babykarotten, Zuckerschotten, 

Maiskolben, Ofenkartoffel und Sauerrahm 
Grilled rump steak with baby carrots, sugar snap peas, corn on the cob, baked potato, 

and sour cream 

€32,90
Voralpen Tomahawk Schweinesteak mit Chorizo-Sauce, hausgemachten 

Käse-Kroketten, Lauch-Mayo und Chorizo-Chips 
Pre-Alpine tomahawk pork steak with chorizo sauce, homemade cheese croquettes, leek 

mayo, and chorizo chips 

€28,90



Streetfood 
Jack Daniels Cheddar Burger 

Rinderhack 180g, Cheddar, Salat, Tomate, Speck-Zwiebel-Marmelade, 
Ranch Dressing und Pommmes 

180 g beef patty, cheddar, lettuce, tomato, bacon-onion jam, ranch dressing, served 
with fries 

€22,90
Lotus Burger 

Buttermilch-Hähnchen, Sauerrahm, Cheddar, Kopfsalat, Speck,  Lotus-
Creme und Pommes  

Buttermilk chicken, sour cream, cheddar, lettuce, bacon, lotus cream, served with fries 

€19,90
Hot Dog 

Pulled Pork, Yuzu-Salat, Lauch-Mayo, Speck, Röstzwiebeln, Essiggurken 
und Pommes  

Pulled pork, yuzu salad, leek mayo, bacon, crispy onions, pickles, served with fries 

€19,90
Spare Ribs in hausgemachter Marinade mit Pommes und BBQ-Dip 

(wahlweise mit Honig, Knoblauch oder Chili) 
Spare ribs in homemade marinade, served with fries and BBQ dip (choice of honey, garlic, 

or chili) 

€22,90
Pommes mit Cheddar 

Fries topped with cheddar 

€9,90
Pommes mit Cheddar, Speck und Jalapeños 
Fries topped with cheddar, bacon and jalapeños 

€12,90



Salate 
Herbstlicher Salatteller mit Balsamico-Honig-Dressing  mit Hokkaido-

Kürbis, Fetakäse und Granatapfel  
Autumn salad with honey balsamic dressing, Hokkaido pumpkin, feta cheese, and 

pomegranate 

€18,90
Backhendlsalat „Supreme“ im Ranch-Dressing mit Cherrytomaten und 

Parmesan 
Backhendl salad “Supreme” with ranch dressing, cherry tomatoes, and parmesan 

€19,90
Zu jedem Salat wird haus"macht# Brot servie$ 

Homemade bread served wi% each salad

Vegetarisch / Vegan 
Pinsa Romana mit Rattatouille-Gemüse und Tofu 

Roman-style pinsa with ratatouille vegetables and tofu 

€15,90
Gebackener Gouda mit Grenaille-K artoffeln, karamellisierte rote 

Zwiebeln und Kopfsalat 
Deep fried gouda with grenaille potatoes, caramelized red onions, and lettuce 

€17,90
Tofu Steak mit Kürbis-Kokossauce, Sesam, Koriander und Basmatireis 

Tofu steak with pumpkin coconut sauce, sesame, coriander, and basmati rice  

€17,90



Beilagen 
Gemischter Salat, Grüner Salat, Gurkensalat,K artoffelsalat, 
K artoffel-Mayosalat, Pommes, Krautsalat, K artoffelpüree, 

Kräuterbratkartoffeln 
Mixed salad, green salad, cucumber salad, potato salad, potato-mayo salad, fries, 

coleslaw, mashed potatoes, herb-fried potatoes 

€4,90
Pinsa Romana mit Knoblauch Roman-style pinsa with garlic € 6,90 

Brotkorb Bread basket €2,50

Saucen 
Mayo, Ketchup, Preiselbeeren, Knoblauchsauce, Senf, Sweet-Chilisauce, 

Lauch-Mayo, Mango-Curry,Chilisauce, Ranch-Sauce 
Mayo, ketchup, cranberries, garlic sauce, mustard, sweet chili sauce, leek mayo, mango 

curry, chili sauce, ranch sauce 

€1,90Nachspeisen  
K aiserschmarrn mit Apfelmus 
Shredded pancake with apple sauce  

€13,90
Hausgemachte Buchteln mit Vanillesauce und Lotus-Creme 

Mascarpone-lime cream with strawberries 

€13,90
Nutella-Palatschinken mit Salzkaramell  

Nutella crêpes with salted caramel 

€9,90
❗Wenn Sie Nahrungsmi&ela'ergien haben, fra"n Sie bi&e Ihren Ke'ner nach 

weiteren Informationen 
❗ If y( have any food a'ergi#, kindly ask y(r server for more information


