
Mittwoch, 18. Februar 2026

6,90€
11,90€

10,90€

in Salbei Macadamia Pesto

10,90€

in selbstgemachter Tomatensugo

10,90€
(Schaf) mit Rotwein-Zwiebel-Chutney

Antipastiplatte 14,90€
Ibérico-/Parmaschinken, Coppa, Salami,
Käse, Oliven, Tomaten, Kapernäpfel, Brot u.ä.
(Nur wenn das Gästeaufkommen es zeitlich zulässt.)

4,90€
mit Zimt/Zucker (4,50 €), Nougatcreme oder Pflaumenmus
(Nur wenn das Gästeaufkommen es zeitlich zulässt.)

                           Sollte euch doch noch kalt sein!
4,90€

(0,25l.) nix Tetrapack oder Discounterbrühe!

  Für die, denen schon wärmer ist, unsere Wintereissorten!
2,00€

mit A2-Milch von der Jersey-Kuh, geeignet bei Laktoseintoleranz
20% mehr Protein, 18% mehr Kalzium, reich an Vitamin B12

3,60€
fragen Sie gerne oder suchen am Kuchenbuffet aus
(alle selbstgebacken)

HEUTE: ab 14.00 Uhr

Tomatesuppe (vegan)

BIO-Ravioli (Steinpilz)
aus der BIO-Nudelmanufaktur Müncheberg
mit frischen BIO-Champignon in Trüffelsahne

BIO-Ravioli (Zitrone-Salbei-Parmesan)
aus der BIO-Nudelmanufaktur Müncheberg

BIO-Ravioli (Tomate-Basilikum - vegan)
aus der BIO-Nudelmanufaktur Müncheberg

französischer Weichkäse

frische Crêpes

orig. BIO-Winzer Glühwein

handgemachtes Eis (Kugel)

verschiedene BIO-Kuchen (Stück)

Gerne möchten wir unsere Preise stabil niedrig halten, deshalb verzichten wir auf Kartenzahlung!
Solltet ihr Allergien oder Unverträglichkeiten haben, sagt uns dies gerne gleich bei der Bestellung.


	leer

