
2026 Leves "A" menü (1600 Ft) "B" menü (1600 Ft) "eXtra" menü (1800 Ft) "A" "B" "X" Név,

9. hónap

01. K. Tojásleves
Gombás pulykatokány 

tésztávalval
Rakott kelkáposzta

Jóbarát sertésszelet 

burgonyapürével
1 Cím,

02. Sz. Sertésraguleves Szilvás gombóc Túrós tészta Cézár saláta 2 Tel:

03. Cs. Húsleves
Szemes babfőzelék sült 

kolbásszal

Párizsi sertésszelet 

petr.burgonyával és sav.
Borjúpaprikás galuskával 3

04. P. Zellerkrémleves
Budapest sertésragu 

(gomba,máj) párolt rizzsel
Paprikás csirkeapró tésztával

Csülök pörkölt sós burgonyával 

és sav.
4

37. hét

07. H. Tanyasileves Lencse sült virslivel
 Hentes sertésszelet 

(sonka,ubi) tarhonyával

Szezámos rántott csirkemell 

sült burgonyával és sav.
7

08. K. Zöldségleves
Indiai pulykaragu(curry, 

szójaszósz) karottás rizzsel

Stefánia vagdalt hagymás 

törtburgonyával és sav.

Eszterházy rostélyos 

(tejföl,zöldség) galuskával
8

09. Sz. Babgulyás Tiroli spagetti (sonka,gomba) Rakott metélt (dejó,lekvár)
Roston sült jércemell sopszka 

salátával
9

10. Cs. Csontleves
Rántott csirkemell petr. 

burgonyával és sav.

Bakonyi szertésszelet 

(gomba,tejföl) tésztával

Stroganoff marhatokány párolt 

rizzsel
10

11. P. Gyümölcsleves
Ménteleki sertéstokány 

(gomba,tv paprika) p.rizzsel

Mexikói pulykaragu (zöldséges) 

tarhonyával

Savoyai sertésborda (karaj 

burg.val egybesütve) és sav.
11

38. hét

14. H. Zöldborsóleves Kelbimbófőzelék vagdalttal
Eszterházy s.szelet 

(tejföl,zöldség) tésztával

Dubary pulykamell (karfiol) 

sült burgonyával
14

15. K. Svájci sajtleves
Magyaros csirkemáj párolt 

rizzsel
Kolbászos rakottburgonya

Bakonyi szűzérmék túrós 

csuszával
15

16. Sz. Palócleves Mákos tészta
Bolognai spagetti (darált hús, 

par.püré)

Roston csirkemell károlyi 

salátával
16

17. Cs. Húsgaluskaleves
Paradicsomos káposztafőzelék 

sült kolbásszal

Rántott s.szelet zöldséges 

rizzsel és sav.

Sertés saslik hagymás 

törtburgonyával és sav.
17

18. P.
Magyaros 

gombaleves

Párolt sertésszelet sóskamártás 

és főtt burg.
Csirkepörkölt tésztával és sav.

Borsos marhatokány párolt 

rizzsel
18

39. hét

21. H. Köménymagleves Zöldborsófőzelék sült virslivel
Debreceni sertéskaraj 

(lecsó,kolbász) párolt rizzsel

Pulyka Cordon Bleu sült 

burgonyával és sav.
21

22. K. Őszi zöldségleves
Erdélyi sertéstokány 

tarhonyával és sav.
Rakott zöldbab

Győri sertésszelet 

(gomba,bacon)zölds. rizzsel 
22

23. Sz. Legényfogóleves Gránátos kocka és sav. Stíriai galuska (túró,tejföl) Mediterán tonhalsaláta 23

24. Cs. Daragaluskaleves
Kapros-tejszines csirkeapró 

tésztával

Rántott halszelet zöldséges 

rizzsel és tartárm.

Hagymás rostélyos sült 

burgonyával és sav.
24

25. P. Lencseleves
Paprikás burgonya sült 

kolbásszal

Baconos-lecsós pulykamell 

tarhonyával

Palatinus szertésszelet 

(máj,z.borsó) párolt rizzsel
25

40. hét

28. H.
Fokhagyma-

krémleves
Bácskai rizseshús és sav. Gombapaprikás tésztával

Baconbe göngyölt pulykamell 

sült burgonyával és sav.
28

29. K. Orjaleves Sólett füstölt kolbásszal
Mustáros csirkecomb hagymás 

törtburgonyával

Milánói sertésszelet 

(makaróni+rántott szelet)
29

30. Sz. Sertés gulyásleves Gyümölcsrizs
Palermói spagetti (pikáns 

kolbász, par.püré)
Csőben sült karfiol 30

2026 szept.

Az oldalsó megrendelő négyzetbe arab számmal jelölje a komplett menü igényét. (Pl.: 1, ha egy adagot szeretne, 2 ha két adagot.)

Amennyiben csak másodikat szeretne rendelni akkor azt egy római kettessel jelölje. (Pl.: II, egy adag második, 2II két adag második.)

A menü ára levessel értendő. Amennyiben leves nélkül kéri 150 Ft-tal kerül kevesebbe. Csak leves főétel nélkül nem rendelhető!
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www.jobaratkonyha.eatbu.com                                   E-mail: jobaratkonyha@freemail.hu

Az eldobható csomagolás ára 150 forint menünként.   

Információ és rendelés munkanapokon 6-14 óra között: Jablonkai Gábor 30/7496-366 , Konyha 30/555-3858


