
L’Autre’Fois
MENU 

Cuisses de grenouilles à l’ail des ours                              9.00                    

Rillette de Hareng fumé                                                        7.00                     

                            

entrées

Faux-filet beurre maître d’hôtel maison                                   22.90                        

Dos de cabillaud à la crème de safran                                        21.90

Welsh complet à la moutarde à l’ancienne                               18.00

Cassolette de poulet à la crème de maroilles                           19.00

plats

Crème brûlée au Baileys                                                              8.00                    

Panna cotta coulis d’abricot                                                       6.00

Brioche perdue au caramel beurre salé et sa boule

de vanille                                                                                            7.00

Dessert

Accompagnements
Frites maison, riz jaune, 

                   pommes de terre sautées à l’ail                    


