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CPDADTTDEEE
Supper SPORTTREFF
Doppelte Rinderkraftbriihe mit Markkl6BRchen 3,80

Doppelte Rinderkraftbriihe mit

Spargel,,Eierstich und Fleischklél3chen 4,00
Kartoffel-Lauchcreme 3,80

Brokkolicreme mit Sahne und Mandeln 3,80
Blutorangen-Karotten Suppe 3,80

Russische Gurkensuppe mit Krabben und Dill 4,00

Passierte Cremesuppe von frischen Erbsen

mit Quarkkl63chen 3,80
Hummercremesuppe mit Krabben 5,00

Cremesuppe von Zuckererbsen

mit Minze und Kalbfleischballchen 5,00
Steinpilzcremesuppe mit

Blatterteig-Geback 5,00
Kiirbiscremesuppe mit gerdsteten

Klrbiskernen 4,00
Maronensuppe mit Triffelduft 5,00

Rahmsuppe von frischen Gartenkrautern
mit Meerrettichsahnehaube,Lachstreifen

und Kasestange 4,50
Karotten-Ingwersuppe mit Minzsahne 3,50
Kiirbiscremesuppe mit Garnele 4,50

Minestrone Mailander Art
tomatisierte Kraftbriihe mit frischen Gemdusen. 4,00
Champignoncremesuppe
mit Krautersahne und Croutons 3,80

und nach lhren Wiinschen



Braten

Mindestbestellmenge ab 6 Personen

Kasseler Nacken, zart und wiirzig, SoRe
Krauterbraten, gefiillt mit Krauterfarce
und Pilzen, SoRe

SpieBbraten,gefiilit mit Zwiebeln
Schwedenbraten,gefiillt mit Pflaumen,
Krustenbraten,aus dem Schinken
herzhaft gewiirzt,SoRRe

Schweinshaxe aus dem Ofen
Spanferkelkeule mit DunkelbiersoRe
Prager Schinken,leicht gepdkelter Schinken
mit gezuckerter Kruste.

Rinderbraten und Schweinebraten
Hirschkalbbraten im Wacholderrahm
Wildschweinkeule im Preiselbeerrahm
Wildedelgulasch mit Waldpilzen
Putenkeule saftig gebraten CurrysoRe
Putenbrust gefiillt mit Steinpilzfarce
Putenbrust leicht gebraten,SoRRe
Rahmgeschnetzeltes vom Schwein

mit Champignons

Geschnetzeltes vom Rind, Pfifferlingsrahm
Geschnetzeltes von der Pute in

Curry-FriichtesoRe
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6,50

6,50

6,50

6,50

6,50
6,50

9,80

7,00
8,50
12,90
12,90
9,50
6,50
8,00
6,50

8,00

9,90

7,90
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Gebratenes

Geschmorte Rehkeule ,Butterspéatzle,

RotweinsoRe,Rosenkohl. 19,50
Hirschgulasch,Rotkraut,Kartoffeln

und Spaétzle 13,50

Wildschweinkeule in BiersoRe,Kartoffelkntdel 16,50

HeiBer Génsebraten mit Apfel-Zwiebelfiillung

Rotkraut und KloBe (1 Gans 4 Pers.) Tagespreis
HeiRer Génsebraten mit Fiillung,SoRe Tagespreis
Coq au Vin

Héhnchen in RotweinsoBe,frisches Marktgemiise,

Salzkartoffeln 12,90
Gefiillte Poulardenbrust, mediterranes Pfannengemiise
Gnoccis,Gorgonzolasofe. 13,90

HeiBer Entenbraten mit Apfel-Zwiebelfiillung,

OrangensofRe,Rotkraut,KartoffelkloBe(1 Ente 2 Pers.) 40,00
Tafelspitz mit MeerrettichsoRe,Bouillonkartoffeln. 14,50
Ochsenfilet mit Ratouille Gemiisegratin 29,50

Lachsschnitte mit Krauterkruste,frischer Blattspinat,

Risotto. 17,50
Zanderfilet mit Chicoree - Fenchelgemiise,
Risoleekartoffeln,LimettensofRe. 17,50
Paella ,Catalana“ mit Meeresfriichten

und Hahnchen. 10,90
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Hausbuffet 1 ab 20 Pers.

Vorspeise :

Bunte Antipastiauswahl
Zuccini-Carpaccio

Kalbfleischtranche mit Thunfischsol3e
Entenbrust an Preiselbeeren

Graved Lachs und Heilbutt an Dillsenfsol3e
Geraucherte Forellenfilets
Rauchfischhappen

Garnelen mit Pesto

Tomate mit Mozzarella Pesto

Kleine Kaseauswahl mit Trauben und Feigensenf
Brotauswahl und Butter

Kalbsschulter mit Bohnenbundchen,Karotten und
Champignons,KalbssolRe,Rosmarinkartoffeln

Zanderfilet auf der Haut gebraten mit
Chicoree-Fenchelgemuse

Penne mit scharfer Tomatensol}e

Panna Cotta mit Fruchtmark

Mousse au chocolat

Preis pro Person 36,50

D
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Hausbuffet 2 ab 20 Pers.
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Niedersachsische Hochzeitssuppe,
Brotkonfekt

Bunte Antipasti

Marinierte Pilze

Luftgetrockneter Schinken mit Melone
Carpaccio vom Rind mit Bergkdse und Rucola
Pochierter Lachs an Wildsalat

Hirtenkasesalat

Ciabatta,Baguette und andere Brote

Landbutter

Spanferkelkeule herzhafte Biersolie,Kartoffelklofze

Gemisebeilage

Filetgulasch Stroganoff mit gebratenen Champignons
und Butterspatzle

Kartoffelgnocci mit Kirschtomaten,Basilikum

GrieRflammerie mit Himbeersolde
Hannoversche Welfenspeise

Preis pro Person 36,50



Hausbuffet 3

Lasagne Bolognese

Antipastiplatte gemischt
Mozzarella mit Tomaten und Basilikum

Melone mit Parmaschinken
Mortadella Mailander Art

Thunfisch mit Cherrytomaten

Garnelenspielle mariniert mit Barlauchpesto

Auswahl von ltalienischen Kasen

Ciabatta und Butter

Preis pro Person

Fentsanowskt 5
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ab 10 Pers.

23,00
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Hausbuffet 4 ab 10 Pers.

Gnocchi -Spinat Auflauf mit Hirtenkase und Salat
Hahnchenkeule in mediterraner Tomaten-Sahne Sole
und Bandnudeln

Paprika gegrillt mit Olivendl

Marinierte Auberginen

Geschmorte Champignons

Mozzarella mit Tomaten und Basilikum
mediterraner Nudelsalat

Salm pochiert an Gemusesalat

Vitello Tonnato

Rindfleisch mit Balsamiko

Kaseauswahl

Brotkorb und Butter

Preis pro Person 24.00

Hausbuffet 5 ab 10 Pers.

Herzhafte Kartoffelsuppe mit Baguette

Kleine Schnitzel mit Bauernsalat

Vollkornbrot mit Blauschimmel und Schnittkdse

Canape’s mit Lachs und Sahnemeerrettich

Gebratene Mettballchen mit hausgemachtem Kartoffelsalat
Rote Grutze mit Vanillesol3e

Preis pro Pers. 16,50



Hausbuffet 6

Vegetarisch:
Ratatouille-Lasagne

Kaltes.

Griner Spargel Schmand Krauter

Zuccini mit Kase Uberbacken

Mini Paprika gefllt

Mini Wraps

Getrocknete Tomate in Olivendl

Blatterteig gefullt mit Lachs und Frischkase
Kaseauswahl

Brotauswahl und Butter

Preis pro Pers.

Hausbuffet 7

Miinch’ner WeiBwurst

Laugenbrezel

Suler Senf

Gebackener Fleischkdse und Sauerkraut
Wurst-Kase-Salat

Herzhafter Obazda

Frischer Rettich

Kimmelstangen

Preis pro Pers.
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ab 15 Pers.

21,00

ab 10 Pers.

13,00
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Hausbuffet 8

Graved Lachs und geraucherter Lachs
Forellenfilet ,Meerrettichsahne,

Heilbutt gerauchert,Dillsenfsole,
Kaninchenfilet im Speck gebraten,Wildkrautersalat und
CumberlandsolRe

Entenbrust auf Waldorfsalat
Parmaschinken auf Melonenschiffchen
Roastbeef rosa gebraten,Remouladensolie
Kasseler mit frischer Ananas
Gefligelsalat,Hirtensalat

Kaseauswahl

Brotkorb und Butter

Preis pro Pers.

Hausbuffet 9

Wildcremesuppe mit Klélichen

Hirschkalbbraten im Wacholderrahm

Barbarieente mit Orangensole
Kartoffelknddel,Butterspatzle,
Kartoffelkroketten,Apfelrotkraut,Rosenkohl mit Speck

frische Gemuseauswahl. Preis pro Person

ab 10 Pers.

28,50

26,50



- Sentsanowsit " 3

SPORTTREFF

Hausbuffet 10 ab 15 Pers.

Vorspeise:

Gerauchertes Forellenfilet mit Preiselbeersahne
Geraucherte Lachs mit Meerrettichsahne
Marinierte Shrimps

Baguette und Butter

Pro Person 9.00€
Hahnchenbrustfilet Winzer Art
in Zwiebel-Wein-Sahnesolde

Putenrollchen Tiroler Art
mit Salami und Kase gefullt

Rinderschmorsteak in deftiger Rotweinsolie
Lachssteak an Pfefferrahmsolie

Kartoffel Gratin- Buttereis,
Schwenkkartoffeln

Gemischte Gemuseplatte mit Blumenkohl,
Brokkoli,Erbsen,Karotten,

Bohnen im Speckmantel

Rohkostsalate mit Dressing

Pro Person 23,50

Dessert:

Melonen-Ananassalat mit Nussen

Mandelcreme mit Kirschen

Bayrisch Creme mit Erdbeersole 4.50
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Hausbuffet 11 ab 15 Pers.

Vorspeise:
Salat von gelber und Roter Bete mit Walnuss

Rinderbraten gepokelt dinn geschnitten mit Vinaigrette und
Fruhlingslauch.

Rauchfisch mit Sahnemeerrettich
Landbrot und Butter

Pro Person 8,50

Hauptgang:
Geschnetzeltes vom Weide-Ochsen mit
Champignons und Kirschtomaten
Schweinefilet Rollchen gefullt mit Schinken und Salbei
Putenbrust in Whiskeysahnesole
Macairekartoffeln,Paprikareis,Kartoffelauflauf
Pfannengemise
Salatauswahl mit Dressing
Pro Person 23,50

Dessert:

Panna Cotta mit Himbeermark und Mandeln

Mousse au Chocolate

Pro Person 4,50
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Hausbuffet 12 ab 10 Pers.

Kochschinkenrollchen gefullt mit Spargel und Remoulade
Partyschnitzel mit Sardelle und Zitrone
Hacksteaks mit Sauergemuse und Senf
Putenbrust ,Hawaii“mit frischer Ananas
Geflllte Eier mit Senfcreme
Kasesticks in Varianten
Floridasalat mit Frichten
Geflugelsalat mit Ananas und Curry
Pellkartoffelsalat mit Ei und Gurke
Nudelsalat ,Gartnerin“mit
Schinken und Erbsen

Gemischter Brotkorb und Butter

Frischer Schweinebraten mit Champignonsolde

Sahnegeschnetzeltes vom Schwein

Schweinefilet gefullt mit Krauterhack

Kartoffelgratin mit Sahne und Kase Uberbacken

KartoffelkloRe mit Butterbrdseln

Butterreis mit Krautern

Apfelrotkohl

Bunte Gemuseauswahl

Wirsingkohl in Sahne

pro Person 27,50



- Sertsanowsld " s
SPORTTREFF

Hausbuffet 13 ab 20 Pers.

Vorspeise:
Forelle und Lachs mit Preiselbeersahne
Baguette und Krauterbutter
Pro Person 7,50
Suppe:
Gefligelcremesuppe mit Einlage

Pro Person 3,80

Hauptgang:
Entenkeule mit Backpflaumen
Rinderfilet nach ,Stroganoff*
Seelachsfilet im Speckmantel auf Blattspinat
frisches Gemluse,KartoffelkloRe,Butterspatzle
Rohkostsalate mit Dressing

Pro Person 23,50

Dessert:
Rote Griutze mit VanillesofRe
Karamel Creme

Pro Person 4.00
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Hausbuffet 14 ab 15 Pers.

Babyananas mit Lachsfullung auf Currylinsen
Raucherfischtdortchen mit Kirschtomaten auf Couscoussalat
Heringsstipp mit steirischem Kartoffelsalat

Bratrollmops auf Dillgurken

Lachscrepes mit Frischkaseflllung

Makrelenfilets

Atlantikzungenfilets im Backteig auf Rotweinbuttersauce
Ganzer pochierter Lachs aus dem Ofen mit Kerbelsauce
Kabeljaufilets mit Limette gebeizt

Kartoffeltaler, Duftreis

Gemuseauswahl und Bunte Salatplatte mit Dressing

Joghurt- Limettencreme mit Biskuit
Melange von weil3er und brauner Schokolade

Amarenacreme

Pro Person 34,50€
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Hausbuffet 15 ab 15 Pers.

Vorspeise:

Wildkrautersalat mit Balsamico-Birnen-Dressing
Raucherfischplatte mit Lachs und Makrele
Geflligelsalat mit Mandarine Pilzen und Spargel
Baguette mit Butter

Pro Person 8,50€

Kleine Heidekartoffeln mit Paprika,Kirschtomaten,
Pilzen,Rosmarin und Knoblauch
Lammkeule mit Grilltomate und Speckbohnen
Schweinefilet in Sauerkirschsahnesole
Wildragout mit Pilzen
Butterspatzle-Kartoffelkroketten
Spitzkohl in Sahne

Rosenkohl mit Speck und Zwiebeln

Pro Person 22.50€

Dessert:
Reis Trautmannsdorf mit Fruchtsolde
Vanillecreme Birne Helene
Pro Person 4,00

Kaseplatte mit Brotkorb und Butter

Pro Person 5,00€
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Hausbuffet 16 ab 15 Pers.

Retro aus den 70ern

Krabbensalat
Tomatenpilz und geflllte Eier
Bratheringshappen sowie Rollmops
Mettigel
Ganzer Puter mit Waldorfsalat
Kochschinkenrdllchen mit Spargel
Frikadellen mit Sauergemuse
KasespieRe mit Weintrauben
Brot und Butter
Rinderroulade mit Rotkonhl

Hackbraten mit Gemuseauswahl und
Butterkartoffeln

Rote Gritze mit Vanillesol3e

Schokoladenpudding

Grune Gotterspeise

Pro Person 25,50
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Hausbuffet 17 ab 15 Pers.

Honigmelone mit Schinken

Tharinger Mett mit Zwiebeln

Geflligelplatte mit:

Hahnchenkeulen,Putenbrust,

Hahnchenbrustspiele

Matjesfilet in SahnesolRe mit Zwiebel und Gurke
Geraucherte Forellenfilets mit Makrele

Kleine Kaseauswahl

Kartoffelsalat,Nudelsalat,Pilzsalat und frische Salatauswahl

Brot und Butter

Kartoffel-Lauchsuppe wird serviert

Nackenbraten gefillt mit Krauterhack

bunte Gemuseauswahl

Rostkartoffeln und Butterspatzle
Vanille Creme mit Erdbeersolde

Mousse au Chocolate

Pro Person 25,50
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Hausbuffet 18 ab 20 Personen

Salat von Nordseekrabben

Riesengarnelen mit Cocktailsauce

Rauchfischplatte mit Aal, Lachs, Forelle, Schillerlocke und Heilbutt
Sahnemeerrettich und Preiselbeersahne

Rosa gebratener Rehricken mit Fruchten garniert Cumberlandsauce
Melonenschiffchen mit Parmaschinken

garnierte Medaillons von Schweine- und Putenfilet *

Franzosische Kaseauswahl x Brotauswahl und Butter

Klare Kalbsbriihe mit Eierstich und Fleischklof3chen

Rinderfilet mit Krauterpilzen

dazu frisches Gemduse,uberbackene Sahne-Kartoffeln

Moccamousse
Frischer Obstsalat

Beerengritze mit Sahne und Vanillesauce

Pro Pers. 38,50
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Hausbuffet 19 ab 20 Pers.

Garnierter Lachs im Ganzen pochiert

Marinierte Garnelen auf grinem Spargelsalat

Entenbrust auf Apfel-Mango-Salat mit Preiselbeeren
Rehmedaillons in Rosmarin gebraten mit marinierten Pfifferlingen
Pilzterrine mit geflllten Birnen

Blatt- und Rohkostsalate

Brotauswahl und Butter

Wird serviert : Feine Pilzsahnesuppe mit Schinkenstreifen

Geflllte Poulardenbrust auf Krautersof3e
Schweinefilet im Blatterteig

Frische Gemuse,Blattspinat und
Schupfnudeln

Dessertteller nach Art des Hauses:
Gebackener Apfelkrapfen

Rote Gritze

Vanilleeis

Schlagsahne

Pro Person 29,50
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Hausbuffet 20 ab 20 Pers.

Hausgemachter Kartoffelsalat
Bayerischer Kase-Wurstsalat mit Kimmel
Rohkostsalat

Verschiedene Dips mit Brotauswahl
Partyfrikadellen mit Chilidip

Strauchtomatenscheiben mit Mozzarella und Basilikumpesto

Kartoffelrahmsuppe

Gebratene Hahnchenbrust in Estragon-Senfsauce
Saftiger Schweinenackenbraten in Altbiersauce

Pennenudeln mit mediterranem Gemduse in
Krauterrahmsauce

Rosmarinkartoffeln

buntes Gemiuse

Rote Griutze mit Vanillesauce

Tiramisu

Pro Person 25,90
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Hausbuffet 21 ab 25 Pers.

Mit Tomaten und Limetten marinierter Shrimpcocktail
Kleine,mit Hackfleisch gefillte, pikante Paprikaschoten
Tacos mit verschiedenen Dips

Gefullte Tortilla

Roastbeefrolichen mit Zucchinipuree

Nudelsalat mit mariniertem Hahnchen, Limone, Koriander und Avocado

Gepfefferte Mais-SuRkartoffelsuppe
Geschmorte Hahnchenkeule mit Mango und Paprikapolenta
Geschmorte Lammschulter mit einem kleinen Maiskolben
und einer geflllten Ofenkartoffel
Gedunstetes Fischfilet mit Oliven, Tomaten

und gegrilltem Gemuse

Limonencreme mit Mangosauce

Melonensalat mit Chili und Minze

Pro Person 27,90
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Hausbuffet 22 ab 20 Pers.

Salatauswahl mit frischen und angemachten Salaten,

und Dressings

Gegrilltes Antipastigemuse

Meeresfruchteauswahl

Tintenfischringe im Backteig,

Marinierte Krautergarnele und Muscheln

Tomatensalat mit KrautercrolGtons und Petersilienvinaigrette
Bunter Melonensalat mit Feta und Oliven

Brotauswahl mit Butter und

Frischkdsecreme

Geschmorte Rinderbackchen in Portweinjus

Kartoffel-Sellerie-Plree, glasierte Mohren

Mediterran geflllte Hahnchenbrust auf Tomatensugo

Linguine und mediterranes Ofengemuse

Gebratene Paprika mit Bulgur und Gemuse gefulit

Mousse au Chocolate

Creme Brilée

Pro. Person 31,50
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Hausbuffet 23 ab 15 Pers.

Wildkrautersalat mit Balsamico-Birnen-Dressing
Mini-Hackfleischballchen mit Mostrich

Friesische Raucherfischplatte mit Lachs

Gebratene Poularde mit Apfel-Chutney und Rapunzelsalat
Tomaten-Brot-Salat mit Rucola

Auberginenrolichen gefullt mit Schafskase

Brotauswahl mit aufgeschlagener Butter

Pastinaken-Birnen-Cremesuppe

Heidekartoffeln mit Paprika, Cherrytomaten, Pilzen,
Rosmarin und Knoblauch

Geschmorte Rinderroulade gefillt mit Speck

und Gurke, Spatzle

Putenrollbraten an Aprikosensauce auf
Pancettabohnen,

Rostkartoffeln, frisches saisonales Gemtuse

Rote Grutze mit Vanillesauce

Pro Person 23,90
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Allergenkennzeichnung

Liebe Kunden,liebe Gaste,

Seit Dezember 2014 wird in der EU
das
Lebensmittelkennzeichnungsrecht,

durch die europaische
Lebensmittelinformations-Verordnung
(LMIV) vereinheitlicht-.Im Zuge
dessen sind wir gesetzlich dazu
verpflichtet,unsere Kunden iiber
Allergene Zutaten und Stoffe zu
informieren.

Kennzeichnungspflichtig sind:
Glutenhaltige Getreide
Ei

Fisch

Erdnuss

Soja

Mich oder Laktose
Schalenfriichte
Sellerie

Sesam

Senf

Sulfite

Lupinen

Weichtiere

Grundsdétzlich_ werden in_unserer
Kiiche alle 14 Allergene verarbeitet

Da unsere Angebotsmappe
umfangreich is_@,informieren wir Sie
zur besseren Ubersicht gesondert.

Sollten Sie in der Planung lhres
Festes auf Nahrungsmittelallergien
oder Lebensmittel
Unvertrédglichkeiten Riicksicht
nehmen miissen,beraten wir Sie
gerne.

Wir empfehlen lhnen Speisen die
es erlauben,verschiedene Allergene
oder Intoleranz Stoffe zu
substituieren

bzw. zu streichen.

Wir bitten Sie daher,uns bei lhrer
Bestellung darauf hinzuweisen,das
eine Uberempfindlichkeit bei lhnen
oder lhren Gésten besteht.
Sprechen Sie mit uns.

Wir haben uns mit dem Thema
Allergene befasst und nehmen es
sehr ernst.

Nennen Sie uns lhre Wiinsche und
lhre Allergie, wir bemiihen uns um
die entsprechende Kennzeichnung.

Bitte beachten Sie.dass wir bei der
Verwendung von Gluten und
Laktosefreien Ersatzprodukten,wie
Butter. Milch,Sahne

oder Glutenfreiem Mehl und
Backwaren

einen Preisaufschlag erheben.



Getrankepauschale
fur lhre Feier

Die im Folgenden angebotene
Getrankepauschale kénnen Sie
fir

die Dauer von 3;5 oder 8 Std.

wahlen.

Bitte geben Sie uns bei der
Reservierung unbedingt die
gewiinschte Dauer der
Getrankepauschale mit an!

Die Pauschale beginnt mit dem vorher
vereinbarten Zeitpunkt.Nach dem
vereinbartem Zeitpunkt werden

alle Getrdnke separat berechnet.

Dauer der Getrdnkepauschale
Preis pro Pers.

3 Stunden

22,50€
5 Stunden

30,50€
8 Stunden

39,50€

Sektempfang 3,00€ Aufschlag

Die danach verzehrten Getranke
werden in den

nachfolgenden Stunden nach
Verbrauch abgerechnet.

Nach insgesamt 8 Stunden wird
fir jedes Servicepersonal
25,00€ pro Stunde bis Ende,

beziehungsweise bis Abbau (auch DJ)
berechnet.#
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Getrankeauswabhl:

Bier vom Fass:
was der Tresen hergibt

4 |hrer Wahl (Getrankekarte)

Hausweine:
WeiR,Rot,Rose-trocken ,halbtrocken

Alkoholfreie Getranke:

Mineralwasser,Safte und
Softgetranke

Warme Getrédnke:
Kaffee und Tee




Kuchen und Torten

Frankfurter Kranz 45,00€

Buttercremetorte in Kranz
Biskuit,Preiselbeerkonfitlire,

Haselnusskrokant,Dekor

Schokoladen Sahnetorte
39,00€

Dunkler Biskuit,gefullt mit
Schokosahne,Raspelschokolade

Késekuchen
28,00€

Klassisch mit Quarkfullung
Mohn-Sahnetorte 39,00€

Heller
Biskuit,Mohn,Marzipan,Sahne
und Dekor

Pfefferminz Sahnetorte
39,00€

Heller Biskuit,Minze,Sahne,After

Eight

Himbeer oder Beerentorte
35,00€

Heller Biskuit,Friichte,Sahne

Schwarzwéalder Kirschtorte
41,50€

Dunkler
Biskuit,Schoko,Sauerkirschen,Sa
hne,Belegkirschen

Mokkacreme oder Mokkasahne
39,00€

Heller Biskuit,gef.mit Creme
oder Sahne,Mokkalikor
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Nuss Sahnetorte 39,50€
Heller Biskuit ,Nusse,Sahne,Dekor
Zitronen Sahnetorte 39,00€

Heller Biskuit,Zitrone,Sahne,
Limette,Dekor

Schokoladen Fruchttorte
mit Eierlikor 39,00€

Dunkler Biskuit,Himbeeren oder
Kirschen,Sahne,Eierlikor,Schokolade

Obstkuchen vom Blech
Stiick 1,90€

Hefeteig oder Rihrteig belegt mit
Pflaume,Apfel,Kirsche,buntes Obst
usw.

Blechkuchen Stiick 1,00€

Streuselkuchen.Zuckerkuchen,Mandel
kuchen,

Schmantkuchen
Sauerrahmkuchen,Altlander
Apfelkuchen

Weitere Angebote auf Anfrage




Beilagen
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Schwedenkartoffeln in Facher geschnitten

mit Kase gratiniert 2,50

Macaire Kartoffeln 2,50

Kartoffelrosti kross gebacken 2,50

Kartoffelsalat 2,50
Salzkartoffeln 2,00
Kartoffel Gratin 2,50
Butterreis 2,00
Kartoffelkroketten 2,50
Bratkartoffeln 2,50
Kartoffelklof3e 2,50

Ofenkartoffel mit Krauterquark 3,80

Butterspatzle 2,50

Gnocchis 2,50

Berechnung je Portion

Bunte Gemduseplatte 6Gerlei

Apfelrotkraut

Weinsauerkraut

Wirsingkohl mit Speck

Ratatouillegemuse

Spargel in der Saison

Erbsen-Bohnen-Karotten je

Brokkoli-Blumenkohl jew.

Und andere nach Absprache

Preise inkl.Mwst.

3,50

2,50

2,50

2,50

3,50

2,50

2,50



