
Eperlans frits, accras de morue et mayonnaise ail citron
ou

Œuf parfait, courge rôtie et crémeux champignons

Confit de canard maison, sauce au poivre vert et purée au
bouillon de volaille

ou
Poulpe grillé et chipirons frits, polenta frite, crème de maïs et

maïs croquant

Option fromage 7€50 en supplément

La coupe du Gg : vanille, brookie, chantilly et sauce chocolat
ou

Tarte fine aux pommes, caramel beurre salé

Menu à 25 € (entrée + plat + dessert)
Menu à 22€ (entrée + plat ou plat + dessert)

Prix net service compris 

DESSERTS

Petite planche de charcuterie à l’apéro : 8,5€

ENTRÉES

Menu
du jour

Du 21.09.2026

PLATS


	ou
	Confit de canard maison, sauce au poivre vert et purée au bouillon de volaille

