Les
Gras

Notre carte Mars et avril :

Nos entrées :

Oecuf parfait a la créeme de foie gras 17.00 €
Saumon facon Gravlax a la mandarine, carottes 19.00 €
Tiramisu revisité, crevettes, avocat 17.00 €
Brick de chévre, miel et noix 15.00 €

Nos Viandes :

Piece de boeuf du moment selon arrivage
Filet mignon de veau aux herbes, jus au porto 29.00 €
Demi coquelet créme aux asperges vertes 27.00 €
Rognons de veau a la moutarde 25.00 €
Linguine et sot 1’y laisse a la creme de truffe et parmesan 26.00 €

Notre poisson :

Filet de sandre facon belle meunicre 26.00 €

Nos sauces en supplément : 3.50 €

Foie gras / Roquefort / Moutarde a 1’ancienne / Porto / Truffe

Nos accompagnements : au choix

Frites et lIégumes de saison

Pommes de terre grenaille et Iégumes de saison
Linguine et légumes de saison

Menu enfant : usqu’a 12 ans) 14.00 €
Nuggets / frites

ou Fish and chips

2 boules au choix : vanille - fraise - chocolat

Nos desserts : 10.00 €
Creme bralée au tiramisu

Assictte gourmande de nos desserts maison (supplément 2 euros)
Entremet Royal chocolat

Pavlova aux fruits du moment

Coupe colonel

Coupe normande

Dame blanche

Assictte de fromages 10.00 €
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