restauracja po polsku

przy grupach od 4 oséb doliczamy do rachunky 10% serwisu kelnerskiego
Please note thal we charge a 10% of waiter’s service for groups of 4 ond above

Lista alergendw dostepna u monagera
For alergen iis! please osk our manoger



PRZYSTAWKI

STARTERS

SLEDZ LITEWSKI 26

z manynowanym ogorkiem i cebulkg,
smietong z Pedlasia. chrzanem,

riemniakami konfitowanymi,

mikroziotami | kawiorern psirgga z Zielenicy
Lithuanian hering with marinated cucumber,
marinated onions, cream from Podiasie,
horseradish, potato confit,

micro-herbs and trout caviar

TATAR WOLOWY 32

tatar z polskie] woltowiny z marynowang

w occie joblkowym szalotkq, z domowymi
grzylbkami | emulsjq szczypiorkowg

Polish beef steak tartare with shallot marinated
in apple vinegar with homemode

marinated mushrooms and chives emulsion

MARYNOWANA WOLOWINA 39

plastry wolowiny z redzynkami w polskim Ziemnicku,
chrypigeg rukolg, sesem muszlardowym,
kaparami | dojrzewajgcym owcIym serem

shices of marinated beef with raising in Polish potato,
crispy rucola, mustard sauce,

capers and fipened sheep’s chease

DOMOWA KASZIANKA 26

z boczkiem ziotnickim, mazowieckimi
jabtkami, cydrem, gryczanym
popcomem i sosem I palonego masta
Homemade black pudding with bacon,
Masovian apples. cider, buckwheal
popcorn and browned bulter sauce



RILLETTE Z KACZYCH NOZEK 32

z gorczyeq. konfiturg Sliwkowa,

chipsami z parmezanu i pieczong szalotkg
Rillette with duck legs with mustard, plum jam,
parmesan chips and roosted shallots

KREWETKI 36

z sosem madlano winnym, pomidorkami cherry.
pikantng paprykq. Swiekymi zictami | grzankami
Prawns with butter wine sauce, chemry tomatoes,
spicy peppers, fresh herbs and croutons

LUPY

SOUPS

KREM Z GROSIKU 14 vi

WY

7 oliwq szczypiorkowq e
dia niewsegetonion z chrupigoym bocrkiem
Cream of green peas with chives oil

for nan vadpehonan will Crspy Bocon J

[UREK 18

na domowym zakwasie

z biatq kietbasqg

i jojkiem zielonondiki

Sour rve soup with home-made
leaven, white sousage and
green-legged partridge egg

KOGUT 14

bursztynowy rosol z domowymi kluseczkami
i chrupiqcg marchewkg

Rooster — amber consomme with
home-made noodies and crispy camofs

FLAKI 16

pikantna wotowo-cielece z wedzrong paprykq.
pomidorami Siwkowymi i imbirem

Spicy beet and veal tripe soup with smoked
papfka, plum tomatoes and ginger



SALATY

SALADS

SALATA 7 KOZIM TWAROGIEM 24 FV"

mix chrupigcych satat z karmelizowanymi Ty
orzechami, winegretem miodowo-balsamicznym,
pieczonymi burakami i grzankami

Salad with goat's cottage cheese. mix of crunchy
leftuce leaves, caramelized nuts, honey balsamic
vingigrette, roasted beetroots and croutons

" /

SALATA SZEFA 22

z kaparami, serem bursztyn

i chrupigcym kurczakiem zagrodowym
Chef's salod with capers. omber
cheese and crispy farm chicken

SALATA 7 WATROBKA DROBIOWA, 24
chrupiqce sataty z konfiturg z cebuli, musem

z jabtek gréjeckich, winegretem z gorczycg

i chrupiqcymi grzankami ziotowymi

Salad with poultry livers, mix of crunchy lettuce
leaves, onion relish, apple mousse, mustard
vingigrette and crunchy croutons with herbs

PIEROGI PANI ELI

MRS BETTY'S PIEROGI

e
" PIEROGI RUSKIE 2& FV

z okrasq z cebuli i jobika
Pieregi with cottage cheese and potato filling
with fried onions, and apple sprinkies

PIEROGI ZE SZIPINAKIEM 24

z ricottq. sosem z pieczonych pomidorow,

serem burszhyn i rukolg

| Pierogi with spinach and ricotta filling with

v sauce of roosted tomatoes, amber cheese and rucola

My

S,

PIEROGI 7 MIESEM 29

z ndzkami i rosotem z kaczki oraz jajkiem zielonondiki
Fierogi with duck filing with duck broth and green-eyed egg



DANIA GEOWNE

MAIN COURSES

-
TARTA 24 if

Z pieczonymi burakami,

czervong cebulg, orzechami,
karmelem i przyprawq korzenng

Tart with roasted beets, red onion, nuts,
caramel and spicy seqsoning

DOMOWE TAGLIATELLE 24 t?

z pieczonymi pomidorami, pesto z rukoli,

pratong cebulq i piang z parmezanu

Homemade tagliatelle with roasted tomatoes,

rucola pesto, roasted onions and parmesan f::u::mf,
b SO

=

RyYBA DNIA 26

danie Szefa Kuchni, zapytaj kelnera
Fish of the day, please ask our waiter

SANDACZ 47

z koprem wihoskim, selerem, pieczonym baklazanem,
palonymi pieczarkami, sZczypiorem i sosem holenderskim
Pikeperch with fennel, celery, boked aubergine,

roasted mushrooms, chives and hollandaise sauce

PSTRAG I ZIELENICY 36

Z puree 2 Zielonego groszku, assietle kalafiorawym,
ziemniakami z ogniska | biatym sosem maslanym

Trout from Zielenica with green peas puree, cauvliflower
assiette, bonfire potatoes and beurre blanc souce



STEK Z POLEDWICY WOLOWE) 72

Z Ziemniakami grafin, portobello, assiette

Z marchwi, szpinakiem i sosem madera
Sifloin steak with potato gratin, portobello,
camot assiette. spinach and Madeira sauce

SINYCEL CIELECY 42

Z jojkiem sadzonym, karmelizowang cylryng
i karmelizowang marchewkqg

Veal schnitzel with fried eggq.

caramelized lemon and caramelized camots

POLICZEK WOLOWY 44

Z Ziemnigkami po chiopsku, ckrasq z pora i boczky,
topinamburem i sosem porto

Beef cheek with peasant potatoes,

lard of leek and bacon, topinambur and porto sauce

PIERS KACZKI 48

Z kaopustg pak choy, puree z batatdw
i sosem imbirowym

Duck breast with pok choy,

sweel potato puree and ginger sauce

GOLONKA 7 GESICH UDEK 48

Z kluskami slgskimi, Zurawinowym chutney,

pieczonymi burakami i sosem z palonego masta

Goose knuckle with Silesian dumplings. cranberry
chutney, roasted beets and and browned butter saguce

GOtABKI W DUECIE 28

z kapustq wioskq, cielecing, nyzem

i gestym sosem pomidorowym

Stuffed cablbage in o duet with Italion cabbage.
veal, nce and a thick tomato sauce



DESERY

DESSERTS

SERNIK Z Blata CIEKOLADA 19

7 pomaranczqg | pomaranczowymi lodami
Cheesecake with white chocelate, orange and orange ice cream

TORT WARSZAWSKI 14

biszkopt czekoladowy z wisniowq konfiturg | kremem amaretto
Warsaw torte with chocolate sponge cake,
chemy jam and amaretto cream

TARTA JABLKOWA 14

z mazowieckimi jobtlkami, ciastemn francuskim i lodami ze stonym karmelem
Apple tart with masovian apples, french pastry.,
ond ice cream with salty carame!

BEZA 16
Z kremem waniiowym | SeZonowymi OwWoCami
Meringue with vanila cream and seasonal fruits

MORATO CIEKOLADOWE 19
z wisniami, migdatami i jadalng ziemig
Chocolate morato with chemies, olmonds and edible soil

DODATKI

EXTRAS

MACEROWANY SZPINAK ¢

z czosnkiem, sokiem z cytryny | mastem
macerated spinach with lemon juice and butter

PIECZIONE ZIEMMIAK] 9

roast potatoes

WARZYWA GOTOWANE 9

boiled vegetables

PIECZIONE WARIYWA KORZENIOWE %

roast root vegetables

RUKOLA 7 POMIDORKAMI CHERRY ¢

| winegretem cylrynowym
rucola with chemry tomatoes and lemon vinaigrette

KOSZYK PIECZYWA 4

z mastemn Ziotowym
a basket with selection of bread with herb bulter



NAPOJE GORACE

HOT BEVERAGES
HERBATA/TEA — RicHMONT = zapytaj kelnero/ask our waiter
dzbanek/teapot 4L 12-
Herbata ,Halka™ z konfiturg z ptatkdw rék 0.4L 15-
Halka” tea - with rose petals jom
Herbata zimowa 1L 22.-
Z przyprawami, sok 2 malin | owoce 04L 15

winter tea in a teapot

KAWASCOFFEE
do kawy polecamy likier Van Meer's Stroopwafel 0.4¢cl 10.-
tastes well with coffee liquor Van Meer's Stropwafel

Espresso 8.
Amerncano 8.-
Doppio espresso 12.-
Cafe latte 53
Cappuccino 12,
Irish coffee with whiskey 20.-
Kawa mrozona z lodami waniliowymi 15.-

iced coffee with vanilla ice-cream

NAPOJE ZIMNE

COLD BEVERAGE

sok wyciskany ze swiezych owocow 03L 14.-
freshly squeezed juice

Cisowianka gaz. / bez gazu / Perlage 0.7L 14.-
Polish natural mineral water 03L 7.
Coca Cola / Fanta / Sprite / Tonic 0.25L 7.-
soki owocowe Cappy 0.25L 7.-
fruit juices

domowa lemoniada cytrynowa 0.3L 10,
home-made lermonade 1L 25

PIWA

BEER
Tyskie z beczki / draft beer Q3L 7.
0.5L 10.-
Ksigzece Itote Pszeniczne 0.5L 13-
Ksigrzece Czerwony Lager 05L 13.-
Ksiqzece Ciemne tagodne 0.5L 13-
Ksigiece IPA 0.5L 13.-

Lech Free 033L 8-



