
Le choix 
D e s  p l a n c h e s  

Les Planches 

Planche Charcuterie

Planche Fromages

Planche de Légumes

Planche Prestige +7€par planche

Jambon serrano, Saucisson, Terrine, chorizo
ibérique ...

Brebis, Cantal, …

Foie gras maison, magret fumé, saumon
gravelax…

Carottes, radis, épis de maïs, tomates,
olives, poivrons marinés… sauce
ciboulette, gaspacho

Planche Mixte 
Charcuterie et Fromages
Planche de la Mer  
Verrine de poissons de la Côtinière, sardines à
l’huile, crevettes à l’ail, moules, saumon gravelax,
croûtons…

Planche Desserts 

Selon inspiration du chef ...!

1 planche pour 2 personnes sucrées ou salées selon les formules 



Le skipper
Profitez pleinement de votre balade,
notre skipper s'occupe de la navigation
pendant que vous savourez l'instant.
                                                          100€

S u r  m e s u r e

Les options

Les Jarres de cocktails
Jarre d’1,5L au choix:
June tea 
Aperol Spritz 
Gin tonic 
Cognac Schweppes
London mule, French mule, Moscow mule
et Jamaican mule
Tequila sunrise 
Cocktail de jus de fruits (sans alcool)
                                                         50€ 

Des envies particulières ? Nous
sommes à l’écoute, contactez-nous.

lescopainssurleaucognac@gmail.com

Évènements
Notre bateau est le cadre idéal pour
célébrer un EVG, un EVJF, un
anniversaire, une demande en mariage,
une gender reveal ou tout autre
événement. Nous nous adaptons à vos
envies pour créer un moment à votre
image.

Les boissons
Choix du vin à la carte ou d’une bouteille
de vin supplémentaire (Voir page vins)

Bouteille de Champagne (prix sur
demande)

Planches supplémentaires, prix selon
planches
....



s e l o n  v o s  e n v i e s

Les Vins
Vins Rouges
St Nicolas de bourgueil LG Mabileau Cuvée
domaine, Val de Loire... 24€

Menetou-Salon cuvée Domaine Turpin, Val de
Loire...29€

Bordeaux Château le Maine Martin... 25€

Le Colombier de Brown, Pessac Léognan,
Bordeaux... 36€

Baron Boutisse St Emilion grandCru,
Bordeaux...35€

Pécharmant Barouillet, Sud-Ouest...28€

Cazal Viel, St Chinan,Vieilles vignes,
Occitanie... 27€

Crozes-Hermitage Les Palais,Vallée du
Rhône... 34€

Hautes-Cotes de Nuits « Les Roncières »
Domaine Patrick Hudelot Bourgogne... 35€

Aspirant de Beychevelle, Saint Julien,
Bordeaux... 39€

L'Oratoire des Papesrouges Châteauneuf du
Papes, Vallée du Rhône... 49€

Vins Blancs
Moment de plaisir IGP pays d'Oc, Languedoc-
Roussillon... 22€

Père et fils, Laurent Miquel, Chardonnay
viognier, IGP pays d’Oc Languedoc-Roussillon
...23€

BIGP Côte de Gascogne, Domaine de Joy, St
André, Sud-Ouest (Moelleux) ... 25€

Menetou-Salon cuvée Domaine, Val de Loire ...
28€

Chablis, Domaine Passy le clou blanc AOP,
Bourgogne ...34€

Pouilly-Fuissé Jacques Dépagneux, vieilles
vignes, Bourgogne... 37€

Vins Rosés
Moment de plaisir IGP pays d'Oc, Languedoc-
Roussillon... 22€

Gris Blanc IGP Pays d’Oc, Languedoc-
Roussillon... 23€

Symphonie Château Ste Marguerite, Côte de
Provence, Vin bio... 35€
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