Vorspeise
%ﬁwm/& @?ﬂ/fdﬂ/ﬂf@in Honig-Kréauter-Vinaigrette mit Sprossen und Croutons

kleine Portion 9,00 grosse Portion (zum Teilen) 14,00

und zusatzlich mit gebratenen Pfifferlingen
kleine Portion 12,00 grosse Portion (zum Teilen) 18,00

@%A&@M/@dmw und Fetakase

mit Salzkraut und Olivenol 12,00

%/a egwma[a - rosa Kalbsriicken

in Thunfischsauce mit Kapern und Limetten 16,00

Suppe
@f%}ﬁ?gﬂ%@ﬁﬁd@é/)ﬁﬁﬁn mit Croutons 8,00

und mit Parmaschinken-Crostini 9,00

g omm‘wz/(%zw‘ i%cwdammé

mit Quarknockerl und Tomatenwiirfel 8,50

Vegetarisch
%{)ﬂdlﬁ/?ﬁ"a/e/ mit Bergkase gefiillt in Parmesansauce

mit Marktgemiise und kleinem Salat
als Vorspeise (ohne Salat) 16,00 als Hauptgang 24,00

Beziiglich der Allergen-Kennzeichnungsverordnung fragen Sie bei Problemen lhrerseits mit
bestimmten Lebensmitteln vor der Bestellung nach unserem geschulten Personal.



Fisch
Filet vom @M%&M(% auf Ratatouille

mit Rosmarinkartoffeln und Tomaten-Olivensauce
als Iwischengang 24,00 als Hauptgang 32,00

@%M}n/fw@ﬂmmit dicken Bohnen

und gebratenen Rotgarnelen
als Iwischengang 24,00 als Hauptgang 32,00

Fleisch
Wiener @;/I//Z@)V// vom Kalbsriicken

mit Preiselbeeren und lauwarmen Kartoffel-Gurken-Salat 30,00

Filet vom « SZerico - @/Mag{}n auf Thymianjus

mit Haselniissen, siiB-sauren Linsen und Marktgemise 33,00

7,
%Maﬁc/fli auf gebratenen Pfifferlingen

mit Krauterbutter, geschmorten Tomaten und Rosmarinkartoffeln 37,00

@;’nd@y%éin der Krauterkruste auf Schalotten-Balsamicosauce

mit Marktgemiise und Kartoffel-Mille Feuille 37,00

Dessert
Dunkle %&é&/@dﬁmﬁw«w@ und Beerenparfait

mit marinierten Beeren 14,00

Karamellisiertes %/’Cvﬂ@ﬂ/ﬂ/}ffe mit Grapefruitsorbet

und marinierten Iitrusfriichten 14,00

%m%ﬁée mit Himbeer-Sorbet und Walnussél 9,00



