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EL CERVANTES

TAPAS & SPECIALITES LIBREMENT INSPIREES DE LA CUISINE ESPAGNOLE A PARTAGER

TAPAS FROIDES

CARTE DE SAISON

Moyen Grand

JAMON SERRANO

13,5 23
Jambon espagnol affiné
LOMO EMBUCHADO 135 23
Longe de porc séchée et affinée
CHORIZO IBERICO 135 23

Chorizo ibérique affiné

JAMON IBERICO DE CEBO 23 33

Jambon 50% race ibérique

QUESO IBERICO . n 20
Fromage ibérique au lait cru
de vache, de brebis, et de chevre

ASSIETTE MIXTE

]‘al[ll(_/)ll Serrano, 10111q, chorizo
ibérique, fromage ibérique

14,5 25

Moyen Grand

GAMBAS AL AJILLO 13 25
Crevettes aI’ail en cazuela
cuites sur le feu

6 pcs 12 pcs
GAMBAS GRILLEES 13 25
Avec leur aioli maison

Moyen Grand

SEICHE GRILLEE 15 25
Alapersillade, avec ses légumes
de saison po¢lés, coulis de piquillos

CALAMARS FRITS 13 25

Calamars 1égerement farinés et frits

PIMIENTOS DEPADRONw, o 16

Petits poivrons de Padron frits

PATATAS BRAVAS . 85 15
Pommes de terre frites
avec sauce bravas maison

TORTILLA DE PATATAS v, 85 15

Omelette aux pommes de terre
et oignons confits

CROQUETAS MAISON 35

Croquetas maison au jambon et
aux Iégumes - par picce

4 pcs 8 pcs

PAN CON TOMATE . 7 13

Pain grill¢ aillé, tomate fraiche
rapée, et huile d’olive

PAN CON TOMATE 85 16
Y JAMON SERRANO

Avec jambon Serrano

PAN CON TOMATE 85 16
Y ANCHOAS

Avec anchois marinés au vinaigre

PAN CON TOMATE 05 18
Y JAMON IBERICO DE CEBO

Avec jambon ibérique de cebo

Moyen Grand

POIVRON PIQUILLO ». 65 12

Poivron grillé et confit

PIQUILLOS RELLENOS ss 16
DE RICOTTA w.

Poivrons piquillo farcis ala ricotta

al'huile d’herbes, noisettes

torréfiées

ANCHOIS MARINES 75 14
Marinés au vinaigre

PATATAS ALIOLI w. 75 14

Pommes de terre cuites a I'eau,
aioli maison

GUACAMOLE MAISON w, 105 18

Guacamole frais avec
des chips de tortillas

TAPAS CHAUDES

Moyen Grand

HUEVOS ROTOS 9 16

(Buf au plat, pomme de terre frite,
jambon Serrano

HUEVOS REVUELTOS 14 2s
CON JAMON

Eufs brouillés, jambon, oignon,
poivron, pomme de terre

QUESADILLAS w. 9 16
AU FROMAGE

Galettes grillées, fromage fondant,
guacamole frais, salsa fraiche

QUESADILLAS 0 18
AU CHORIZO

AUBERGINES GRATINEESw. o 16
Aubergines mijotées, gratinées a
I’emmental et au cheddar

RICOTTA GRATINEEs. o 16

Ricotta a I'’huile d’herbes gratinée
au miel et au thym

Demandez notre

TAPA DU JOUR

selon les produits du marché

DESSERTS

Moyen Grand

CHAMPIGNONS POELES o 16
Champignons de Paris et shiitakés

poeles, persillade, sauce soja, et

copeaux de bonite séchée

Version végétarienne - Copeaux de fromage ibérique

CHORIZO A LA SIDRA 9 16
Chorizo cuit au cidre
CHORIZO AU VIN ROUGE ¢ 16
Chorizo poélé, glacé au vin rouge

2 pcs
PINCHITOS DE POLLO o 16

Brochettes de poulet mar\inéps
au paprika, au cumin, et a I'ail

SOLOMILLO DE CERDO 14 25

Filet mignon de pore grillé avec
ses légumes de saison poélés

4 pcs

4 pcs 8 pcs

PAN CON SOLOMILLO 1 30
Y JAMON

Pain toasté avec filel mignon de
porc grillé, jambon ibérique cebo,
et échalotes confites

Glace au nougat 65

Coupe colonnel, sorbet citron, vodka 7

Pommes poélées au sucre brun,
glacées au cidre, glace nougat

Nos tapas et spécialités sont pensées pour étre partagées au centre de la table et servies au fur et a mesure qu’elles sont prétes.
Formats: Moyen -1a 2 personnes ; Grand - 3 a 4 personnes
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W, Tapas végétariennes

Prix € TTC service compris



