
Ristorante
17/19, rue Louise Weiss
75013 PARIS    Tél. 01 45 86 45 33 Ristorante Nieli



Aperitivi
Anis 2cl
Kir 12cl
Suze 5cl
Porto 5cl
Kir Royal 12cl 
Marsala 5cl
Whisky 4cl
Campari 5cl
Cocktail maison 12cl
Spritz Apérol 24cl
Spritz Italicus 24cl
Spritz St-Germain 24cl
Prosecco 12cl
Bellini 12cl
Coupe de Champagne 12cl 
Sélection maison

5.50 €
5.50 €
6.00 €
7.00 €
9.50 €
7.00 €
8.50 €
7.50 €
7.00 €
9.50 €
12.00 €
12.00 €
7.00 €
8.00 €
9.50 €

Antipasti
Affettato misto      15.00 €
Charcuterie italienne mixte

Salmone marinato      15.00 €
Saumon mariné au basilic et au citron

Bresaola        16.50 €
Viande de bœuf séchée

Carpaccio        13.50 €
Fines tranches de bœuf au céleri 
et copeaux de grana padano

Prosciutto di Parma      16.00 €
Jambon de Parme

Melanzane alla parmigiana    15.00 €
Aubergines gratinées au four

Antipasto casareccio     17.00 €
Méli-mélo d’entrées italiennes

Carpaccio di pesce spada     15.50 €
Fines tranches d’espadon au basilic et au citron 

Carpaccio di polipo     15.50 €
Poulpe mariné

Bevande
Eau minérale 1L  5.60 €
Eau minérale 50cl  3.60 €
Birra Peroni 33cl  5.50 €
Birra Dello Stretto 33cl 6.00 €
Coca-Cola 33cl  4.80 €
Coca Zéro 33cl  4.80 €
Orangina 33cl  4.80 €
Jus d’orange 25cl  4.80 €
Jus d’abricot 25cl  4.80 €
Jus de tomate 25cl  4.80 €



Menu 
AntipastiAntipasti
Affettato misto
Pomodoro e mozzarella
Carpaccio

PiattiPiatti
Scaloppina alla milanese 
Penne siciliana
Calamari fritti
Pizza quattro stagioni
Lasagna

Formaggio o dolceFormaggio o dolce
Gorgonzola
Tiramisù
Macedonia di frutta
Panna cotta
Mousse al cioccolato 

26 €

Insalate
Pomodoro e mozzarella di Bufala   14.50 €
Tomates avec mozzarella de bufflonne

Capricciosa        14.00 €
Tomate, laitue, œuf, fromage, carotte, concombre, olives 

Primavera       16.00 €
Roquette, mozzarella de bufflonne, jambon de Parme,
tomates cerises, copeaux de grana padano

Insalata Burrata      16.00 €
Burrata, roquette, speck, tomates cerises,
copeaux de grana padano

Prix nets en euros - Service compris

Huile d’olive Nieli

En vente
dans votre restaurant



Pasta
Tagliolini pomodoro e basilico    13.50 €
Fines pâtes à la tomate et au basilic

Tagliolini al tartufo      19.00 €
Fines pâtes à la truffe d’été

Tagliatelle carbonara      14.50 €
Pâtes avec jaune d’œuf, poitrine fumée et crème

Tagliatelle al salmone      14.00 €
Pâtes au saumon frais et fumé

Spaghetti agli scampi      16.50 €
Spaghetti aux langoustines

Spaghetti alle vongole veraci     16.50 €
Spaghetti aux palourdes

Spaghetti con seppie      15.50 €
Spaghetti aux sèches

Ravioli di magro al gorgonzola    15.00 €
Pâtes maison farcies aux épinards et ricotta, sauce gorgonzola

Ravioli di carne al ragù bianco     15.00 €
Pâtes maison farcies à la viande

Ravioli al salmone      15.50 €
Pâtes maison farcies au saumon frais et fumé

Penne all’arrabbiata      14.00 €
Pâtes, sauce tomate, ail, piment

Penne alla siciliana      15.00 €
Pâtes aux aubergines, mozzarella et tomates fraîches

Penne al pesto di pistacchio     15.00 €
Pâtes au pistou de pistaches et speck

Lasagna alla bolognese      15.00 €
Pâtes gratinées au four

Nos pâtes fraiches* et pâtes à pizza sont faites maison 
*sauf spaghetti



Pizza
Margherita  Tomate, mozzarella

Siciliana Tomate, anchois, câpres, olives, origan

Napoletana Tomate, mozzarella, anchois, câpres, olives, origan

Paesana Tomate, mozzarella, lard fumé, œuf

Regina Tomate, mozzarella, épaule, champignons

Calzone Tomate, mozzarella, œuf, épaule

Pistacchiosa Tomate, burrata, mortadelle, tomates cerises, pistaches

Calabrese Tomate, mozzarella, salami épicé Calabrese

Parma Tomate, mozzarella, jambon de Parme

Formaggera Tomate, mozzarella, gorgonzola, grana padano, chèvre

Pescatora Tomate, ail, moules, crevettes, grana padano, calamars

Cipolla Tomate, oignons, olives, thon, œuf

Quattro stagioni Tomate, mozzarella, olives, artichaut, champignons, épaule

Parmigiana Tomate, mozzarella, aubergines, basilic, œuf

Salmone Tomate, mozzarella, saumon, crème fraîche

Valtellina Tomate, mozzarella, bresaola, roquette, grana padano

Pavarotti Tomate, fromage de chèvre, poivrons, oignons

Diavola Tomate, mozzarella, chorizo, champignons, munster, olives

Ciliegino Tomate, mozzarella di Bufala, tomates cerises, basilic

Vegetariana Tomate, mozzarella, brocolis, poivrons, aubergines

12.00 €

13.00 €

13.50 €

14.00 €

13.50 €

14.00 €

15.00 €

15.50 €

16.00 €

14.50 €

14.50 €

13.50 €

13.50 €

14.50 €

15.50  €

16.00 €

13.50 €

14.50 €

15.50 €

14.00 €

Prix nets en euros - Service compris



Carne
Scaloppina alla milanese      16.0O €
Escalope de veau panée

Scaloppina al limone       17.0O €
Escalope de veau au citron

Saltimbocca        18.0O €
Escalope de veau, jambon de Parme, vin blanc, sauge 

Bocconcini della casa      18.0O €
Escalope de veau, jambon, mozzarella, tomate, crème fraîche

Osso-buco         19.0O €
Jarret de veau à la tomate fraîche

Filetto Filet de bœuf au choix :      23.50 €
al gorgonzola sauce gorgonzola
al pepe verde au poivre vert
funghi e mostard aux pleurotes et moutarde

Filetto alla griglia        22.5O €
Filet de bœuf grillé

Pesce
Scampi e zucchine fritte     18.0O €
Friture de queues de langoustines et bâtonnets de courgettes

Calamari fritti        17.0O €
Calamars frits et bâtonnets de courgettes

Fritto misto        19.00 €
Friture de scampis, calamars, éperlans et courgettes

Pesce spada alla griglia       22.50 €
Espadon grillé

Salmone alla griglia       19.50 €
Saumon grillé

Sogliola alla mugnaia       26.0O €
Sole meunière



Formaggi
Gorgonzola    8.5O €
Pecorino siciliano   8.5O €
Mozzarella di Bufala  10.5O €
Burrata    10.50 €
Assiette de Fromages  14.00 €

Dolci

Gelati e Sorbetti 

Macedonia di frutta  8.00 €

Tiramisù    8.50 €

Panna cotta    8.50 €

Crème brûlée   8.50 €

Profiteroles al cioccolato 9.00 €

Mousse al cioccolato   8.00 €

Tarta di mele o banana  8.50 €

Fragole e aceto balsamico 9.00 €

Gelati e Sorbeti 3 gusti  8.00 €
Parfums : vanille, café, chocolat,
pistache, cassis, citron, fraise, 
poire, passion, rhum-raisin

Café Liégeois   9.00 €

Chocolat Liégeois   9.00 €

Banana Split   9.50 €

Coupe Amarena   9.50 €
Glace vanille, coulis de cerise et griottes

Coupe Colonel    9.50 €
Sorbet citron et vodka

Coupe Béatrice    9.00 €
Sorbet poire et poire Williams

Coupe Paris    9.50 €
Sorbet citron et champagne

Coupe Martinique   9.00 €
Glace rhum-raisin, rhum

Cappuccino  4.60 €
Café   2.30 €
Décaféiné  2.30 €
Thé   4.20€
Infusion  4.20 €

Café gourmand  7.90€

Thé gourmand  8.90€

Bevande calde



Vino

Digestivi

Piemonte DOC
Barbera
Dolcetto
Barbaresco
Barolo

Veneto DOC
Bardolino
Bardolino chiaretto
Valpolicella Ripasso

Friuli DOC
Prosecco
Pinot grigio

Emilia DOC
Lambrusco secco
Lambrusco amabile

Toscana DOC
Chianti
Chianti classico 
Chianti classico Riserva 
Vino nobile di Montepulciano
Rosso di Montalcino
Brunello di Montalcino

Sicilia DOC
Regaleali rouge, rosé ou blanc
Rosso del Conte 

Umbria DOC
Orvieto

Vino della casa
Rouge, rosé ou blanc 
verre   25cl   50cl
5.80 € 7.50€ 12.50 €

Champagne

  75cl
  29.00 €
  33.00 €
  52.00 €
  65.00 €

37.5cl  75cl
16.50 € 27.00 €
16.50 € 27.00 €
  31.00 €

  75cl
  29.00 €
16.50 € 31.00 €

  75cl
  26.00 €
  26.00 €

37.5cl  75cl
15.50 € 26.00 €
17.50 € 29.50 €
  41.00 €
  41.00 €
  41.00 €
  82.00 €

  75cl
  29.50 €
  79.00 €

  75cl
  25.50 €

Moët & Chandon         85.00 €

Coupe de Champagne 9.50 €
Sélection maison

75cl Limoncello     6.5O €
Grappa     7.0O €
Sambuca     6.50 €
Amaretto     6.50 €
Averna     6.50 €
Gin      6.00 €

Vodka  6.00 €
Cognac  8.00 €
Armagnac  8.00 €
Fernet Branca  6.50 €
Poire Williams 7.00 €
Cynar   6.50 €

Prix nets en euros - Service compris

12cl


